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(RE) DECOUVRIR LES VINS GASSIER AU SEIN D'UNE NOUVELLE OFFRE DE
DEGUSTATIONS EXCLUSIVES

Totalement repensée afin de valoriser I'’écrin naturel de la Sainte Victoire qui entoure le domaine,
cette nouvelle offre invite les visiteurs a profiter d’'un cadre naturel préservé ou regnent harmonie,
contemplation, précision et émotion.

UNE OFFRE DE VISITES AU CEEUR D’'UN TERROIR SCULPTE PAR LA NATURE

Destinée a rendre chaque dégustation plus exclusive et plus mémorable, tout en se positionnant sur une expérience
haut de gamme, la Maison Gassier renouvelle son offre de dégustation a travers 5 ateliers thématiques. Plus qu’une
dégustation, chaque parcours est une invitation a explorer 'dme de ce terroir préservé, a percer les secrets de
I'élevage et a éveiller les sens au contact des vins de la Maison et de spécialités régionales.

L'EXPERIENCE SIGNATURE

Visite du vignoble et des chais, suivie d'une dégustation révélant la précision
et fraicheur de ce terroir unique.

- 2vins blancs et 2 vins rosés
- 90 minutes / 25€ par personne

L'EXPERIENCE GRANDS VINS

Reconnu pour I'élevage de ses vins d’exception, en cuve béton et en de-
mi-muid, Gassier présente, au sein de cette offre, son approche artisanale et
I'art de la sélection parcellaire, 'essence méme de la Maison.

- 4 grands vins d’élevage
- 30 minutes / 30€ par personne

- Option visite du vignoble et des chais :
90 minutes / 45€ par personne

PARENTHESE 100% BLANC OU 100% ROSE

Saveurs. Tel est le maitre mot de cette parenthése épicurienne. Cette expé-
rience est une ode au terroir, grace a la découverte de 3 vins blancs ou rosés
associés a une sélection de spécialités régionales soigneusement sélection-
nées, a déguster dans un écrin naturel au pied de la Sainte-Victoire.

3 vins blancs ou 3 vins rosés
45 minutes /50€ par personne (2 & 8 personnes)
Expérience privée et sur réservation uniquement.
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MILLESIMES ET FROMAGES AFFINES

Cette offre exclusive ouvre les portes sur une immersion au coeur de l'art de
I'élevage, embléme du savoir-faire de Gassier. Au travers d'une dégustation
de 4 millésimes, le visiteur découvrira I'art de grands rosés et blanc de garde,

tout en savourant une sélection de fromages affinés venant sublimer chaque

cuvee.
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4 millésimes de grands vins d’élevage
60 minutes /80€ par personne (2 & 8 personnes)

Expérience privée et sur réservation uniquement.
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Cotes de Provence

AUTOUR DES SENS

Cette offre sur-mesure plonge le dégustateur dans une aventure sensorielle,
au travers d’'une dégustation a l'aveugle de 8 vins. Cet instant privilégié invite
a décrypter les ardbmes dans un atelier célébrant I'alchimie entre terroir et
gastronomie. Une déclinaison de spécialités régionales viendra
accompagner cette dégustation immersive.

8 vins mystéres
90 minutes/ 90€ par personne (2 & 5 personnes)
Expérience privée et sur réservation uniquement.

A PROPOS

Tout prés d’Aix-en-Provence se dessine le site unique de Gassier, au pied de la montagne Sainte-Victoire.

L’histoire de la Maison Gassier est celle d’'une passion inébranlable pour la terre, transmise de génération en
génération. Avec Georges Gassier, bientoét suivi par son fils Jean, c’est la cinquiéme génération d’'une lignée
d’artisans vignerons qui perdure, héritier d’un savoir-faire faconné par ses ancétres.

Puisant son inspiration dans le terroir d’exception de la Sainte-Victoire, Gassier élabore ses cuvées avec une
approche artisanale et créative. Certifiés en agriculture biologique, chaque vin est une ode a I'expression pure de
nos sols et de notre climat. Avec un flacon hexagonal, ils offrent des profils expressifs empreints de vivacité, en
appellations Cétes de Provence et Cotes de Provence Sainte-Victoire.
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