
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

GALBANI PROFESSIONALE ANNONCE LE 
LANCEMENT DE LA PREMIÈRE ÉDITION DU 
CHAMPIONNAT DE FRANCE DE TIRAMISÙ 

 

 

 

Marque de référence du mascarpone et des fromages italiens, Galbani Professionale a l’honneur d’organiser  

pour la première fois en France son Championnat de Tiramisù. Cette toute nouvelle compétition culinaire fédère  

chefs et chefs pâtissiers professionnels autour du célèbre dessert italien éponyme, avec une double épreuve  

qui mêle tradition et innovation. 

La finale se déroulera au Salon Parizza 2025, rendez-vous de référence de la gastronomie italienne. Pour 

cette première édition, la présidence sera assurée par Nabil Barina, Champion du Monde de Tiramisù 2021 

et Champion du Monde de Pâtisserie 2023. 

 
 

UN CONCOURS INÉDIT DANS L’HEXAGONE 
 

Le Championnat de France de Tiramisù offre aux chefs et chefs 

pâtissiers professionnels l’opportunité d’illustrer leur maîtrise des  

saveurs, tout en démontrant leur créativité avec une double 

épreuve dédiée à ce dessert classique de la gastronomie italienne. 

Technique, goût, esthétique et originalité sont les maîtres mots de 

cette compétition qui permet aux talents français de concourir 

pour la première fois et de faire leurs preuves auprès d’un jury de 

professionnels de la gastronomie. 

 
 

Pour ce concours, deux recettes sont à présenter : 

 
Un tiramisù classique, de diamètre 20 cm ou carré de 20 cm 

de côté, avec des ingrédients imposés (fromage mascarpone, 

œufs, sucre, biscuits savoiardi, cacao, café). Le candidat devra 

ensuite découper trois parts dans son tiramisù pour permettre 

la dégustation des jurés. 

 
Un tiramisù innovant, aux ingrédients et au format libres, 

comprenant au moins une base cuite et au moins une sorte 

de crème. Le candidat pourra choisir une présentation en 

verrine ou un dessert à l’assiette. Quel que soit le format choisi, 

il devra présenter trois portions individuelles dont le poids de 

chacune doit être compris entre 90 et 110 grammes. 



DESTINATION MILAN POUR 
LE CHAMPIONNAT DU MONDE 

À l’issue des délibérations, l’heureux vainqueur du Championnat de France se verra 

décerner le titre de Champion de France de Tiramisù mais il aura également la 

chance de représenter la France lors des Championnats du Monde de Tiramisù qui se 

dérouleront à Milan, en octobre prochain. L’occasion de faire rayonner le savoir-faire 

français dans une compétition d’exception et de plonger dans un voyage gustatif riche  

en découvertes et saveurs. 

 
Sont également remis au 1er Prix : 

¯ 1 000€ de participation au voyage pour le Championnat du Monde à Milan 

¯ Un coffret Gastronomie pour 2 personnes d’une valeur de 270€ 

¯ Une dotation de produits Galbani d’une valeur de 100€ 

¯ Une veste brodée Galbani Professionale 

 

 

NABIL BARINA, PRÉSIDENT DE LA 1ÈRE 

ÉDITION DU CHAMPIONNAT FRANÇAIS 
 

 

 

 
 

Chef pâtissier de renommée internationale, Nabil Barina se forme à 

l’École Nationale Supérieure de la Pâtisserie d’Yssingeaux avant d’intégrer  

de célèbres Maisons comme Ladurée (2009), Fauchon (2011) ou encore 

Pierre Hermé (2012-2014). Créatif et persévérant, Nabil Barina porte une 

attention particulière à la dimension artistique de la pâtisserie, qu’il intègre 

progressivement dans la conception et la création de ses desserts. 

 
Désireux de transmettre cette conviction auprès des jeunes générations, il 

devient formateur en Génie Culinaire au sein du Lycée Hôtelier Jeanne de 

France (2014-2017) avant de remporter successivement le Championnat 

du Monde de Tiramisù en 2021 et le Championnat du Monde de Pâtisserie 

en 2023. 

 
Animé par le goût de l’excellence et la passion de l’art sucré, il se 

consacre désormais à ses marques Zucchero et Signature, qui proposent 

à la fois une gamme de produits sur-mesure, délicats et raffinés, en plus 

de formations aux professionnels et particuliers désireux de développer 

leur potentiel et nourrir leur passion de la pâtisserie. 

 

Président de cette première édition du Championnat de France de Tiramisù, Nabil 

Barina sera accompagné d’un jury composé de juges issus de la gastronomie,  

répartis en deux équipes : le Jury Technique et le Jury Dégustation. 

 
 
 
 
 



 

 

LES INSCRIPTIONS À LA 1ÈRE  ÉDITION DU 
CHAMPIONNAT DE FRANCE DE TIRAMISÙ 

SONT DÉSORMAIS OUVERTES ! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INSCRIPTION EN LIGNE SUR 

www.galbani-professionale.fr 
 
 

 

Clôture des inscriptions 

24 février 2025 
 

Annonce des finalistes 

7 mars 2025 
 

Finale 

2 avril 2025 lors du Salon Parizza 

Pavillon 7.2, Parc des Expositions de Paris Portes de Versailles 

 

Championnat du Monde à Milan 

octobre 2025 

http://www.galbani-professionale.fr/

