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Le groupe Frio dévoile une sélection de caves à vin d’exception 
pour la Foire aux vins de printemps 2025 

 
Arnage - 11 mars 2025 - Leader européen sur le marché des caves à vin, le groupe Frio, avec ses 
marques emblématiques Climadiff, La Sommelière et Avintage, dévoile sa sélection de modèles 
incontournables à l’occasion de la Foire aux vins de printemps 2025. Du vieillissement à la mise à 
température, ces caves combinent technologie de pointe, design élégant et performances optimales 
pour répondre aux attentes des amateurs de vin les plus exigeants.  
 
Plusieurs modèles connectés sont disponibles, adaptés à tous les besoins, ils permettent de savourer 
chaque millésime dans des conditions parfaites. 
Les caves de vieillissement respectent les cinq règles d’or pour une conservation longue durée 
optimale : température constante, hygrométrie contrôlée, protection contre la lumière, système 
anti-vibrations, solution de renouvellement et filtration de l’air. Elles offrent ainsi un environnement 
idéal, chez l’amateur, pour la maturation des vins les plus précieux. 
Les caves encastrables s’intègrent parfaitement dans tous les espaces, offrant une installation 
élégante et harmonieuse adaptée à chaque intérieur. 
 
La Sommelière : une gamme high-tech dans tous les formats 
ECELLAR.BI150 : la connectivité française s’ouvre aux cuisinistes 

Seule vraie cave connectée au monde et fabriquée en France, la cave à vin française ECELLAR est  
désormais disponible pour les réseaux cuisinistes soucieux de proposer une vraie cave de 
vieillissement à intégrer directement dans la cuisine avec une gestion du registre de vins entièrement 
automatisée grâce à son application dédiée Vinotag® en partenariat avec Vivino®. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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Élue « Grand prix de l’innovation 2022 » à la foire de Paris pour son modèle 185 bouteilles, la 
ECELLAR est désormais disponible en version intégrable/enchâssable. La ECELLAR.BI150 est 
adaptée aux modes de vie actuels, sa pose mixte permet une installation en pièce de vie ou intégré 
dans une cuisine. Cette nouvelle cave, d’une capacité de 149 bouteilles, est équipée de 11 clayettes 
intelligentes permettant de détecter, de manière autonome, les bouteilles ajoutées et retirées de la 
cave.  
Connectées à l’application Vinotag®, les clayettes communiquent en temps réel pour maintenir un 
registre exact des vins, localiser instantanément l’emplacement exact d’une bouteille précise, trouver 
des emplacements encore disponibles, être alerté des dates d’apogée, du niveau de stock et 
conseiller sur l’emplacement optimal pour garantir le meilleur vieillissement de son vin grâce à la 
technologie ESommelier®. En tant que cave de vieillissement, la ECELLAR.BI150 est dotée d’un 
système anti-vibration et d’un thermomètre digital et reproduit les conditions de conservation 
d’une cave naturelle.  
 
Prix maximum conseillé : 4 990 € TTC 
Points de vente : réseaux cuisinistes et www.lasommeliere.com 
 
APOGEE255 : la cave de vieillissement connectée pour les grands crus 
La cave de vieillissement APOGEE255, avec sa capacité de 254 bouteilles, 
offre des conditions de conservation comparables à celles d'une cave 
naturelle, permettant aux vins d’atteindre leur apogée : hygrométrie contrôlée, 
absence de vibrations, protection contre la lumière, protection contre la lumière, 
système de filtration et d’aération, température constante. Connectée et 
pilotable à distance via l’application Vinotag®, elle garantit un contrôle 
précis des paramètres essentiels tels que la température, l’éclairage et les 
alarmes, directement depuis un smartphone ou une tablette. Alliant modernité 
et charme vintage, son design arrondi évoque l’esthétique rétro tout en 
s’intégrant parfaitement aux intérieurs contemporains.  

Prix maximum conseillé : 1 799,00 € TTC 
Existe aussi en format 147 et 185 bouteilles 
Points de vente : distribution spécialisée et www.lasommeliere.com 
 
LS102DZBLACK : une cave à vin double zone au design moderne 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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Avec sa capacité de 102 bouteilles et ses deux zones de température distinctes, la cave à vin 
LS102DZBLACK offre une solution idéale pour conserver différents types de vins dans des conditions 
parfaites. La zone supérieure, réglable entre 5°C et 12°C, est spécialement conçue pour les blancs et 
rosés, tandis que la zone inférieure, ajustable entre 12°C et 18°C, s’adapte parfaitement aux rouges. 
Son design All Black élégant et contemporain s’intègre harmonieusement dans tous les intérieurs. 
Dotée d’une porte vitrée anti-UV réversible, d’un filtre à charbon actif et d’un éclairage LED blanc 
froid, la LS102DZBLACK garantit une conservation optimale tout en mettant en valeur vos 
bouteilles. Grâce à son panneau de contrôle digital intuitif et à sa compatibilité avec l’application 
Vinotag®, il est possible de régler précisément les températures, surveiller les paramètres de 
stockage et gérer la collection de manière connectée. 
 
Prix maximum conseillé : 699,00 € TTC 
Points de vente : distribution spécialisée et www.lasommeliere.com 
 
 

LS51.2ZBLACK - Cave de mise à température double 
zone 
D’une capacité de 50 bouteilles, la cave LS51.2ZBLACK 
dispose de deux compartiments distincts pour la mise 
à température de vins blancs, rouges et rosés dans une 
même cave ; chaque zone se réglant indépendamment 
de l’autre. Parfaite pour la mise à température de 
dégustation du vin, elle bénéficie également de 
nombreuses autres qualités comme un système 
anti-vibrations, un panneau de contrôle digital, une 
excellente répartition du froid, des clayettes en bois 
naturel ou encore leur compatibilité avec l’application de 
gestion cave à vin Vinotag®. 
 

Prix maximum conseillé LS51.2ZBLACK : 499,00 € TTC  
Point de vente : www.lasommeliere.com  

 
 
Climadiff, pour les amateurs de vin polyvalents 
 
GARDE200D : un espace généreux et un confort d’utilisation optimal 
Cette cave est idéale pour conserver jusqu'à 204 bouteilles dans des 
conditions identiques à celles d'une cave souterraine naturelle. 
Traditionnelle et intemporelle, la cave GARDE200D dispose d’une porte 
pleine avec contreporte sérigraphiée vignoble pour protéger efficacement le 
vin de la lumière. La GARDE200D allie esthétique et performance tout en 
étant économe en énergie (classe énergétique D) pour une consommation 
réduite et un confort d'utilisation (37 décibels de niveau sonore). Ses 
clayettes en bois robustes et sa demi-plaque métallique pour la 
présentation verticale des grands crus offrent une grande capacité de 
stockage et mettent en valeur les vins. 
 
Prix maximum conseillé : 999.00€ TTC 
Existe aussi en format 160 bouteilles  
Points de vente : distribution spécialisée et www.climadiff.com 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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MILLESIME140DB : la cave à vin pour une conservation sur-mesure 
Conçue pour les amateurs de vin exigeants, la cave à vin 
MILLESIME140DB offre une capacité de 138 bouteilles et se distingue 
par ses deux zones de température séparées. La zone supérieure, 
réglable entre 5°C et 12°C, est idéale pour les vins blancs et mousseux, 
tandis que la zone inférieure, ajustable entre 12°C et 20°C, s’adapte 
parfaitement aux vins rouges. Cette configuration garantit un stockage 
polyvalent et optimal, préservant les arômes et qualités des précieux 
millésimes. 
Connectée via l'application Vinotag®, la MILLESIME140DB permet de 
surveiller et de contrôler à distance la température, l'éclairage, et d'être 
alerté en cas de porte ouverte, de variation de température ou pour le 
remplacement du filtre à charbon. Un registre digital enrichi de fiches 
préremplies en partenariat avec Vivino simplifie la gestion et l’organisation 
de la collection. 
 
Prix maximum conseillé : 1 299 € TTC 
Existe aussi en format 193 et 237 bouteilles 
Points de vente : distribution spécialisée et www.climadiff.com 

 
Avintage : le vieillissement encastré 
 

 
 
GALLERY : cave à vin double zone enchâssable 
Côté enchâssable (installation encastrable et pose libre), Avintage propose la Gallery, une cave à vin 
double zone de température avec éclairage réglable en intensité & couleur : ambré - blanc froid - 
blanc chaud. La cave Gallery met en lumière le vin, jusqu’à 131 bouteilles et le dispose sur des 
clayettes télescopiques en position latérale. Conçue avec deux compartiments indépendants, elle 
peut accueillir et mettre à température le vin rouge, blanc et pétillant.  
L’ADN de la marque Avintage s’exprime avec vigueur puisque le vin n’est pas simplement 
conservé mais exposé. Les vins sont mis en avant grâce à un placement esthétique visant à 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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sublimer les étiquettes des bouteilles. Visible au travers d’une porte en verre trempé traité anti-UV le 
vin reste en sécurité tandis qu’un filtre low-E glass protège les bouteilles des UV et réduit les 
échanges de froid et de chaleur entre l'intérieur de l'armoire et son environnement extérieur pour 
réaliser de véritables économies d'énergie. 
 
Prix maximum conseillé :  2.290 € TTC 
Points de vente : distribution spécialisée et distribution spécialisée dans l’univers de la cuisine 
Plus d’infos : https://avintage.com/fr/caves-a-vin/gallery-cave-de-mise-a-temperature-double-zone/  
 
—-  
 

À propos du Groupe FRIO : 

Leader européen et acteur mondial incontournable dans le domaine des caves à vin, le Groupe Frio propose aux 
professionnels comme aux particuliers des caves et accessoires autour du vin, nés de la compétence de ses marques phares : 
La Sommelière, Climadiff, Avintage, Avintage Sur Mesure et TempTech. Partenaire des plus grands distributeurs et cuisinistes 
nationaux et internationaux, le groupe exporte vers plus de 75 pays. Basé à Arnage (près du Mans), le groupe Frio emploie 
une centaine de salariés dans le monde et réalise un chiffre d’affaires de 75 millions d’euros. 
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