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**MEMQ **

Afin de marquer la saison estivale des Fashion Week parisiennes, I'hdtel The Peninsula Paris est
heureux de s'associer a la Maison Gucci dans la conception d'un élégant moment gourmand et
propose son [égendaire Afternoon Tea, aux notes d'été qui souligne |'esthétisme et la quintessence

de l'artisanat italien.

Pour sublimer cette collaboration, la cheffe patissiere Anne Coruble a intégré dans ses créations
les lignes, couleurs et symboles issus des designs inventifs de la maison italienne.
Deélices sucrés et salés magnifiquement imaginés, sont dévoilés sur un présentoir insufflant I'esprit

contemporain et romantique de Gucci au célebre Tea Time Peninsula.

Le Chef Barman Ivo Correia Rocha a quant a lui élaboré pour l'occasion trois cocktails signatures,

frais, colorés et délicats.

The Peninsula Paris x Gucci
Les équipes du restaurant Le Lobby, la cheffe patissiere Anne Coruble et le chef barman Ivo
Correia Rocha.

Restaurant Le Lobby - The Peninsula Paris, 19, avenue Kléber, 75116 Paris.

Du lundi au samedi, de 15h00 a 18h00, disponible jusqu’au | | juillet 2022.
Réservation en ligne, au Ol 58 12 28 88 ou a 'adresse lobbyppr@peninsula.com.

Cliguer ici pour accéder aux images. - Crédits : Arbes Prodcution.

Instagram: @thepeninsulaparis
Hashtags: #penmoments
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| ’'HEURE DU THE

GUCCI

BOISSONS

La boisson chaude de votre choix

PATISSERIES

Fraise des bois fleurie | créme de lait cru vanillée | biscuit de Savoie
Feuille de tabac caramélisée | noix de pécan sablée | mélasse de canne
Voile de shiso vert | écume herbacée | fleur de sureau

Scone aux grains de sucre | vanille de Madagascar
Gateau basque au chocolat de Madagascar | praliné salé noisette

CANAPES

Tatin de pomme amandine | feuille de nori | créme crue | poivre torréfié
Riz au lait vénéré | sacristain aux herbes | burrata crémeuse
Pain perdu au vieux parmesan | courgette violon | abricot | truffe d'été

| 'Heure du Thé Peninsula — 58€ par personne

| 'Heure du Thé Prestige, servie avec un cocktail signature au choix — /5€ par personne

COCKTAILS

1921
Ligueur de Mastic | Citron | Eau gazeuse | romarin et basilic de notre jardin

Beloved
Bitter sans alcool | Citron | Eau gazeuse | romarin et basilic de notre jardin

Blind for Love
Amaro Monténégro | Apérol | Grappa | Citron | Liqueur de cerise noire

Nous tenons a votre disposition la liste des origines des viandes ainsi que celle des allergénes présents dans nos plats.
Prix nets, chéques non acceplés



