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Restauration d’entreprise : Foodles, acteur engagé, gourmand et
innovant, présentera sa solution au Salon de PEnvironnement de Travail
et des Achats (SETA) de Paris Portes de Versailles du 24 au 26 mars
2026

Du 24 au 26 mars 2026, se tiendra le Salon de PEnvironnement de Travail et des Achats
(SETA), a Paris Porte de Versailles. A cette occasion, Foodles, acteur engagé, gourmand
et innovant de la restauration d’entreprise présentera sa solution de frigos connectés et
de comptoirs sur mesure !

Depuis sa création en 2014, Foodles s’est donné pour mission de réinventer la pause
déjeuner en entreprise, en combinant qualité culinaire, technologie innovante et
responsabilité environnementale. En dix ans, Foodles a obtenu une position de leader du
secteur des frigos connectés en entreprise, touchant des milliers de convives chaque jour
grdce A ses solutions flexibles et responsables. Lentreprise propose également des
restaurants d’entreprises sur mesure pour plus de diversité dans les assiettes avec des
offres multi-comptoirs !

Début 2026, Foodles a annoncé trois implantations structurantes : 'ouverture d’une
nouvelle cuisine de production en Ile-de-France, le lancement d’un hub logistique au
sud de Paris et 'implantation d’un hub régional a Strasbourg pour couvrir le Grand Est.
Une dynamique accompagnée d’une augmentation des effectifs, passés de 550 a 600
collaborateurs en un an, pour 600 clients.
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Le cofondateur et co-CEO, Clément Bonhomme sera présent
pour représenter Foodles sur ce salon

a noter : il participera également a une table ronde sur le théme “Objets
connectés et data, nouveau moteur de gouvernance multi-sites” le mardi
24 mars de 10h a 10h30 en salle Agora

Cet événement est un rendez-vous incontournable pour les professionnels qui souhaitent
faire le point sur les nouvelles tendances et lactualité, il propose un tour d’horizon des
évolutions et innovations en matiére de services aux collaborateurs mais également de
gestion technique du batiment et de fransformation digitale.



