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Le Chateau de Fonscolombe a le plaisir de vous annoncer la réouverture de
son restaurant gastronomique, La Table de I'Orangerie, le jeudi 23 juin.

Depuis quelques mois, Quentin Durand, le Chef des cuisines du Chateau, s’affaire en vue de
la réouverture du restaurant gastronomique, La Table de I'Orangerie.

Pour cette nouvelle saison, le Chef a créé une carte qui fait la part belle aux produits du
terroir provencal. Sa cuisine est a son image : moderne, généreuse et conviviale. Dans les
assiettes les produits bruts sont travaillés avec minutie et valorisés pour une expérience
gustative unique.




Situé dans les salons historiques du Chateau, au centre desquels un piano a queue et un lustre
en cristal au XVllléme siecle agrémentent I’'élégance et le style de la maison, le restaurant
s’étend jusqu’a la magnifique terrasse surplombant les jardins classés du Chateau.

Un décor exceptionnel en total harmonie avec la savoureuse cuisine provencale du chef
Quentin Durand.

Comme a son habitude, le Chef met un point d’honneur a travailler les produits locaux et la
saisonnalité. Pour ce faire il collabore avec les producteurs de la région afin de s’assurer
d’une cuisine de qualité et sublimer le produit brut.

A La Table de L'Orangerie, les hotes dégusteront les saveurs de
la Provence subtilement élaborées. On y retrouve les plats
signatures du Chef tels que le Rouget du Grau du Roi juste cuit,
les courgettes de Tristan au citron confit et ricotta fumé, jus de
roches aux oursins de Méditerrané et c6té douceurs Rhubarbe
confite a la vanille de Madagascar, ciflorette de Provence,
croustillant facon gavotte et glacis a la verveine citronné seront
proposés a la nouvelle carte de La Table de L'Orangerie.

D’autre part, Le Chateau poursuit sa démarche éco-responsable
en perpétuant sa collaboration avec Tristan Arlaud, agriculteur
biologique au Puy-Sainte-Réparade. Ce dernier cultive le potager
du Chateau en association avec le Chef Quentin Durand afin de
conserver une qualité exceptionnelle des produits.

Tomates, herbes aromatiques, courgettes, petits pois, haricots
et autres délices de saison seront garant d’une fraicheur absolue
pour le plus grand plaisir des clients.




« Chaque jour est inspirant, partager mon amour de la cuisine au-dela de ce que je pouvais
exprimer jusqu’a présent est une chance. A La Table de L’Orangerie, le service attentionné et le
cadre majestueux des salons historiques et de la terrasse panoramique sont autant d’éléments en
harmonie avec notre cuisine. Tout est ici réuni pour offrir une expérience unique a nos convives »,
exprime Quentin Durand, Chef des cuisines du Chateau de Fonscolombe.

La Table de L’Orangerie vous accueille du mardi au samedi pour le diner.
Menus a partir de 82€.

A propos du Chdateau de Fonscolombe

Situé a 20 minutes au nord d’Aix-en-Provence, caché entre la montagne Saint Victoire et a I'horizon
le Mont Ventoux, Le Chdteau de Fonscolombe se découvre apres la traversée de champs de vignes
en longeant une allée de cédres du Liban. Derriére une grille majestueuse apparait la bdtisse de
style Quattrocento construite au début du XVIlléeme siécle. Ancienne demeure de grandes familles
d’humanistes, classée Monument Historique, le Chdteau propose 50 chambres et suites, des salons
historiques, une piscine nichée au cceur du parc classé de 12 hectares ot sont recensées plus de 180
essences d’arbres et de plantes. Idéal pour fldner, réver, jogger, pique-niquer... Le temps d’un séjour
a deux ou en famille.




CHATEAU DAUDRIEU

A propos de 2L Collection

2L Collection réunit des Maisons a I'atmosphére particuliére ou
l'esprit de famille et I'art de vivre a la frangaise sont a I'honneur.
Myriam Kournaf-Lambert qui est aux commandes de cette toute
jeune marque hételiére depuis 3 ans insuffle avec son équipe
trés attentionnée, les valeurs de I'hétellerie de demain, celle qui
vous met des étoiles plein les yeux et vous donne l'envie de
revenir. Toujours aux petits soins, nos équipes savent
surprendre par de petites attentions pour rendre aux clients, le
temps d'un séjour, leur dme d’enfant. 2L Collection compte
aujourd’hui : Le Cing Codet a Paris, le Chdteau d’Audrieu en
Normandie et le Chateau de Fonscolombe en Provence.
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