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PLUS QU'UN
CLUB,
NOUS SOMMES

D ES Plus qu’un restaurant, Focaccia Club réunit tous
INGREOTENTS® CUISSON liRrsPﬁRaTION les amoureux de la Méditerranée et de ses
TOUTE LA JOURNEE . . .
adbianal DE NOS LpLShs MARCHANDS produits artisanaux, authentiques et savoureux !
sou% PAINGODE= 1 ODEAAZI
bl BIEN CTRIDS LivRAatCl Plus qu’une simple dégustation, c’est une
ENJITALIE fisteint s GHEEHAVERN. DE BONHEUR! ° P ’

expérience multi-sensorielle, une narration

du paysage italien qui s’offre aux membres

de son club. On y hume l'odeur de la
F‘C @@ E A @ Lw focaccia croustillante et Iégere dorée au four

! . @ £\ gu’on agrémente avec un soupgon d’huile

/ \ - U d’olive et d’ingrédients qui font chanter nos

/ ,/ ; recettes. Quoi de meilleur, de plus

g

N) réconfortant, de plus affectif qu’'une bonne
r o 7N focaccia italienne préparée avec amour ?

Selon que I'on recherche douceur ou caractére,
g o la promesse est la.
BUON VIAGGIO !
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A L'HONNEUR |

Le bonheur de la cuisine italienne
réside dans le partage et le plaisir !

Bon marché, variés, inspirés de bons
produits et des saisons, les focaccias
sont a I'image de cette cuisine
meéditerranéenne : délicieuses et faciles
emporter chez soi !

Des encas gourmands et réconfortants
qui redonnent a la street-food et a la
comfort food, ses lettres de noblesses.
Focaccia Club puise dans les traditions
culinaires ancestrales tout en les
modernisant.

La transmission du savoir-faire, des
recettes et techniques d’antan est
mise a ’honneur a travers une cuisine
de saison réconfortante et des menus
authentiques imaginés pour des
amoureux de la culture italienne !

DEMANDEZ A UN [MTALIEN

OU ON PEUT DEGUSTER
A MIEILLEURE CUISIINIE
DY MIOINIDIE,

/O US REPONDIRA
RRESECERTAINIEVIE NI
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ITALIE
WITH

LOVE

En Italie, il y a autant de cuisines que de régions.
C’est la raison pour laquelle notre cuisine n’est pas
une liste d’'ingrédients ou une démonstration de
capacités techniques. C’est une narration du paysage
italien et de notre passion. Un savant mélange
d’'idées, de techniques et de cultures qui contribue

a une expeérience émotionnelle et multi-sensorielle.
Une fois votre commande lancée, c’est une véritable
valse qui s’opére et qui fait danser les ingrédients au
rythme des coeurs de nos équipes de passionnes.
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DOLCE
FOCACCIA

Véritable symbole du pays de la
dolce vita, la Focaccia est le pain
Iégendaire de la Ligurie et se
mange a toute heure en Italie. En
Ombrie, c’est un dessert alors
gu’en Sicile on la garnit d’anchois,
de scarole et de fromage.

Commun dans tous les peuples
antiques - Egyptiens, Carthaginois,
Phéniciens, Grecs et Romains -
son nom vient du latin fou (« feu »,
« foyer ») pour désigner un aliment
cuit dans un four ou sur la braise.
Une spécialité intemporelle

aussi délicieuse que multiforme
gue Focaccia Club a décidé de
réinventer en y insufflant un vent
de modernité et de fun'!
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Focaccia Club offre des saveurs,
U N E PART une atmosphere et un service
exceptionnel ! Avec son design au
Dl I TALI E caractére unigue, ce cool spot met
. en avant l'artisanat, le partage
et les good vibes entre amis. Une
A D EG U STE R adresse entre tradition et modernité
dans laquelle le temps s’arréte a
I'image des trattorias italiennes.
S U R P LAC E ; A l'intérieur, pas de serveurs qui vous
bousculent ou vous pressent.

EN LIVRAISON Les Focaccia,CIub_so,nlt\des I
OU A EMPORTER  iichimporiant entre ia nourriure,

I'ltalie, les potes... Cété décoration,
Nos Néons ne manqueront pas

d’illuminer la trattonomie parisienne == == g ’\
et d'imprégner vos rétines — \/ — \/ D A \/
d’'instagrammeurs. Un endroit ou la — (= N\ —\

simplicité est la clé. La simplicité

cependant, exige une attention —
particuliere aux details. Notre — @ @ /A\ @ @ || /A\ D’/A\\\// ”
philosophie est simple : &tre membre |_ —\ —\ /\ (o)

du Focaccia Club, c’est faire partie
d’'une famille. La semplicita ¢ italiana !

Vous pourrez également choisir
I'option sexy livraison délivrée par
nos livreurs de compet’ si vous
souhaitez chiller depuis votre canapé
ou votre chaise de bureau !
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Qui ne voudrait pas se délecter d’'un déjeuner
inoubliable dans un endroit mémorable ? Toute
la panoplie des iconiques de la street food
italienne se déploie en une grande parade
mondaine qui évoque une explosion des
saveurs, signature de la maison ! Réalisées
avec amour, 12 recettes « de légende » figurent
sur notre carte. Des noms détournés du 7eme Art
qui promettent une dégustation unique...

Un casting 5 étoiles pour une expérience
culinaire garantie 100% authentique !

11

Leonardo Di Pancetta

Al Parmigiano

Martin Tonnese

John Burrata
Monica Parmucci
Sophia Piguant

Veggie De Niro

Francis Ford Coppa

James Pomodori

Paolo Scamorzino

Dino Corleone

Veggie Soprano

NOUS ALLO
VOUS FAIF
UNE OFFF
QUE VOUS
POURREZ P/
REFUSE

(clin d'oeil Le Parrain - Francis Ford C
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DES

PRODUITS SOURCES
CHEZ LES
MEILLEURS
PRODUCTEURS

& FOURNISSEURS

Chez Focaccia Club, la qualité passe par des produits frais et de saison
élaborés par les producteurs locaux et sourcés chez les meilleurs
fournisseurs. Pas de surgelés : tous les produits sont travaillés par nos
cuisiniers et livrés t6t dans la matinée par nos différents producteurs. La
focaccia est réalisée a la commande afin d’éviter le gaspillage alimentaire.
Nous travaillons dans le respect des aliments de saison et nous faisons
preuve de créativité et d’audace afin de toujours surprendre vos papilles.
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ON| ARPETINO I BUOIN| 2\

OIN| ARPRPETIMO I BUOIN| /A

EIOIGNE | E ONI APPETINO I BUOIN /A
FOCACCIA CLUB ONAPPETINTO § BUON /A
DOLCE VITA ON| ARPETINO I BUOIN| /2\
o8 RECEVES OINI APPRETINO I BUQIN /A
ULTRA-GOURMANDES | OIN| ARPPRPETIMO [ BUOIN| /A
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