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Florence Bosquet décroche son billet pour excellence

Vainqueur de la sélection régionale Auvergne-Rhone-Alpes, Florence Bosquet se
qualifie pour la finale nationale de la 72e édition du concours Le Meilleur Apprenti
Cuisinier de France. Organisé par les Maitres Cuisiniers de France, le concours
réunira les lauréats régionaux le 11 janvier 2027 a Bourges.
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Alissue de la sélection régionale Auvergne-Rhéne-Alpes organisée le 9 novembre
au Lycée Valéry Giscard d’Estaing de Chamaliéres, Florence Bosquet a remporté sa
place en finale nationale du concours Le Meilleur Apprenti Cuisinier de France.

En formation au Lycée hoételier Bellerive Institution Robin et en apprentissage au
restaurant Anto aupres de Anthony Bisquerra, la lauréate franchit une étape décisive
de son parcours. Elle représentera sa région face aux autres finalistes pour tenter de
décrocher le titre national.
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Le jury était composé de :
Mathieu Aumont
Frédéric Blanc
Sophie Bruel
Marléne Chaussemy
Bertrand Chapel
Wilfrid Chaplain

Adrien Descouls



Dominique Dubray
Tanguy Dumont
Christophe Guillon
Frédéric Huret
Laurent Jury
Eric Manenc
Géraldine Laubrieres
Christophe Louis
Frédéric Navez

Pierre Nury

Jean-Francois Thioulouse

Jean-Jacques Vermeersch

Réunis pour départager les candidats, ces professionnels ont mis leur expertise au
service de cette sélection et de la valorisation des jeunes talents.
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72 éditions au service de apprentissage et de la transmission

Organisé par les Maitres Cuisiniers de France, le concours met a ’honneur
Lapprentissage, 'exigence du métier et les savoir-faire culinaires frangais. Il souligne
également le réle essentiel des maitres d’apprentissage et des formateurs qui
accompagnent les candidats au quotidien.

La finale nationale a Bourges le 11 janvier 2027

Lafinale nationale se tiendra le 11 janvier 2027 au Lycée Jacques Cceur, 108 rue Jean
Baffier, 18000 Bourges.

Le vainqueur remportera une dotation de 1 500 euros ainsi qu’un stage au sein des
cuisines du Palais de UElysée, une occasion exceptionnelle de poursuivre son
apprentissage dans un cadre prestigieux.



https://www.google.com/maps/search/108+rue+Jean+Baffier,+18000+Bourges?entry=gmail&source=g
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