
 

 

 
 

 
A Blois, le jeudi 7 avril 2022 

 
 

 

Fleur de Loire intègre l’association Relais & Châteaux 
 
 

 
Fleur de Loire, le projet du chef doublement étoilé Christophe Hay qui ouvrira ses portes le 13 
juin 2022 à Blois, vient d'intégrer l’association Relais & Châteaux en adéquation avec leur 
philosophie commune de préservation des ressources et d’ancrage dans les terroirs.  
 
 

 
« Enfant du pays, le chef doublement étoilé Christophe Hay a plus d’une corde à son arc. 

Agriculteur, jardinier, éleveur, pêcheur, il ouvre à Blois un hôtel raffiné de 33 chambres et 11 
suites, et son restaurant gastronomique avec vue sur la Loire et la ville de Blois. Dans l’ancien 
hospice voulu par Gaston d’Orléans, fils d’Henri IV et de Marie de Médicis, les 5 000 m2 sont 
entièrement pensés dans le respect de l’environnement avec, dans la cour, un espace végétal 
poétique représentant les méandres du fleuve. Au spa, la marque haut de gamme Sisley a été 
choisie pour son expertise en phytocosmétologie. En cuisine, les ingrédients proviennent des 

élevages du chef (bœuf Wagyu par exemple), de son immense potager, ou sont sourcés auprès 
de producteurs alentour. Dans les chambres, zéro plastique, meubles en matériaux issus de 
forêts et d’entreprises écocertifiées. Réduction des déchets, de l’énergie, récupération de 

l’eau de pluie, etc.  
Une expérience unique avec une gastronomie d’exception. »  

 
 

 

 

 
 

 

https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/KdVDljZottU5Ayy2ktl-UdhEvQiZGdgepq7DZqaTAV3gIOitZv-atG-Vm1lZhf90txGG-Xdn_nAdgc2lfNyKzJ7by-IjnO4YIk3pCWV9eQm8GJgxKto95lLUfMyxAcl8_VEljSeNj_CzSCOyXw0k-E6AxR2jIFZLkwd7ltIQYzxjWbfKcbQovizgjUXioEEsEA


 

 
 

 
Voici quelques éléments de documentation susceptibles de vous intéresser :  
  
> Dossier de presse de Fleur de Loire  
> Sélection de visuels de modélisation 3D de Fleur de Loire  
> Visuels de modélisation du restaurant Amour blanc  
> Dossier de presse du chef Christophe Hay**  
> Sélection de portraits du chef 
> Sélection de photos de plats emblématiques du chef  
 
    

 
 

 

 

 

À Propos de Fleur de Loire : Élu chef de l’année 2021 par le guide Gault & Millau, détenteur 
de deux étoiles rouges et d’une étoile verte au Guide Michelin, en juin 2022, le chef 
Christophe Hay inaugure Fleur de Loire. Véritable lieu de vie de 44 chambres, dont 11 suites, 
un restaurant signature Christophe Hay, un deuxième restaurant Amour Blanc, un kiosque à 
pâtisserie, un bar, une épicerie et un spa Sisley®, Fleur de Loire est pensé comme une 
maison de gastronomie qui place l’hospitalité au cœur de ses valeurs, dans un ancien hospice 
chargé d’histoire. 
 
 

 
À Propos de Relais & Châteaux : Créée en 1954, Relais & Châteaux est une association de 
580 hôtels et restaurants d’exception dans le monde, tenus par des indépendants, exerçant 
le plus souvent en famille, tous animés par la passion de leur métier et très attachés à 
l’authenticité des relations qu’ils établissent avec leurs clients.  
Présents sur les cinq continents, des vignes de la Napa Valley à la Provence en passant par 
les plages de l’océan Indien, Relais & Châteaux invite chacun à découvrir de délicieux 
voyages, un art de vivre inscrit dans la culture d’un lieu et à partager une expérience unique. 
 
Les membres de Relais & Châteaux ont le profond désir de protéger, faire vivre et valoriser 
la richesse et la diversité́ de la cuisine et des cultures hospitalières de la planète. Ils ont 
porté cette ambition, comme celle de la préservation des patrimoines locaux et de 
l’environnement, au travers d'un Manifeste présenté en novembre 2014 à l’Unesco.  
www.relaischateaux.com 
 
  

 

  

https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/oXrMPC01RLguXF6GyTPVtjutM6mZw-3EoZZyKJ_LNsPLpe4Vc2zdBEqiqreK3c_FvjzPm6DN1TSnhvTHjvT5K7q-mPVsoAAeENKu3sBGyzcqku_FbKK2oZ8tnNcZiT3-xZH0mEiR-pEKbw6hOfghcotbNZsMs16GpPvxSfY8R8f6KjdklcaX-AmWI7vmBMtbpa7zkxYVYllcmYTDBAbO2Z2Wi6VwpB0e96tIiKcuGHtn_lALF7bkcI6SlQii8jc
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/YG5pqx41T0pwz9vYxwMFudQnPq2UAHhznZJquuph9QUjZNDDEuIQR9JtzJFkw6ZxPQ0lZN4WGGlnDBzMt41ZfoFRbA8uJ31k_WMh3dYsZl2nVMiJPNAAydWZdNbhZh4kqob38NB8N8vRLgJ7s6OCUS7_JHNhG6eR62P1BfzxfDMNzjdQtCG9f7US7_QqhzpmSu-N7vbmqSCREuJ7zNofHDJjDW1miBIy2IpuyPUCOW4VO8HGunfdgyVXfPziJqY
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/b_xK_IXRn9gc99LixIy8LxFs3lStDT2yu830zZeTGgc3TCYIdG6M14z-5MpYbPKPCri3Ljzl831gPZ8gLjkkC-r7kCuY1FOoBILVNRqdnFuIvA0ehjQu9b6AipprPoBIABubDBUJywmSH41ROUGn3kwD1M6Xsb2eHkPXD985UAG9GjNWC0hpRmfF2jgX6NSkX0W2GrLFp4GhNpmRg27DZAxoeEcnnyPuIo4x5W-a7XXi48z-gY9dVsqAF4YRL58
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/LBHHxQY095mkFpc0sbXcwAJmttWIkQZj-vTf0MCN6jTkOx6oWkXDR-e7mBozmxwHOoBhQD2UhCAirhpIPSNv-hf2uu-jlsi_QPmsms2zZEcwtSIZmwmT2Stkp_WEuf9n_mYh8X6u3qd2nkxxY7MDA5SOsu8wT_AZ-aboi4PXf2ZQh4rrTe9aeTnJL6kcKgNTXOwoZLkkfEQ-vxMMwykMG_kdbjK-fCWVnRJEE-fnMCC9pq9WPnWPJddgRgo92Vw
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/HaHt20gMVxt77QTdwVCqhnix41-Wn-Ks22ykuPsDHLUloga4UnjIk1g2aloNbkTIvDEVB3SA5L5BS7jx2EpAocALw-X2o12RnBFK4mIZfQ6xcQGh_aUWmy0SJvJhhhn55oFfgYLjBWuEexiAFvMryepRmfG46tTnrkfxW_vl_mo2_tQLJ8DzkeTNnjXbVKwXO4qviOExXYQkp471qLfIblQt3bUsTQgRb9l61_hQ_hnjL0xyQW8uNYUE1lbX6oQ
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/Mf5hdrteJoNX141NKPhpry3HAJBppUTwRzbpiqlkMvmqmheKUw7xl2SzzBvQHTOQ7Mu2pqpA_Abiznjwy9DTZZSUchr5rstB8GyItWFxFfArzsZDOGhLEg9ub3DXl6SKPiHKR9hiGP8GeV5iu2MnQr9RHlLqyJBRcUat8SdMmxSb53TE8TNv7hM5V7gLg-qLFI63QoZUwN2UzHMp2Qd5dunv-1RIkVkBxEHc_3DwqwAfjNZybWgnaqaIQ5i7XDI
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/pH3pmkbBhamjjkz8dNFAKLx_f6H7FEg4ZYL2yKr9BN3BRpR2LExbz7lw2SQociOKlCj_-VuHMKro_o6IYM4qLCMOh-a7tMUANvIApjVaN6k6qX33-SGCZ0qThBETWpjfFT4NGBB6G0nkPfxgI_tnXgBVQxj-42WWGNH4XUFtBWpaYjzrwfje6sb_ZXUqechSkg
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/l_fxoG91LUB9f2TaX2s13J_sQMkdwrjylC6O8SB-Qp9BxxkQVQO36xYlr7uz7dCvpXXSZDeva_rp9Lj2_4Kkdd-fufRDH1ViIwd0FQZQ4KzwUN7vPuvVu2LDrEhvKzFfiIygpfzqiO3sd6Ekr5f7dly0p1r49bloCrIMNEqSAwynLcEXFaURp3aQW1HZQ_Ga_g
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/_w0-qo6fIXG_Ea2v8xVHwNCOZzSMtSr4Y6Auw5tdLGj_Q5HiymH0KDGXLrG-Gi1nshOgm9FFTyzc_t5mPgbFCPJc58O6E8QqIQWHT9IunUSyN3F3l54YcmbV4kXglHVdm9GD8QT39IDtlqirWG6piS_FLeZNqi66MGXDzjZGT5NeWs1lF46_R-hLV2rwNA


 
 

 
 

 


