COMMUNIQUE DE PRESSE

A Blois, le 27 juillet 2022

Découvrez les premiéres images de Fleur de Loire

Fleur de Loire, |’établissement Relais & Chateaux du chef Christophe Hay inauguré le 27 juin a
Blois dévoile ses premiéres images. Edifice historique du XVIléme siécle construit sur ordre de
Gaston d’Orléans, frére du roi Louis XlII, le nouveau lieu de vie du chef Christophe Hay est pensé
comme une Maison Gastronomique, portant la promesse d’un séjour hors du temps, entre
quiétude et déconnexion, valorisation des richesses du terroir ligérien, patrimoine historique et
émotions grandeur nature. Avec ses 44 chambres, dont 11 suites, son restaurant signature
Christophe Hay, son deuxieme restaurant Amour Blanc, son kiosque a patisserie, son épicerie,
son bar et son spa Sisley® dans un ancien hospice chargé d’histoire, Fleur de Loire, place
naturellement I’hospitalité au coeur de ses valeurs.

La décoration et l’architecture d’intérieur de Fleur de Loire ont été intégralement pensés par
’architecte et décoratrice Caroline Tissier. Entre la décoratrice et le chef Christophe Hay, la
belle histoire remonte déja a plusieurs années. Le chef avait en effet choisi la créatrice
d'ambiances inspirées pour son tout premier restaurant, la Maison d'a Coté**, ouvert en 2014 a
proximité de Chambord. D'autres collaborations ont suivi, a limage de la Table da Coté*,
inaugurée en 2019 et rapidement distinguée. Pour composer un écrin aussi sensoriel que
contemporain, le seul souhait exprimé par Christophe Hay était de penser le design en s'inspirant
de la nature, des eaux tumultueuses de la Loire, du patrimoine ligérien et de sa belle minéralité.


https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/mPWxpKY8Hg62Lao08tA8B-TMxzzFweKYG8dvWVn-wbwudX2IhbWEiAHOIAUGaxfukgx_Rdozas7dvLKF2GVb8c55BbOO0kV1HBJemhWW-DubrdV6OoYHG_WK6Vg2ozgg_zhckcbypsAX2zt28lOgGDqm92ONKnnoW68q3tGdBMpAs7k44q-mhJQtR-vlVSiS
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Restaurant Gastronomique Christophe Hay
Poumon du projet, le restaurant signature du chef prend place au cceur de Fleur de Loire, au
premier étage du batiment principal. Les deux bras de ’édifice, de part et d’autre du restaurant
gastronomique, accueillent les visiteurs dans cet écrin ligérien. Ce restaurant signature bénéficie
d’une vue unique. D’un c6té, un panorama du fleuve majestueux ; de 'autre, |’église et ses
vitraux. Depuis la cuisine, installée au centre d’une salle de 35 couverts, le chef propose de
découvrir son identité culinaire, dictée par le cycle de la nature des environs. Godits, couleurs
et parfums originels, le restaurant Christophe Hay convoque et sublime les richesses des terroirs
ligérien et solognot.
Infos pratiques : Ouverture du mardi au samedi, midi et soir, menus de 98€ a 325€



https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/m5J2hg87Sofk8FxcHHGmAddW_eBG2BnVbZE1miuLhe1AJ8eciMklcdyrOrhIZI2e_9AYhfLthZBKVshIpWq8tlEoifB0J3xMMuQNHAcLjkVYr28jGU0l2M-Sv0XuB1fFaaFKwyaHBbplXrmMzqY_UTBXyUFfat8uPkIxDjOeZC-PnzfSiw-mdQU8PFfgA1e6HmpfGwheXiycbYkcEH5TdyNFQZIZoEpLrkWa2AGyf9Qhkua7tuEWuRkMnOWaklbZYIYZ5WbP28GKgF6JZuQ
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/W9e_ZaFwMqIL6fOQtySH33T8dQrcOSpTwX-ORNKyccgpfcSy4Q7ko78uO8Q2gSVLny09-ThVaHDJS_yZxcdfh5198AdFarWkhT5Z1XVxBLF0m5LZ0B-YeLijvp4quNYlE7rixycKDR9VChIZ6-tajNQKkydUCcHlPRu-lDv0YEy3oq4xZ6LC0LFmx0poln5yjvFa9YXC6JtQzCjZIoD_95ha-s8yKnNuF5bLVPXm7Mugc79m62tl9cFzyOAIZxB9iebrsQ900ID7MHyROI0
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VISUELS DU RESTAURANT CHRISTOPHE HAY
CARTE DU RESTAURANT
VISUELS DES PLATS DU RESTAURANT CHRISTOPHE HAY

Restaurant Gastronomique Amour Blanc
Dans un batiment moderne construit ex nihilo et situé dans le prolongement de ’aile gauche de
Fleur de Loire, le restaurant « Amour Blanc », nommé ainsi en hommage au poisson d’eau douce
éponyme auquel le chef est attaché, prend place dans un batiment contemporain de pierre et
de verre. « Amour Blanc » n’est pas un bistro, c’est un restaurant a part entiére ou l’exigence
de qualité et la signature du chef se retrouvent dans chaque assiette.
Infos pratiques : ouverture tous les jours de la semaine, midi et soir ; entrées de 21€ a 32 €;
plats de 23€ a 39€; desserts a 16€ et menu en 5 services a 75€.
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VISUELS DU RESTAURANT AMOUR BLANC
CARTE DU RESTAURANT
VISUELS DES PLATS DU RESTAURANT AMOUR BLANC

Les chambres et suites
Fenetres grandes ouvertes sur les paysages de la vallée de la Loire, concues comme d’élégants
écrins ou la décoration est inspirée par les richesses des terroirs solognot et ligérien, les
chambres et suites offrent une parenthese de déconnexion. Au rez-de-chaussée, elles bénéficient
de terrasses calmes et privatives, quand celles du premier étage s’élévent pour mieux
contempler la Loire. La bienveillance et le confort signent cette expérience unique au cceur de
la ville de Blois.
L’artiste Lauren Collin joue avec les textures et les matiéres pour faire revivre dans les chambres,
les spécificités de la nature environnante. De la méme facon, ’artiste Géraldine Lépicier intégre
dans les chambres des éléments issus de la nature a I’image de ses bois flottés.


https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/UpymHyeN_-Q1GTmqkYBhBcnGF92f63CwPLyny0TgrZnhyT30qlIUtDukdkoWxMB1HGPadteJJ0dLcn0u8rV-RNniFczhWBpZOHvG0dJbeEvT9iSq7DRGv7EjZbRV_DkJdrNw5GsQykt-CSip3DuV_bPE_GurmYbDejHQBanbBK_Gxd0oeQAh6fq5mhrVqbY7NZ0r7fN9rraeZRONtUAklZcrbwvmv2-M841MgV-sw0wEcGL9rgpJ9OisRn7R6-xTFfM7f37AdNgM-fuKtyY
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/BoGCP_MfXhz0opo2t4YXDoPvp93YNb5arClOb1tU4CPDXLQE2RmANdqawLXVazLDtNDylUXGardiiUUEPnq-qZN4JI75ext-kMSK3z-zOk6ed7nWsmRkd-KEC7mpittXfrRxzYE-QA5rA1BpoVZlDu73cTVGLsHQMwBUxE6MMGa-JVvREknBITqDvIUAT1ApB5EcITD_OfVSWKsP9zGjIZwQwIa670fJZZG1WiNeRPYfcK4mGce_aM4pbLROSHxMqKRJrpCKbP8qmKnapXI
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/VY5w3TtzGWMxHGZTHt9074BVWVoeCv6eJ3DAOTTXXGYm00OJtHghBKLUMy09VGZEqxSUwdi7YY-s-XhLbhlXPqWpPlz1xSvTpz5dFkGM08UGmAoz84GfyNwPID5fYaZaF7-GlFtR0si0xbI-kLvMQ6ErfcSQnkuvFJs0P0v1wojbbOLozjtfQdoLVjPfX-zY-E-QLcTM_-0YY-nTzBYt7IJnVQ5YoKdZJLWPg6DP8rgvMymcwY6r_sPeMVqlCbC36H1kigyTb1t5r2CHsLg
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/VPbd8mQebeaiyBz2f-Oms5176dZQpoF2yVACQBrsHdtS9TZ6Am7eVn1rzXItm_fFw4mhE0h821pX6LZosuOUAwgQmHf26_1VB_UVjW7d3J33ZiF-ebZCLVByX3PRc3OsYiIcx6X-4ZULC6DSLGxLXIbsvD_nTaP553Vuq4xJ79miHP7Rhrx58RMVOIWRxsT4m1c53GbaJFExgmBAAq2UyoMojiFZ3KTXjTS7DtYQRMk42mY1mOvM8i782zCe8d1-STsfaAbDqLodjFf3Vg4
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/Z_T3eGKWPO_WqPrHcKAlpgPrquICgu5B4vaorkM8Uxv9oYXw_mvo6jaIyK-bfh_g6XGUhrnOHyLjgLwpGvFsIkEWsamdj8BqXiIrzL3GDQR0rOdkRye88u54gOfNiYyaZOfSc087rVxwecF5pXWnmucue3bxoUhry8vWB4brCx0uXfRB9zF_3P5k7R6Ek4HxhaeOR-Oul0OvEKh2BeAIGS5hq4DZ5DUSV4ek9-_yxiXUxOJYPSjJmNRikJlbs1U6ZG93Q4l37XI3t3kJnws
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/nDIE6iYTgGPfqitX6q8SuogEMsloojZb3yJnTVqXlqwzgwHjCTXYWoF4iTJZRIOUJJ1L8sBCPIR6rwUq0oy0aNkVPkI4c-F5sJrOjO6FVXNSQebJFMjJA40eaMOCKH0FMpzmE4BcGl7KTFvVtAGp5x7CAKvcBQ5ez_t3Od5qygn4vsVGd1LNCHn_BZeuwaEEC9yTWcFmJD27l0LcYzRAemb6HsuoZWIjqSH9DeLwL0gdvauuhFO3wrMQC99FZjN5pcih6Fgde865olP-8C4
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/JY009g74D4YNBkD0V7i9ePdX115nBeXyVA7ceUU7lGJLJGyH9aqwrjOM0fSWw19hdJ2bMKGTToa9BIJ2TzZVJ1j5BSXBGjPuWmmNTMtWDEDtXhotKEGl-051Dtnbh_g6cg4oU0Z7IraF0o-ZdvGWEfCmtsK7osocISlEGkqRq_zj2KfUc6ew4ZAeOFgKacMnZy2tjTAf_bzWjjy-hdTKaARDFv2urczhdputFCp0Fm0cG9JXKJG3zPssPtXhUiHp8wD2Dt5xtqIDZagw9Ts
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VISUELS DES CHAMBRES ET SUITES

Le jardin-potager
Pour €tre le plus autosuffisant possible en approvisionnement de fruits et de légumes, le chef a
investi dans 1,5ha de terres aux alentours du batiment et est officiellement devenu chef
agriculteur. Si, historiquement, la rive de Blois-Vienne était constituée de terres maraicheéres,
elles ont aujourd’hui disparu. En partenariat avec le Conservatoire des graines anciennes,
Christophe Hay et ses équipes développent un conservatoire de ’asperge avec 50 variétés
référencées, de sorte a faire revivre les terres maraichéres du Val de Blois. L’objectif du chef
est de faire revivre, en plein centre-ville de Blois, ces produits phares du terroir.


https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/ucZwxr_xDmAo0P2_pnR3LOzu4b5AnqhgVEdBaMDbyKniiTLm6vkm3MY1f_OclOE7Xqpn0A5dfV5t3_657IjhFveSw3hkQ_3tHNbLSEtWYRoy1liJw1DbPorqwOEr9xtSo_Cbe43CYHIy_TmRpINu9JR8wqkIYmgDtQaRB6lrVzoSTqzGC8x-Q0pQxHHN7e4RwyGnFXvx0C3JR28V7r9u4PqlH8woHGYNs0fw8U7GEOcDpqDc8qguOL-bHMsABa61YYf5LFm5bhpNnlX_GN_E
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/tIiFuVWThA6CAYv7IqE5HGWgihEE2Ya2hisj35qfUbY0rM3lQnnAmOeJhR68no3PGstj3XSAQAVmpHTKlrhgCsaP-lTA7f7BulaNYRRbinpUfKDQB0NLzgxjg2eSwd-8mcq7UmtliY2TPxeYevikIB8znVFWanXxFhbsq73LmdoQtWnbW_x-MggyRAdWJCEQk_w6PyMK0bfQN7V9Q-i4XCDe3Heme4ET6JRw59NxuEYXeNXfr6lHz3p983lY4491jRMUxrSsaFxTLFFsg2Oi
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VISUELS DU JARDIN

Kiosque a patisseries
Situé au rez-de-chaussée du restaurant Amour Blanc, face a la Loire, le kiosque a patisseries est
accessible par tous depuis la rue. Le chef patissier de Fleur de Loire, Maxime Maniez, y propose
des créations classiques francaises (Paris-Brest, Opéra...) ou [’accent est mis sur le golt juste. Le
chef patissier s’approvisionne localement et partage avec le chef Christophe Hay la méme
passion pour les agrumes et la culture maraichére.
Infos pratiques : ouvert du mardi au samedi de 10h a 12h30 et de 13h30 a 19h. Le dimanche de
10h a 13h. Pdtisseries a partir de 7,50€ sur place et 5€ a emporter, possibilité d'avoir un tea
time sur place.

CARTE DU KIOSQUE

Autres espaces
Découvrez les autres espaces de Fleur de Loire


https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/B5eEy4CVoh3T3U3T89kZ-goCH2e93PQD0KzmcJSSygsJL715TC3l4Qr6hIqN_1Fgj4YkuRsV93YBI6eGLThxmAeZBEw2Su4Lsw_hINpKDdxUN_kEep2QbTLcjtbqNXRBU3iNtLv-MiGBW2kDCQrKohVRTLN5NwPfgONMfqz7kX5Zi9GBtgANy0avQEfAIL7VSs1tU660ajehbkOzYFqcqpK7hSa1Ta6Yi3vkx4Xn81QjDZgQgFXU8As4NiTqmsApFc0c1CUBTaVGbgi4wrB1
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/1kggajwSflSADouTW3VJvVuB6b-8vtp_TPDtL155OfZEQd7DXc_qGjTS2oF9njqBeh_PLf8dYXhVFEwa5UKC8wnGfsdQDIsk30vlww8HHiWsmMp43Ai57UBd5cD8D7-d9isjN9UAvbRU-Un-TqVTg17QKBrNl0v_faXcM9dhaqjKMLnBAYz4QrudNHTVgcfypeUzQr3cGrCWis0yXKIwrVPN3saUqCWBNEFbeVnleQDFOlJ7TnanSima4cAxcNbYzeB2kWGKlg3STNEcBp0y
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/aUN0I_KJ5YMI2EkWA912wdH4cJ3O4-EHq37-yEebYiZrugLQk2w8HB50QQkaq9U0g8KFJx1otSwY0Q0dcZlSBDWWZfqjRj9i48RtlA0NqT2bu9zc689n412WpjGd4jaGJKUpGupygXfw-65y2bnZsFUtJS7_iAX6YHa0ljxSvptJzSgS4EJ0HPZwZBhMMpiPlaNgdfS4_7ANwTl8C8bj_p3hFCkVMBgS36Iv4uFmGQgUDzEe4ryDCQOtOn1v0ew02ogRGDvMndna-S98nEOK

I

A propos : Le chef Christophe Hay, a inauguré Fleur de Loire le 27 juin 2022 a Blois, une
Maison Gastronomique et hotel Relais & Chdteaux dans un batiment historique sur les bords
de Loire du quartier de Blois Vienne et comprenant un restaurant gastronomique signature
Christophe Hay, un deuxiéme restaurant « Amour Blanc » , un hétel de 44 chambres dont
11 suites, un kiosque a pdtisseries, une boutique-épicerie et un spa Sisley®. Pour étre le
plus autosuffisant possible en approvisionnement de fruits et de légumes, le chef a installé
une serre a agrumes et investi dans 1,5ha de terres aux alentours du batiment. Christophe
Hay et ses équipes développent un conservatoire de [’asperge avec 50 variétés référencées
ainsi qu’un conservatoire de la pomme de sorte a faire revivre les terres maraichéres du
Val de Blois en plein centre-ville.


https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/4AYPoM9no32XnBAS9xOKiyiwlAEp8oPCbaZMq3--M6hngUdV40UoeMDq1Ik-1erLI6tU7hLC8c9G4owQRfkwwfy188zdg1qMcJUP70vBevWSS1oW4YVR8Xvos0KG5l7OTUcZ1dOJYlTbT067tBKPS0bhe3NKKz74ESOL3DXBkSMt3B0fvmMFPBsCZ2zOoGAiBQ
https://7bk56.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/qJMEq9ZGz-vSeVuLSNpqMT2sVS_Rn6gtjtbCjWZ-OCnSfEFzpqUaGxlWP4X2s-9WmvnOmuE6w6mcb_YY_FU3j1IHPSDeqAFoWTRCNTQymSr5ed8fioNcwFEPzqtO-xzWD644721DDi02XQHZS2rk3-dguPmnMkvinaHIYMDjBby_FKfZgu2pigz5BYfheVaz9w71i7NnHfTNWe9egDqwlPv64mKKUm8d8qsgDZpeM_-OP66eJLbKj4PwezIR0l1J_RWfxF_D9Agmd7DORKA6

