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crin immaculé pour patisseries ludiques
et sandwichs twistés, I’adresse fait depuis
partie du GR gourmand de la capitale.

On y fait escale en mode 5* pour un petit-
déjeuner, un déjeuner ou un godter sous
les reflets miel du lustre en cristal XXL.
On y shoppe, au fil de son comptoir de
8,50 m de long, les créations signatures, les
viennoiseries et les sandwichs longilignes du
« Meilleur Chef Patissier de restaurant
du Monde ».

Ses madeleines fourrées, son mille-feuille to
go et son entremets marbré en trompe -I’ceil
sont des piliers de la patisserie. Et, graal des
gourmets, ses boissons patissieres se sirotent

a la paille.




Une marguerite a effeuiller avec
gourmandise. Pour I’occasion le Chef a mis

en fleur ses iconiques barquettes, clin d’ceil
régressif au quatre-heures de son enfance.

Six barquettes - six pétales aux
saveurs abricot, framboise, cerise, caramel,

citron et pistache - forment le bouquet de
cette marguerite aérienne et multicolore.

- Un hymne a la joie vibrant et optimiste pour
- .\ 7 7 =\ 7
"‘g - célébrer cette premiere année de

gourmandise !




Barquette a Punité : 15 €
F leur de 6 barquettes : 90 €

Disponible en précommande sur
ritzparislecomptoir.com
a partir du 02 juin 2022.
En boutique a partir du 04 juin 2022.




4 adore la spontanéité, ’idée de partage
de la vente a emporter et de ses plaisirs

J « ala volée ».

Ritz Paris Le Comptoir a vu le jour il y a un a
gourmandises, amarrg
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Francois Perret




RITZ PARIS LE COMPTOIR

38 rue Cambon 75001 Paris
Ouvert du lundi au samedi de 8h00 a 19h00
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