
À PROPOS DE LA MIE CÂLINE : 
La Mie Câline est avant tout une aventure humaine : celle d’une famille de boulangers vendéens 
qui, depuis 1920, est animée par la passion du métier, des produits et des hommes. Si depuis sa 
création les techniques ont évolué, le respect du bon produit, les valeurs fondatrices de solidarité, 
de loyauté et d’honnêteté ont perduré. L’aventure gourmande est aujourd’hui partagée par plus de 
2 200 collaborateurs et franchisés, ainsi que par plus de 38 millions de clients en France. 
Pour en savoir plus : www.lamiecaline.com

CONTACTS PRESSE : 

L’Agence Marie-Antoinette
Lucie Bricard et Émilie Clouet 

01 55 04 86 43
lamiecaline@marie-antoinette.fr 

L’arrivée de l’été est souvent synonyme de moments de détente en extérieur,  
c’est pourquoi La Mie Câline a pensé une nouvelle gamme de produits  

pour des plaisirs simples du quotidien. Rolls feuilletés, ficelles fondantes, pain à la bière,  
La Mie Câline régale tous les gourmands pour des pauses festives en toute simplicité !

LA MIE CÂLINE lance

Du 13 juin au 10 juillet !

Alors ? Qu’attendez-vous pour organiser  
une Guinguette Party signée La Mie Câline ?

* Prix de vente moyen constaté sur le marché national

« LA BOX À PAULETTE »  
POUR DES APÉRO RÉUSSIS !
Quoi de mieux pour accompagner  
un apéritif qu’une box à Paulette ?  
La Mie Câline a pensé une box apéritif 
contenant un duo de ficelles lardons  
emmental ou olive origan. Miam !

De délicieuses ficelles fondantes  
et moelleuses élaborées à base  
de farine issue de blé CRC®  
origine France aux saveurs  
fondantes d’emmental et de lardons.

LA BOX À PAULETTE - 4€*

« LE PAIN DES COPAINS »,  
LE PAIN DE LA CONVIVIALITÉ

Autour d’un plateau de charcuterie  
ou de fromage, « Le Pain des Copains »  

est idéal pour partager de bons  
moments en toute simplicité  

autour d’un pain unique à la bière !

Dans cette recette à base de farine issue  
de blé CRC®, de bon sel de Noirmoutier,  

La Mie Câline a remplacé la majeure partie 
de l’eau par de la bière ambrée artisanale 

pour un résultat étonnant !

Résultat : une mie moelleuse et ambrée 
sous une croûte fine et surtout,  

la légère amertume et les notes rondes  
caractéristiques de la bière !

LE PAIN DES COPAINS – 3,25€*

LE MENU  
« À LA BONNE FRANQUETTE » 

QUI RIME AVEC GUINGUETTE
Les Brunch’n Roll, les nouvelles recettes 

salées à découvrir sans attendre !

Composée d’un sandwich roll, d’un petit 
moelleux, d’une tartelette et d’une boisson 

au choix, cette nouvelle offre permet de 
créer un moment de convivialité autour de 

ces délicieuses nouveautés.
Le menu « À La Bonne Franquette » - 8,00€*

Brunch’n Roll Veggie
Roll feuilleté et graines de pavot,   
omelette, poivrons grillés, cheddar,  
sauce mayonnaise allégée à  
la moutarde, pointe de verdure. 

Brunch’n Roll Bacon
Roll feuilleté et graines de lin,  
omelette, bacon, cheddar,  
sauce mayonnaise allégée à  
la moutarde, pointe de verdure. 


