
 
 
 
 
 
 
 
 

SBV récompensée par 3 médailles d’Or 

au Concours Général Agricole 2023 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Lancée en 2018 par SBV, POULE et TOQUE s’est imposée sur le 

marché de la Restauration Hors-Domicile grâce à une offre riche de 

plus de 500 références. Ses produits, pensés pour apporter du 

service aux chefs, sont garantis 100% volaille française et issus 
 

d’élevage respectueux du bien-être animal. 
 

Le canard de Barbarie est un canard traditionnel de France rustique, élevé dans 

des conditions respectueuses du bien-être animal jusqu’à 84 jours. Reconnu 

pour sa saveur unique, sa viande rouge est goutue, tendre et savoureuse. Avec 

la Médaille d’Or au Concours Général Agricole 2023, le Filet de Canard POULE 

et TOQUE s’impose comme un incontournable des menus gastronomiques. 

 
 
 
 

 
COCOTTE DE BRETAGNE est une marque de Volailles Fermières 

Label Rouge issues d’un mode d'élevage traditionnel apportant des 

garanties organoleptiques, garantissant le bien-être animal et la qualité 

produit. Les volailles sont issues de souches rustiques à croissance 
 

lente, et sont élevées au grand air en Bretagne. Elles gambadent entre terre et mer 

en toute liberté, ce qui leur confère une chair ferme, délicatement persillée à la 

saveur incomparable ! 
 

La marque propose des pièces entières ou bien des découpes de poulet fermier, 

en frais et surgelé, faciles et simples à cuisiner pour les repas conviviaux du 

dimanche ou les grandes tables des chefs. Ainsi les Cuisses de Poulet Fermier 

Blanc Label Rouge et les Cuisses de Poulet Fermier Noir Label Rouge 

COCOTTE DE BRETAGNE ont toutes les deux reçu la Médaille d’Or au 

Concours Général Agricole 2023. 
 
 
 
 

 


