
Le saviez-vous ?
•9 Français sur 10 consomment du 

BIO occasionnellement 

•83% des convives Français 

souhaitent voir leurs restaurants 
préférés proposer des produits BIO


•56% des établissements qui ont 
introduit des produits BIO en 2019 
n’ont pas accusé de surcoût 

d’aucy foodservice, marque engagée, publie son nouveau libre blanc qui 

présente les légumes comme moteurs du BIO en RHD.


Ce livre blanc décrypte l’évolution et les contours de la 
consommation du Bio en France et les perspectives en 
restauration collective et commerciale.


d’aucy foodservice, via sa coopérative d’agriculteurs, 
propose des légumes de qualité. Une partie de sa production, 
issue de l’agriculture biologique, accompagne les 
professionnels du marché de la restauration dans leur 
transition qu’elle soit volontaire ou conséquente à EGalim.
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LES LÉGUMES : MOTEUR DU BIO EN RHD

 

•A base de carottes 100% cultivées en France  




•Une purée 100% légumes sans sel ajouté  



 

Purée de carottes surgelée BIO
NOUVEAUTE

Janvier 2022 

                     


Téléchargez le 
livre blanc en 
cliquant ICI 
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