
 

 
 

FICHES PRODUITS 
 
 
Le pain pour Hamburger brillant  
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
Le pain à toaster 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

 

 

 

Le pain rond, une nouveauté qui s’adapte à toutes les occasions : 
• Toastées, les tranches proposent un aspect moelleux à l’intérieur et 

croustillant à l’extérieur, variant les textures et l’expérience culinaire 
pour le consommateur.  Une savoureuse valeur ajoutée à toutes les 
réalisations culinaires. 

• Véritable offre différenciante pour varier la carte burger, ce produit 
Harrys s’adapte à toutes les recettes et produits de saison : en 
bruschetta, en burger ou encore en croque-monsieur. 

• Afin d’optimiser sa conservation, il est disponible en surgelé.   
• Produit fabriqué en France, à partir de 100% de blé Français  
• Sans huile de palme  
• Poids net de 750 grammes (19+2 tranches) et un diamètre de 10,8 

centimètres 
 

 

Le pain pour burger brillant est la nouveauté premium de Barilla :  
• Bombé et gourmand, avec un poids net de 77 grammes et un 

diamètre de 10,5 centimètres, le pain pour hamburger Harrys est 
idéal pour toutes les réalisations. 

• Le produit propose une saveur et un moelleux authentique, qui se 
marie parfaitement avec l’ensemble des recettes.  

• Ambiant ou surgelé, la praticité et la commodité ont également été 
pensés pour faciliter l’appréhension du produit, en sachet de 6 pains 
(ambiant) ou 15 pains (surgelé).   

• Produit fabriqué en France, à partir de 100% de blé Français  
• Sans huile de palme  

 
 


