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AGENDA : 15R€ EDITION DE LA FETE DU VIN BIO (27 JANVIER - 3 FEVRIER 2024)

LES VINS BIO PRENNENT
LEURS QUARTIERS A MONTPELLIER

Du 27 janvier au 3 février 2024, la métropole montpelliéraine accueillera la toute premiere édition

COMMUNIQUE DE PRESSE
Décembre 2023

de La Féte du Vin Bio ! Pendant une semaine, les amateurs de vin seront invités a (re)découvrir
I'univers des vins bio en suivant un vitinéraire urbain a travers les cavistes, restaurants, bars a vin
et magasins bio de I'agglomération. La Féte du Vin Bio est organisée par SudVinBio, I'association
interprofessionnelle des vignerons bio d’Occitanie, en partenariat avec la Ville de Montpellier,

Montpellier Méditerranée Métropole, la CCl Hérault et 'Office de Tourisme de Montpellier.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

UN VITINERAIRE URBAIN A LA DECOUVERTE DES VINS BIO
Avec La Féte du Vin Bio, les amateurs de vin pourront découvrir
orange et

dans toute la métropole : rencontres avec les vignerons, initiations

une sélection de vins bio, rouges, blancs, roses, a la degustation, accords mets et vin... Le public pourra ainsi créer
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effervescents, en provenance de toute 'Occitanie ou méme issus et suivre son propre vitineraire urbain pour partir a la rencontre

d’horizons plus lointains. Des animations seront ainsi organisées  des vins bio ...et remporter une surprise bio !

« Vitinéraire » sur le site de La Féte du Vin Bio,

ou ils y retrouveront la liste des établissements

(cavistes, restaurants, bars a vin, magasins bio), ou

improviser une flanerie dans les rues de Montpellier
a la rencontre des professionnels du vin !
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ETAPE1 . ETAPE 2 ETAPE 3
Les  participants  peuvent  préparer leur A chaque achat d’une bouteille ou d’un verre de vin Celle-ci sera a retirer a 'Office de Tourisme de

bio, les participants pourront scanner un QRCode.
Au bout de trois achats, ils débloqueront une
surprise bio !

LES ETABLIS§EMENTS‘PARTENAIRES DE L’O‘PERATION SERONT A RETROUVER SUR LAPPLI DESTINATION HERAULT,
DEVELOPPEE PAR LA CCI DE 'HERAULT, AINSI QUE SUR LE SITE

Montpellier. Et il s'agira d’une surprise qui mettra

en valeur le savoir-faire des vignerons locaux ! A

noter que les gagnants seront invités a déposer la

bouteille vide dans un point de collecte organisé par

Oc’Consigne, acteur du réemploi en Occitanie. La

Féte du Vin Bio permettra donc de sensibiliser aussi
les consommateurs au réemploi !
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GUIDER LE CONSOMMATEUR

Avec La Féte du Vin Bio, lassociation SudVinBio, qui
organise depuis plus de trente ans le salon professionnel
Millésime BIO, le mondial du vin et des boissons alcoolisées
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biologiques, renforce donc la sensibilisation du grand public,
un axe déja engagé grace au Challenge Millésime BIO, le plus
grand concours de vin bio au monde qui permet daiguiller
les consommateurs grace a des médailles récompensant la
qualité des vins bio et plus recemment des bieres bio.

Enlienavec La Féte duVin Bio, SudVinBio organisera d’ailleurs LES VINS BIO
le mardi 30 janvier 2024 une conférence : « Biodiversité, PRENNENT LEURS
sols, climat... vin : faut-il avoir le #Bio Réflexe ? ». Ouverte et QUARTIERS A

accessible atous, elle se tiendraa 19h au Corum de Montpellier MONTPELLIER
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CHEZ LES CAVISTES,
RESTAURANTS
ET BARS A VIN

- Salon du Belvédere. Elle réunira plusieurs intervenants, dont
le biologiste Marc-André Selosse, professeur au Muséum
national d’Histoire naturelle de Paris, Laure Verdeau,
Directrice de '’Agence Bio, |’agroc|imato|ogue Serge Zaka et
la sommeliere Gaby Benicio (Aponem®, 34), présidente du
Challenge Millésime BIO en 2024 et désignée sommeliere

de 'année par le Guide Michelin.
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LE VRAIDU FAUXDUBIO!

En paralléle de La Féte du Vin Bio, SudVinBio lance levinbio.fr, un
site web a vocation pédagogique a destination des consommateurs
et des professionnels, pour tout savoir et tout comprendre sur les
vins bio : les différences avec la viticulture conventionnelle, les
différences avec les autres labels, les chiffres de production, les

SURPRISE BIO
A GAGNER ! T

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

lafeteduvinbio.com

chiffres de commercialisation... L'objectif : montrer les externalités I EVENEMENT ORGANISE PAR EN PARTENARIAT AVEC

positives du bio, un mode de production qui, couvrant 21,46 % du f Jy:? &

vignoble frangais, permet de préserver i la fois la biodiversité, les § @I@@ monfpeler mmlnjpemer M
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sols et la qualité de l'eau et la santé humaine. H ' Rt o Tousme & metiopoie " NN

Rendez-vous sur levinbio.fr pour tout comprendre sur le vin bio !

EVENEMENT ORGANISE PAR EN PARTENARIAT AVEC
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