COMAUNALE

FESTIVAL MAROCAIN
Du 10 au 24 décembre 2024

COMMUNALE met a Uhonneur la culture marocaine au travers d’événements
culturels, gastronomiques et solidaires du 10 au 24 décembre 2024.

e Extra Chef.fe :du 10 au 24 décembre

Du 10 au 24 décembre, le comptoir éphémeére Extra Chef.fe accueille Tarek Idrissik, chef
de La Cuisine de Souad qui propose une cuisine marocaine engagée, bio et vegan. Dans
le cadre de cette résidence, le chef organisera un grand banquet solidaire de 80 couverts
le mardi 17 décembre a partir de 20h.
20 % des recettes iront a 'ONG Greenside Foundation.
MENU

ENTREES

e HARIRA (soupe traditionnelle aux lentilles, pois chiche et bouillon de légumes.)

e TMER BEL AMLOU (dattes Medjoul fourrées au Amlou et noix)

e BASTILLA (pastilla aux aiguillettes végétales, tofu brouillé et amandes)

e BTATA HLOUA (patates douces confites)

e TAJINE KEFTA (boulettes de kefta végétale dans une sauce tomate aux oignons)
e BATBOUT (pain semoule cuit a la poéle)
DESSERTS
e BAGHRIRS (Crépe mille trous, sirop d’agave infusé a la fleur d’oranger et
amandes torréfiées)
e LIMONE B'QERFA (Oranges a la cannelle)
BOISSONS

e LIMOUNADE (Citronnade a la menthe et fleur d'oranger (25cL))

e ATAY (Thé vert a la menthe (15cL))



A propos d’Extra chef.fe :

Situé au cceur de la halle, le comptoir éphémere Extra Chef.fe a pour but de démocratiser
la cuisine au travers de plats accessibles, de promouvoir le bien manger grace a un
approvisionnement local et de témoigner de la dimension artistique du chef.fe. Congu
comme un véritable laboratoire d’innovation culinaire a ciel ouvert, le ou la cheffe pourra
faire évoluer sa carte au grés de ses rencontres avec les passants de la halle.

A lUissue de chaque résidence, le ou la cheffe préparera un grand banquet ouvert a tous
ayant pour objectif de partager le fruit de ses rencontres dans la halle a travers un menu
exclusif. Ce diner sera accompagné d’une performance artistique fédératrice en lien
avec le propos défendu par le chef dans sa cuisine : Danse, exposition, performance
musicale...

Toute ’année a COMMUNALE

e LaMarocaine de Paris - Espace Comptoir Gourmand
Puisant dans un patrimoine riche et un savoir-faire ancestral, La Marocaine de Paris
créée une cuisine raffinée et conviviale, confectionnée a partir de produits bruts
rigoureusement sélectionnés et de légumes de saison. Classiques réinventés et
spécialités incontournables, une cuisine exigeante qui séduira les plus fins gourmets,
amateurs d'une street food vraie et recherchée.

e Epicerie O’Souk - Espace Marché de COMMUNALE
O’Souk propose une large gamme de produits autour des saveurs du bassin
méditerranéen pour sublimer toutes les recettes et les apéritifs. Olives de Kalamata
grecques, harissa berbére, figues baglama... ily en a pour tous les plats !

e Maché marocain "ldentité culturelle et entrepreneuriat” : du 17 au 22
décembre

Dans le cadre de son festival marocain, COMMUNALE Saint-Ouen accueille un
programme d’animation et d’événements culturels ainsi qu’une délégation de jeunes
femmes sur la thématique de l'entrepreneuriat, du 17 au 22 décembre 2024.

Cet événement est organisé en collaboration avec Atome et Carbone, association
audonienne qui ceuvre pour la réussite éducative et Greenside Foundation, ONG située
a Imouzzer Kandar (ville de la région Fés-Meknes située dans le Moyen Atlas) qui agit en
faveur de lautonomisation des femmes rurales du Moyen Atlas par le biais de
Uentreprenariat, avec le concours de coopératives marocaines, la ville de Saint-Ouen sur
Seine, laville de Imouzzer Kandar, laville de Saint-Denis ainsi que les réseaux « économie
sociale et solidaire » de Plaine Commune.

L'évenement "ldentité culturelle et entrepreneuriat" permet a une délégation de jeunes
femmes entrepreneuses de faire découvrir et vendre leurs produits artisanaux (caftans,
tapis berberes, produits de beautés naturels, produits alimentaires ...) durant une
semaine au sein du marché de Communale Saint-Ouen.



e Marché marocain au sein de la zone événementielle de Communale (11h30 -
20h30)

stand autour de produits marocains

stand vétements caftans et autres

salon de thé marocain animé par le Collectif audonien des Voisins

uniquement le mercredi et le week-end / pas de ventes, que des dons)

4. stand beauté ala marocaine (henné)

(uniquement le mercredi et week-end)

5. stand autour du sel et du miel animé par le Collectif audonien des Voisins

6. Tissages berbéres
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PROGRAMME

Mardi 17 décembre
e 17h30: Soirée de lancement de l'événement en présence de Karim Bouamrane,
Maire de Saint-Ouen, de Samira Sitail, ambassadrice du Maroc en France, de la
délégation des femmes entrepreneuses du Moyen Atlas, des associations Atome
et Carbone et Greenside Foundation ainsi que du grand public.

e 19h30: Concert live de musiciens marocains

e 20h30:Lancement du grand banquet de 80 couverts La Cuisine de Souad X
Atome & Carbonne
Acces billetterie
Menu entrée + plat + dessert + boissons — 39 euros
20% du prix reversé a la Greenside Foundation

Mercredi 18 décembre :
e Atelier pour enfants, animation de scientifique de 14h30 a 18h00 animé par
Atome & Carbone
- La presse a fleur mémoire des végétaux au Maroc
- La pate gluante
Atelier d'une heure, 15 enfants/ ateliers.
Une participation de 5 euros est demandée par enfant.

e Diffusion continue du documentaire « Tisseuses de réves », de 15h a 18h
Diffusion du film documentaire "Tisseuses de réves" sur les femmes tisseuses du
Moyen Atlas au Maroc, en boucle au sein de la salle de conférence de COMMUNALE.

Samedi 21 décembre :
e Atelier pour enfants, animation de scientifique de 11h30 a 18h00 animé par
Atome & Carbone
- La presse a fleur mémoire des végétaux au Maroc
- La pate gluante
Atelier d'une heure, 15 enfants/ ateliers. Une participation de 5 euros est demandée par
enfant.




e Diffusion continue du documentaire « Tisseuses de réves », de 15h a 18h
Diffusion du film documentaire "Tisseuses de réves" sur les femmes tisseuses du
Moyen Atlas au Maroc, en boucle au sein de la salle de conférence de COMMUNALE.

Dimanche 22 décembre :
e Atelier pour enfants, animation de scientifique de 11h30 a 18h00 animé par
Atome & Carbone
- La presse a fleur mémoire des végétaux au Maroc
- La pate gluante
Atelier d'une heure, 15 enfants/ ateliers. Une participation de 5 euros est demandée par
enfant.




