L’ILE DE LA LAGUNE RELAIS &
BOUTIQUE HOTEL . SPAMARIN CHATEAUX

RESTAURANT LALMANDIN

EVENEMENT GASTRONOMIQUE EN PYRENEES-ORIENTALES :
L'ALMANDIN* dévoile sa 187°™ Table d'Honneur : CAVIAR & CHAMPAGNE !

- DU 14 AU 16 NOVEMBRE 2025 -

A Uheure ou la gastronomie accorde une place croissante aux mets raffinés et aux
produits d’exception, les amateurs éclairés se tournent de plus en plus vers des
expeériences rares, centrées sur la pureté du goiit, Uauthenticité des saveurs et la
valorisation de terroirs d’exception. Cette exigence, qui distingue les tables de
haute qualité, est au cceur de Uidentité du restaurant Almandin*, la table étoilée
du Relais & Chateaux L’ile de la Lagune***** 3 Saint-Cyprien

Précurseur en la matiere, LAlmandin* organise depuis plus de 30 ans ses célebres
Tables d’Honneur : des soirées gastronomiques exclusives, ol les convives sont invités
a découvrir un menu unique, entierement dédié a un produit noble, travaillé avec
exigence, respect et créativité. Des mets raffinés, certes, mais avant tout responsables :
préparés avec des produits de saison, issus de petits producteurs passionnés avec qui
’établissement cultive des liens directs et durables, dans le respect de ses
engagements pour une cuisine équitable et vertueuse.

DU 14 AU 16 NOVEMBRE 2025 :

187e Table d’Honneur « Champagne & Caviar »

Une soirée sous le signe du luxe et de l’effervescence, ou le caviar — en différentes
origines et textures — sera décliné dans un menu raffiné, accompagné d’une sélection de
champagnes de nos maisons partenaires.

>> MENU détaillé a retrouver ci-dessous ou dans la piéce jointe a ce mail<<



https://u11714644.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.8gmJa7-2F5vFnNURntQ-2B2MW6UYVQOoU4pTF24gW-2FH-2FZ-2FJsIcnkJf6JDda3k8-2F8ikeDL3zR_OXlOzE11kGdscZ8QSIkXmkXLXBWR9c5BWgD9AnxR2u9rJ7gcBQOv5NFVGqYe-2FCklLwYfGr8UUeso-2F96NuGwVrHSu2krnmyNMc-2FU8xyrXNiENKy9HkWThISZ2HEPcLt-2Fxd0ozydqwxLhaFAyWx8rtFmEgc-2FAM3D4E3Z76CzEE8FoINTcm6RaDa-2BcqekWZbo68sxo8InSlcd-2Bd3xGD9-2FDIst2VcPnSSy4oC7Y8UhYv7awfBMdCt56y-2F4SCtl92HT9oj3PzNA-2BOc0cKgpgb-2BOoQ60Op3fl5UAIQZ4WV03NvSenf71558-2Fb8B6Cay1bnr8yEBMom66Ub4xp5FhLlMh6qew-3D-3D
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Venu servi du vendredi 1y (midi)
au dimanche 16 novembre (midi)

Accord mets & vins : Champagnes BILLECART-SALMON
Avec les Caviar STURIA

Mises en Bouche
Le Reserve
Huitres Tarbouriech. Jus de Pressé de Caviar Sturia,
Choux-Fleur d’Adrien.
Le Reserve
-
Comme des Tagliatelles d’Encornet de Méditerranée,
Sauce Champagne., Agrumes d'ici
Le Blune de Blanes
Lotte Maturé au Miso. Beurre de Céleri,
Blanquette de Légumes d’Automne, Caviar Oscietre Sturia
Le Sous-Bois
i
Pré-dessert le Pamplemousse Rose
Le Rose
b&
Le Raisin et la Pomme
Le Rose

200€
Cafe, caux et Champagne inclus

Réservation : 04 68 21 01 02 | www.almandin.fr
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