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EUREDEN FOODSERVICE
DEVOILE SON NOUVEAU LIVRET DE RECETTES FESTIVES
POUR ACCOMPAGNER LES PROFESSIONNELS
DE LA RESTAURATION

Acteur engagé aux cétés des professionnels de la restauration, Eureden
Foodservice lance son livret de recettes festives. Un concentré d'idées créatives
quiaccompagne les chefs dans la préparation des menus de fin d'‘année, tout
en valorisant des produits de saison et en répondant aux contraintes
opérationnelles du secteur.

Avec ce livret, Eureden Foodservice guide
les professionnels dans la création de menus
qui allient saveur, praticité et respect
de la saisonnalité. Congues pour s'adapter
aux contraintes du terrain, ces recettes
mettent en lumiére le meilleur des produits
d'aucy, Cocotine et Paysan Breton, en
proposant des associations originales et des
présentations élégantes.

Que ce soit pour un repas de Noél, un menu spécial ou une touche gourmande en fin d'année,
ces idées permettent de renouveler les propositions tout en garantissant une mise en ceuvre maitrisée.
Un guide pratique pour des fétes réussies.

DES RECETTES INSPIRANTES
POUR TOUTES LES ENVIES
Au fil des pages, les chefs découvriront
des créations festives comme:

Céreales facon risotto Mousse de butternut
Euf poché saveurs d'hiver et ballotine de volaille farcie poires caramélisées
pour une entrée raffinée pour un plat généreux et et crumble aux épices de Noél
gourmand pour une entrée raffinée

Au-dela des recettes, ce livret illustre I'engagement d'Eureden Foodservice
a simplifier le quotidien des professionnels grace a des solutions adaptées, des produits
responsables et des conseils pour optimiser la mise en scéne des plats. Eureden Foodservice
le compléte d'ailleurs par une série d'articles dédiés sur son blog ou les professionnels pourront
retrouver des recommandations pour faire de la saison des fétes un véritable tremplin de business.

Retrouvez ces articles sur le site eureden-foodservice.com

A propos d’Eureden Foodservice

Crééeen 2023, Eureden Foodservice estl’entité transverse aux activités |egumes et produits élaborés d'ceufs de la coopérative
bretonne dédiée au marché des professionnels de la restauration et des artisans boulangers et réunit 50 collaborateurs.
En rassemblant les marques d'aucy, Paysan Breton et Cocotine sous la méme banniére, elle ceuvre pour répondre aux
attentes des professionnels avec une offre large de produits service :

e d'Aucy: une offre de légumes appertisés et surgelés composée de légumes bruts et de recettes élaborées aux ingrédients
tendances et aux inspirations de cuisines du monde, et de plats cuisinés appertisés.

e Paysan Breton les surgelés : des Iégumes bruts surgelés blanchis et des recettes authentiques de poélées issues de la
tradition culinaire des terroirs francais.

e Cocotine : une offre large de produits élaborés d'ceufs frais et surgelés couvrant tous les modes d'élevages : sol,
« mieux étre animal », plein air et bio, Origine France.


http://eureden-foodservice.com



