UNE RENAISSANCE SPECTACULAIRE

PLUS GRAND

PLUS IMMERSIF, PLUS MAGIQUE
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N UNIVERS SOUS-MARIN AU CCEUR
DE L'EFFERVESCENCE CITADINE

n /£ DN, Ephemera Group voit grand pour cette
ok oc;ode extérieure plonge immédiatement

1t doa% I'immersion et les attire vers une porte

t‘ouvre sur’Un voyage inattendu. L'expérience a vivre,

qQui's

quant @ elleﬁ, 'se veut totalement inédite avec un océan
qQui se révele comme jomais auparavant. Gréce @ lo
technologie employée pour ses projections, les convives
emborqq_ent pourune odyssée d'une heure ou les tableaux
qQui se s“_u‘&'::"c‘edent offrent une immersion vivante et
“toujours renouvelée, sans qu'aucune image ne se répéte.
Au coucher du soleil, Under The Sea nous fait quitter la
surface de l'océan pour plonger progressivement dans
les profondeurs, et nous invite @ explorer ses multiples
focettgs? au. rythme des marées. Calme, lumineux,
enlgmothue ou impétueux : le grand bleu berce le repas
fﬁOr ses cycles et la vie qui s'y cache.

%tlolement douce, nitescente et iodée, I'eau qui nous
o rgg s'assombrit peu & peu ofin de dévoiler le
es abysses. Bancs de poissons scintillants,
oyants, et créatures marines éclairées @
; nds se succedent tel un ballet aquatique

S évgrﬂi.._gour profiter des univers qui se succédent. Du lagon
y ' ';.J"ﬂo oyant & la foisonnante forét de kelps, en passant
¥ "“é?)ﬁ%*gro;c'tes mystérieuses et lo cité perdue d'Atlantis,
chaque recoin invite & la réverie et & I'émerveillement,

comme si I'océan lui-méme s'était invité en pleine ville.



- UNE PLONGEE CULINAIRE INSPIREE
DES PRODUITS DE LA MER

ous Io surfoce, les trésors de la mer se découvrent aussi
“’ dans l'assiette. La carte d’Under The Sea met & I'honneur
\:_ ““une cuisine accessible, créative et généreuse : Tarama
Méditerranéen, Sea Burger, Pétes & lo Homardine, Lieu
‘eﬁ”Croute de Tomates Confites ou encore Volaille Terre
& Mer Outre lo carte pescétarienne, le lieu propose
egoiement de nombreuses alternatives végétariennes
c’omme Ie Velouté de Légumes de Saison, la Salade
- Medlterrqneenne et ses Beignets de Ricotto ou encore les
J otes Tomdtes et Stracciatella. Afin de vivre I'expérience
Under The Sea dans sa forme la plus pure, I'établissement
pﬁsp_os_e un menu immersif comprenant des mets inspirés
" des *préfondeurs marines et servis dans de précieux
' a—...igﬁmfsf‘ irés de I'océan : Ecume de Daurade en entrée,
'h::' 'Odysﬁ"'rhon en plot et Coquille Ensablée en dessert.
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Les cocktclls, imaginés spécialement pour l'adresse,

prolongent I'expérience sensorielle et la siroter tout au
Iong du repos Spritz des Abysses, un mélange acidulé et
r‘bf#mchlsgont @ base de limoncello et sirop de curagao
bIeE,u twisté au yuzu, ou encore Bouteille & lo Mer, aux
_notés fruitées et florales avec une infusion aux baies de
. schisandra et menthe. poivrée agrémentée de fruit de

.. loipassion et de sirop d'orgeat. Ici, chaque déjeuner ou
- diner se transforme en une traversée gourmande au gré
" des courants marins.



INFORMATIONS PRATIQUES

Under The Sea - Ephemera Group
1665 avenue Ernest Renan, 75015 Paris

Cocktails : de 7€ 0 12€

Entrées : de 8€ 0 13€

Plats : de 15€ 4 23€

Desserts : de 6€ & 12€

Menu immersif : 42€ (+7€ avec le cocktail)

A PROPOS D’'EPHEMERA GROUP

Ephemera voit le jour en 2021 avec le lancement du tout
premier restaurant immersif de France. Un concept alors
inédit dont seul le groupe a le secret, qui deviendra oussi bien
la roison de leur renommeée et leur marque de fabrique. Fondé
par Jade Frommer, Annaig Ferrond et Loris de Vaucelles,
tous diplémés de I'Institut Lyfe (ex Paul Bocuse), le groupe se
développe trés rapidement avec I'ouverture d'établissements
oux univers oussi fantastiques : Under The Sea (monde sous-
marin) en 2022, Stellor (astres et cosmos) et Jungle Palace
(jungle sauvage) en 2023, Wonderwoods (forét enchantée) et

Magmatic (magma et volcans) en 2025.

www.ephemera-group.com




