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L’é v é n e m e n t fo o d  d e  la re n t ré e 

 
 

Retrouvez Enodis au salon Omnivore Food Festival du 11 au 13 septembre 2021. 

 

Pendant 3 jours au Parc Floral de Paris, 5 scènes, 120 materclasses et près de 200 

chefs hommes et femmes, internationaux et résidents vont animer la 16e édition du 

salon tels que Thierry Marx, Mory Sacko, Thibault Spiwack, Nina Métayer, 

Stéphanie Le Quellec, Christophe Michalak, Alexandre Mazzia, Pía León, Rasmus 

Munk, Sébastien Vauxion, Mauro Colagreco, etc... 

 

Enodis est fière d’être partenaire de cet événement exceptionnel. Enodis équipe la Grande 

Scène avec un four mixte Convotherm 6+1 niveaux easyTouch®, un fourneau central et des 

dessertes réfrigérées, ainsi que la Cuisine Centrale avec deux fours mini Convotherm 6 

niveaux, cinq plaques à induction, une plancha, des dessertes réfrigérées et des cellules de 

refroidissement où les invités viendront défendre leur vision de la cuisine. 

 

Un festival culinaire, généreux et audacieux fondé sur une cuisine contemporaine, 

consciente et engagée, sur le soutien de la diversité, des savoir-faire et des territoires, 

sur la defense des valeurs et sur le « penser à demain » dans un esprit festif. 

 
 


