ECOLEDUCASSE

PARIS STUDIO

ECOLE DUCASSE CELEBRE HALLOWEEN
POUR LES PETITS CHEFS !

A loccasion d’Halloween, Ecole Ducasse Paris Studio convie les jeunes
passionnés de cuisine a un atelier culinaire aussi ludique que terrifiant. Le
mercredi 30 octobre 2024, de 15h a 17h, les enfants seront invités a plonger dans
une ambiance envolitante pour réaliser des créations monstrueusement
délicieuses. Au programme : des sablés aux formes effrayantes et une mousse
chocolat praliné agrémentée de graines de courge.

Les petits apprentis cuisiniers auront U'occasion de laisser libre cours a leur créativité
tout en découvrant les techniques de base de la patisserie sous les conseils avisés
des chefs du Paris Studio. Déguisements, sorcieres et citrouilles seront de mise pour
rendre cette expérience encore plus immersive ! Cet atelier est pensé pour initier les
enfants a Uart de la patisserie tout en s’amusant, avec une touche magique propre a
Halloween.

Informations pratiques :

e Date: Mercredi 30 octobre 2024



e Horaires: 15h-17h

e Lieu: Paris Studio, 64 rue du Ranelagh, 75016 Paris
e Age:6-12ans

e Tarif:99€

o Réservation sur le site internet

En somme, une belle opportunité pour les familles a la recherche d’une activité
originale, qui marie féte et apprentissage, dans un cadre prestigieux. Les enfants
repartiront non seulement avec des souvenirs gourmands, mais aussi avec des
astuces de chefs pour épater les plus grands !

A propos d’Ecole Ducasse

Ecole Ducasse est un réseau d'écoles fondé en 1999 par le chef multi-étoilé Alain
Ducasse, dédié a la transmission d’un savoir-faire francais et a l'excellence des arts
culinaires et des arts la patisserie. Ecole Ducasse gére trois écoles en France — Paris
Studio, Paris Campus et 'Ecole Nationale Supérieure de Patisserie — ainsi que des
écoles a linternational aux Philippines, en Inde, en Thailande et aux E.A.U. Toutes
sont réunies autour d’une volonté de partager une passion pour la gastronomie et le
large portefeuille de programmes vise a répondre a tous les besoins de formation :
des programmes courts pour les experts ou amateurs a des formations intensives de
deux, quatre ou Six mois pour personnes en reconversion, jusqu’aux programmes de
Bachelor en arts culinaires et en arts de pétisserie. Ecole Ducasse est une institution
membre de Sommet Education, leader mondial de 'enseignement managérial
spécialisé dans les métiers de l'hospitalité. En octobre 2023, Ecole Ducasse a été
nommée Meilleure institution de formation culinaire au monde (World’s Best Culinary
Training Institution).

Pour plus d'informations : https://www.ecoleducasse.com/en
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