
 

DOSSIER DE PRESSE  



 

 

 

Ah la Tour Eiffel et son emblématique 

Place du Trocadéro ! 

 
C’est dans ce décor de carte-postale que s’est installé 

un café – restaurant à l’aura plus que gourmande, 

le bien nommé Lulu’s. 

 
Incarné par deux frères complices, 

Ludovic et Guillaume, 

le lieu accueille ses clients en continu de 8h à 23h. 

 
Que ce soit pour un petit-déjeuner, un déjeuner, une pause sucrée 

ou juste un café, son ambiance chaleureuse et familiale charmera aussi 

bien les habitants du quartier que les visiteurs à la recherche d’un 

moment de douceur et de convivialité. 



 

 

LIEU DE RENCONTRES PARISIEN 

 

Conçu comme un espace de vie à part entière, le lieu 

accueille une clientèle variée tout au long de la journée, 

offrant ainsi différentes expériences selon ses envies. 

Au petit matin, il devient un repaire pour les travailleurs 

qui peuvent petit-déjeuner et prendre un bon café sur 

place ou à emporter pour les plus pressés. À l’heure du 

déjeuner, Lulu’s rassemble des collègues et des amis venus 

recharger les batteries. Un peu plus tard dans la journée, les 

enfants et les becs sucrés s’octroient la pause gourmande 

qu’ils méritent autour de savoureuses crêpes. Une fois la 

nuit tombée, le lieu devient plus festif en accueillant des 

afterworkers et des joyeuses bandes le temps d’un verre 

ou d’un dîner. 



 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

CUISINE GOURMANDE 

 
La diversité est sûrement le mot qui caractérise 

le mieux ce café - restaurant proposant des plats 

traditionnels de bistrots parisiens, des clas- 

siques d’outre-Atlantique mais également des 

recettes de famille. Du généreux croque-mon- 

sieur au comté et jambon de Paris, en passant 

par la tartine toastée d’avocat surmontée de 

feta et de grenade ou le cheese burger végéta- 

rien avec son bun artisanal et son steak végétal, 

Lulu’s répond à toutes les envies et n’a pour fil 

rouge que le plaisir. 



 
 

 
Envie de pousser le curseur de la gourmandise 

un peu plus loin ? Il suffit de demander. Les deux 

frères ont tout prévu, notamment en remet- 

tant au goût du jour les crêpes de leur grand- 

mère qu’ils déclinent en huit recettes allant de 

la classique beurre – sucre à la délicieusement 

régressive nocciolata – noix de coco. Il y aussi le 

New-York cheesecake, le pain perdu à la pâte 

à tartiner, le banana bread ou encore la tarte 

tatin coiffée d’une boule de glace à la vanille. 

 
Côté boissons, la carte propose des jus 

fraîchement pressés à l’image du trio pommes- 

carottes-gingembre ou du plus exotique 

açaï-fraises-ananas-banane. Pour une pause 

caféinée, il y a l’embarras du choix : espresso, 

flat white, cappucino, caramel macchiato, avec 

parfois des créations plus originales comme le 

kinder latte et le greek coffee. Et pour celles 

et ceux en quête d’un moment de détente plus 

relevé, Lulu’s propose une jolie sélection de vins, 

bières et cocktails comme le Spritz, décliné ici en 

trois versions. 



UN DÉCOR CHALEUREUX 

 
Ce lieu chaleureux incarne l’harmonie entre 

modernité et tradition, en puisant dans les codes 

intemporels des bistrots pour créer une ambiance 

véritablement conviviale. L’union entre la 

végétalisation et l’esthétique industrielle donne 

à l’endroit un caractère unique. Les banquettes 

en cuir confortables invitent à la détente, tandis 

que les chaises en rotin aux couleurs vives ajoutent 

une touche d’originalité. La baie vitrée ouverte sur 

l’extérieur, baigne l’intérieur de lumière naturelle 

tout en permettant aux clients de profiter du 

paysage parisien. 

 
 
 

 



 



 
 
 
 
 
 

 

INFORMATIONS PRATIQUES 

 

 
Lulu’s 

93 Avenue Kléber 

75116 Paris 

 
Ouvert tous les jours de 8h à 23h 

Service en continu 

 
Tél : 06 72 41 58 85 

 

40 places en salle / 18 places en terrasse 

Petits déjeuners : 10 € - 17 € 

Plats : 9,90 € - 18 ,90 € 

Desserts : 5,90 € - 10,90 € 

Cafés : 2 € - 6,90 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


