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K I N U G AWA ,  L’ H I S T O I R E

Kinugawa, encore, toujours, 
dans l’élan de son irrésistible 
saga. 

Aux années 90 de la rue du Mont-Thabor, le tout Paris s’y convertit aux 
sushis. Dans les années 2000 - quartier Vendôme, quartier Matignon - 
Kinu (pour les intimes) devient le refuge fétiche des Fashion Weeks avant 
qu’aux années 2020, Ramatuelle, Megève, Courchevel, Saint-Barth et 
Dubaï n’entrent dans la danse.



Symbole d’un art de vivre 
japonais à la parisienne, prisé du 
monde de la mode, Kinugawa 
Rive Droite réouvre cet automne 
dans un nouvel écrin, au cœur du 
Triangle d’Or.

Le nouveau décor a été imaginé 
comme un club feutré qui sublime 
les codes de l’épure japonisante: 
bois naturel cannelé, plumes 
graphiques et étoffes d’exception 
signées Lelièvre et Casamance. 

L ’ E X P E R I E N C E

Kinugawa Rive Droite - 
Matignon : l’adresse se 
réinvente.

Les nuances dorées et beiges se 
fondent dans une lumière douce 
et donnent au lieu cette élégance 
intemporelle.

À l’heure du déjeuner, le 
restaurant s’habille de calme et de 
clarté pour accueillir rendez-vous 
d’affaires et moments suspendus. 
Le soir, le restaurant retrouve 
l’énergie nocturne qui fait sa 
signature.



L A  G A S T R O N O M I E

La nouvelle collection de 
cocktails franco-nippons a été 
conçue comme un hommage 
à la mixologie contemporaine: 
le Geisha Martini, passion et 
vanille, la Kyuri Margarita, yuzu 
et concombre, le Hiko, signature 
florale au gin et kumquat…

Chez Kinugawa, la carte célèbre 
la créativité en parfait dialogue 
avec la précision de l’art culinaire 
japonais. 

De nombreuses nouveautés sont à 
découvrir cet automne : un tartare 
de thon sur feuille de shiso en 
tempura, alliance croustillante et 
iodée ; le carpaccio de betterave 
blanche, umeboshi et huile 
d’olive, mariage végétal aux notes 
acidulées surprenantes ; ou encore 
les palourdes gratinées au miso 
blanc et crème de yuzukosho, 
signature umami de la maison.



Devenu au fil des décennies 
une adresse mythique du 
tout-Paris, Kinugawa Rive 
Droite incarne cet esprit à la 
fois élégant, cosmopolite et 
festif qui fait la singularité de 
la marque.

De Ramatuelle à Paris, de Courchevel à Dubai, la marque poursuit sa 
quête d’excellence et signe un nouveau lieu aux codes résolument 
parisiens.

Deux visages d’un même esprit : la Rive Gauche, majestueuse et tournée 
vers le ciel de Paris ; la Rive Droite, plus intime, feutrée, empreinte de 
cette élégance singulière qu’on ne croise que chez les icônes du Triangle 
d’Or.




