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NOS PRIX

Non seulement nos bieres artisanales, mais aussi le
format Doppio Malto a regu de nombreux prix en ltalie
et a I'étranger.
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UN JOUR
CHEZ DOPPIO MALTO

8:00 h
La brasserie d’

La salle de cuisson est presque préte.
La biere artisanale Doppio Malto sera produite en
Sardaigne dans quelques semaines.

9:30h MM

Un endroit propre et bien éclairé est merveilleux.
Luna le sait et elle s'en occupe. De |'autre co6té,
Akash met déja de la viande a mariner.

12:30 h Poh)wm

Le premier client mérite toujours un sourire
spécial. Comme le deuxiéme, le troisieme, le
guatrieme...

17:30n Rowe, meamo

lls entrent comme un coup de vent: la mariée,
le marié, le photographe. La premiere photo est
tournée vers une Black Stout reposante.
Lavion pour les Bahamas peut attendre

18:00 h Porusx

Le clou d'une partie de billard apres le travail, ici
a La Défense, c'est quand on perd et qu’on offre
la bonne biere. Tu as I'impression de ne pas avoir

raté le coup plus important.
Conee,
19:40h

Quatre amis au bar ne seront jamais aussi heureux
gu'assis a notre comptoir pendant que Marco leur
diffuse gentillesse et verres de Zingi Ale

21:40 h Villosxirmnisis/e

Aprés une chaude journée a la plage, c'est
réconfortant de savoir qu'il y a une biere fraiche a
deux pas de la mer

22:00h

Giuseppe prépare un cocktail a la biere.
C'est le bon moment pour bavarder!

00:30 h BW&

Apres la fermeture, les verres a peine nettoyés
brillent dans |'obscurité. Georges se retourne et
médite : aujourd’hui, cela a été un plaisir de rendre
heureux beaucoup de gens



Not ol

Au centre de notre projetily a
plus que la satisfaction du client
il y a son bonheur!

C’est pour ¢ca que nous tenons a
connditre nos clients un par un.




Notre pvw"w”

L'attention aux relations,

le partage des émotions,

la disponibilité et la gentillesse
font partie de notre menu
quotidien parce qu’un bon repas
et la biere sont meilleurs s’ils
sont servis avec un sourire.



Nos plats ne sont pas seulement une
excuse pour boire une bonne bieére...

Notre biere mérite des plats a la hauteur.
La nourriture est naturelle, simple,
basée sur des matieres premieres
excellentes et des préparations précises.
Viande sur la braise, dessert fait-
maison, hamburgers frais et recettes
dans lesquelles la biere constitue

un ingrédient spécial. Notre menu,
régulierement mis a jour, est concu pour
que tout le monde le lise avec un sourire
gourmand sur les lévres.




LA BRASSERIE
EN SARDAIGNE

La nouvelle brasserie entrainera progressivement une
augmentation de la production de biére de 400% pour
soutenir le développement du réseau local dans tout le
pays avec des lignes de conditionnement pour flts et
bouteilles.

Elle occupe une superficie de 4600 meétres carrés, avec
une capacité de production initiale d'un million de litres
qui, une fois pleinement opérationnelle, atteindra cing
millions.
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Elle est le fruit d'un investissement d'environ 6 millions

d’'euros et emploiera une trentaine de personnes, y
compris les salariés et les industries connexes.










C'est un endroit ou l'indice de bien-étre des Dans un lieu heureux on se rencontre, on apprend
clients ne se mesure pas a leur satisfaction, mais  a se connaitre, on discute, on joue, on se détend,
a leur bonheur. Et puisque le bonheur est une on invente.

affaire compliquée et fragile, dans ce restaurant
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D O p p I O () BRASSERIES () RESTAURANTS

‘ Mt Potta, Romana,
oM IW , he. Miam S Babita,
d"’?“& 5w’""3‘mL Monza,
Polersme,
g B2
e
Vovmelleito Rowe, Funmizimo Ainopod;
Db, Rome, Mostmo
PROCHAINES bnes
OUVERTURES Tk, e
, MiLam Scado
Bruacia,  Novera mefmsﬁm Tw;.rm
Modm Conteoris Madonra, D . m
Cofomia. Ma a;,m ' ﬂ _
Rm Mm LOCLY, \kyumn One. ( Ebhmg
Mi2om Duowmo

\ i Vigenamo
MiZam N‘”"ﬂ)“ Wﬁfm/«

17



DOPPIO

Fromes

ORESTAURANT






LE MONDE
DOPPIO

MALTO 18

TYPOLOGIES
DE BIERES

Lb 10

RESTAURANTS OUVERTURES
EN ITALIE ET DANS LE 12
A LETRANGER PROCHAINS

MOIS

i,5M

LITRES
DE BIERE PRODUITS
EN 2023

+700

COLLABORATEURS
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LES BIERES
LES PLUS VENDUES

Tpon Homeyp Comment
N ek o distribuons-nous
nos biéres?
ow- b P
ey _ S
_ Lot 916
Sy Pasie ki Al 0
Copr P FOTS
C e g e % 2 ' l’ 4
Ty AN G BOUTEILLES
Iy“
0 Solo- Sey






LES ATOUTS

NOTRE MARQUE

EST ENCOREPLUS
FORTE QUE NOTRE BIERE
EXTRA-STRONG

Doppio Malto est une marque forte, avec une
identité unique et consolidée en quinze ans
de présence sur le marché, vainqueur de 100
trophées nationaux et internationaux qui en font
I'un des producteurs de bieres les plus primées
d’'Europe.

NOUS AVONS UN PLAN
PARFAIT POUR CHANGER
LA DONNE

Nous avons un plan de distribution innovant
pour transformer la biére artisanale en un produit
populaire et économique. Les restaurants
révolutionnent le concept de distribution au
bénéfice de toute la chaine d'approvisionnement,
du producteur au consommateur.

L'AUGMENTATION DE LA
PRODUCTION SERA SI
ELEVEE QUE POUR SUIVRE
LES GRAPHIQUES NOUS
EMBAUCHERONS DES
ALPINISTES EXPERTS

Nous avons ouvert une nouvelle usine qui nous
permettra d’augmenter la production de 400% et

NOUS AIMONS VRAIMENT
GRANDIR, ET NOUS
SAVONS COMMENT

LE FAIRE SANS VIEILLIR

Notre croissance rapide et réguliere n'a rien
d'évident. C’est le résultat d'un plan industriel
solide, équilibré et efficace et de recherche de

nouvelles idées pour anticiper les besoins et les
tendances du marché.

de I'adapter a la croissance simultanée du nombre
de nos restaurants.
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UNE FRANCHISE PERSONNALISEE

Grace a notre expérience, nous soutenons les
entrepreneurs dans l'évaluation et la recherche de
lieux. Doppio Malto est capable d'élaborer des solutions
créatives pour chaque type de plan ou quelqgu’en soit la
superficie.

Vouder - vour Truomaorumar
volne AL ¢

Une bohne idée ne se mesure pas avec un métre ou une
calculatrice. C'est pourquoi ouvrir un Doppio Malto est
une aventure a la portée de tout entrepreneur qui veut se
lancer dans un projet excitant, méme en reconvertissant
une activité déja existante.
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Doppio Malto est un écosystéme qui
fonctionne bien. Un ensemble de
fonctions qui collaborent a la réussite
d’un projet partagé: usine a biére,
centre de production, développement
stratégique, logistique, analyse
financiere, communication.

Et le projet partagé garantit des services
sur mesure aux partenaires d’entreprise,
avec des parametres minimaux et une
flexibilité maximale d’investissement.
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CE EN QUOI NOUS
CROYONS

QU'EST-CE
QU’ON FAIT

COMMENT
FAISONS-NOUS
CELA
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LES ETAPES DE LA FRANCHISE
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INVESTISSEMENT

DIMENSIONS 250/350 g | 390/500 g 500 a2

D ERSONNEL 150 - 200K € 200 - 250K € +250K €

INVESTISSEMENT 450 - 600 K 600 - 850 K +850 K

CAHT* 1-1,4M€ 1,2-17M¢€ +1TME€

ATTENDU* A 2 ANS 12 -15% 12 -15% +15%
Ln., rautablJsC daperd

WW’W
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DOPPIO MALTO 4, jramehint T

CRITERES
D’'IMPLANTATION

Centre-ville, périphérie, zones commerciales
A partir de 250 métres carrées

Présence ou possibilité d'un conduit de fumée
Agglomération a partir de 50.000 habitants

Licence IV nécessaire

DROIT D'ENTREE

(Utilisation de la marque, conception architecturale,
recrutement, formation, accompagnement a I'ouverture)

e €30.000

REDEVANCE

(Calculée sur I'ensemble du chiffre d'affaire annuel HT)

® jusqu'a 799.999,99 euros 3%
® de 800.000 a1.099,999,99 euros ————— 4%
® 1100.000 41.399,999,99 euros 5%
® 1.400.000 a1.699.999,99 euros———— 6%
® de 1.700.000 euros 7%
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doppiomalto.com/fr/franchise
franchising_fra@doppiomalto.com



