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NOUVEAUTE SMART-E  

PROFESSIONALPOWER EDITION  

ADVANTAGEPRO 
 
 

 

Des grillades plus juteuses que  

jamais. 
 

 

*UNE TECHNOLOGIE  
UNIQUE BREVETEE 



 
 
 

 

FAIRE UN BARBECUE AVEC DU GOUT 
 

N’A JAMAIS ÉTÉ AUSSI SIMPLE ! 
 

 

Bien plus qu’un type de cuisson, le barbecue est un 

moment de vie, de partage, entre familles et amis. Le parfait 

combo est donc de réaliser un barbecue qui sublime les 

produits, sans perdre son temps pour l’allumage ou encore 

son nettoyage ! L'objectif est de rendre ce moment simple, 

avec des cuissons réussies et au bon goût de BBQ. 
 
 

 

Char-Broil, l’un des leaders du barbecue américain, 

innove dans la cuisine BBQ depuis le lancement de son 

premier gril dans les années 1940 et passe à l'électrique 

en lançant sa nouveauté SMART-E. 

 

Aux designs sophistiqués et facile d'utilisation, les 

gammes Char-Broil et la nouveauté SMART-E, 

permettent à chacun d'accéder au meilleur du barbecue 

professionnel. Une garantie de goût BBQ, apportée par 

la TRU-Infrared™ Technology de Char-broil. 
 
 
 
 
 

 

SMART-E, L’ELECTRIQUE PROFESSIONAL 

POWER EDITION ADVANTAGE PRO 
 



LES GAMMES 
 
 
 

 

ELECTRIQUE : SMART-E 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PROFESSIONAL POWER EDITION 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ADVANTAGE PRO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Tous les barbecues Char-Broil sont emballés de manière écologique, 
sans aucun polystyrène, dans un emballage en carton certifié FSC.  



TECHNOLOGIE 
 

TRU-INFRARED™ 
 

 

Des grillades plus juteuses que jamais grâce à la TRU-

INFRARED™ Technology ! 
 
 
 

TRU-INFRARED™ Technology, pour une cuisson idéale des aliments. 

 

Char-Broil a décidé de mettre à disposition cette technologie unique dans ses barbecues 

pour encore plus de plaisir à la dégustation. Ultra simple d'utilisation, les apprentis 

deviennent immédiatement des pro du BBQ !  
 
 

 

La chaleur se répartit uniformément sur toute la grille et permet aux 

grillades de rester juteuses. La plaque émettrice unique constitue le 

cœur de la TRU-Infrared™ Technology. Grâce à elle, la chaleur 

tournante dans la chambre de combustion est transformée en 

chaleur rayonnante TRU-Infrared™. Elle recueille le jus de cuisson 

qui s'évapore et est restitué directement à l'aliment à griller. Ainsi, 

celui-ci ne s'assèche pas.  
 

 

Flammes contrôlées :  

Les flammes s'élevant de manière incontrôlée et brûlant les 

aliments à griller sont arrêtées par la plaque émettrice. Résultat, la 

viande est cuite uniformément et est jusqu'à 50 % plus juteuse.  
 

 

Consommation économe :  

La technologie brevetée assure une répartition optimale de la 

chaleur et une utilisation efficace de l'énergie. Cela rend tous les 

barbecues, dotés de la TRU-Infrared™ Technology, nettement plus 

économiques que les modèles équivalents non équipés de cette 

technologie.  

 

La plaque émettrice amovible empêche que la chambre de 

combustion ne s'encrasse au contact des gouttes de graisse. Cela 

facilite considérablement le nettoyage. 
 
 
 

 

Démonstration vidéo 
 

https://we.tl/t-vYbiPGaiIO


 

LES GAMMES 
 

SMART-E : Nouvelle génération de BBQ ! 
 

Le nouveau modèle SMART-E proposé par Char-Broil réinvente le barbecue électrique 

et le place comme une nouvelle génération de barbecue. 
 

Une simple pression sur un bouton et l'on accède à une véritable expérience de 

grillade. 
 

60% qualifient le SMART-E comme une réelle innovation.* 
 

51% trouvent que le gril offre quelque chose que les autres appareils ne proposent  
pas. SMART-E dispose d’un écran numérique 
  

et d’un bouton rotatif pour permettre une 

grande précision de température, pouvant 

aller de 90 à 370 degrés. Les couleurs 

rayonnantes autour du bouton permettent 

d’indiquer les périodes de préchauffage et 

de température souhaitée.  
 

 

Avec SMART-E, la température de  

cuisson peut atteindre 260 degrés en 

seulement 15 minutes grâce à une grille 

de cuisson en acier inoxydable. 
 

 

AUTO CLEAN. Avec SMART-E, nettoyer son barbecue après le repas n’a jamais 

été aussi simple grâce à la fonction auto-clean. En l’activant sur l’écran 

numérique, le système brûle, de façon autonome et sécurisé, la saleté du barbecue. 

Il suffit uniquement ensuite de frotter sa grille de cuisson.  
 

SMART-E intègre trois grilles et plaques en acier 

inoxydable pour un barbecue très chaud. Réparti sur 

des surfaces différentes, ce système de grille assure 

une diffusion parfaite de la chaleur ainsi que  

des stries de cuisson uniques. 

 

Le SMART-E est également doté d'une grille de   
maintien au chaud. Elles sont également plus 

simples à nettoyer et garantissent une plus longue 

longévité. 
 

Le SMART-E comprend de pratiques espaces de 
rangement avec une armoire et une tablette 
intérieure mais aussi deux tablettes latérales 
rabattables.  

VIDEO & VISUELS DISPONIBLES 
 

Le SMART-E est compatible avec les accessoires 

MADE2MATCH pour compléter son BBQ selon ses 

besoins 
Prix de vente conseillé : 799€ 

Disponibles dans les enseignes Leroy Merlin, Gamm vert, Jardiland, Espace Emeraude, Raviday,  
FactoryDirect et chez certains revendeurs spécialisés.   

https://we.tl/t-uZ1bGwCQ9P


* Données internes Char-Broil, Marketing. 



LES GAMMES 
 
 

PROFESSIONAL POWER EDITION 
 

 

La gamme Professional Power Edition est le meilleur allié pour devenir un professionnel 

du BBQ à gaz doté de la Tru-Infrared ™ Technology. Avec un nouveau design et de 

nouvelles fonctionnalités, la gamme est entièrement revêtue de noir  
mate robuste en acier. 

 

Sur la surface de cuisson principale, les 

grilles en fonte enduite créent des lignes 

de cuisson parfaites  
 

 

La gamme Professional Power Edition 

dispose aussi d'une plaque de cuisson 

avec un coté lisse et un côté strié 

permettant de cuire doucement des petits 

aliments.  
 

Un système de fixation plus grand pour 

des bouteilles de gaz pouvant aller jusqu'à 

11kg. 
 
 
 
 

 

Un nouveau système de chauffage latéral haute performance nouvellement créé pour  

des arômes uniques et une croûte croustillante grâce à un transfert de chaleur ciblé et accru. 

Le nouveau brûleur peut atteindre jusqu’à 900 degrés. 

 

Une technologie SureFire pour un allumage électronique hyper pratique et une plus 

grande sécurité, empêchant les émissions de flammes. Il est déclenché par une 

simple pression sur un bouton, ce qui permet d'allumer chaque brûleur 

individuellement et indépendamment  
 

 

Compatible avec les accessoires Made2match pour 

compléter et personnaliser facilement son barbecue selon 

ses besoins. 
 
 
 

 

Prix de vente conseillé :  
• Modèle S3 à 3 brûleurs : 959€ 
• Modèle S4 à 4 brûleurs : 1 159€ 

 
 
 

VIDEO & VISUELS DISPONIBLES 
 

Disponibles dans les enseignes Leroy Merlin, Gamm vert, Jardiland, Espace Emeraude, Raviday, 
FactoryDirect et chez certains revendeurs spécialisés.  

https://we.tl/t-snvz6myOuh


LES GAMMES 
 
 

ADVANTAGE PRO 
 
 

 

La gamme ADVANTAGE PRO, dotée également de la Tru-Infrared ™ Technology offre 

tout le confort pour réaliser sereinement son repas au barbecue. Avec ses poignées 

souples et ergonomiques, cette gamme en acier inoxydable est très pratique à utiliser. 
 
 
 
 

Les brûleurs haute performance en acier 

inoxydable garantissent une plus longue 

durée de vie du barbecue et atteignent une 

chaleur maximale en consommant peu de 

gaz.  
 

 

Un système innovant « Chef’s Delite » 

composé d’un plateau de cuisson en acier 

inoxydable 100 % intégré à la grille de 

maintien au chaud offre des possibilités 

supplémentaires de préparation des 

aliments pour plus de saveurs. 
 

 

Une technologie SureFire pour un allumage électronique hyper pratique et une plus 

grande sécurité, empêchant les émissions de flamme. Il est déclenché par une 

simple pression sur un bouton, ce qui permet d'allumer chaque brûleur 

individuellement et indépendamment.  

 

Un brûleur SEAR haute performance en  

céramique qui atteint jusqu’à 900 degrés. Ce brûleur 

permet d’obtenir le croustillant parfait pour les 

grillades. 
 

Une organisation plus simple grâce aux crochets 

Gear Trax situés au niveau de la tablette latérale 

pour y accrocher ses accessoires.  
 

Compatibilité avec les accessoires Made2match  

pour compléter son BBQ selon ses besoins 
 

 

Prix de vente conseillé : 

• Modèle S2 à 2 brûleurs : 639€ 

• Modèle S3 à 3 brûleurs : 799€ 
• Modèle S4 à 4 brûleurs : 979€  

VIDEO & VISUELS DISPONIBLES 
 
Disponibles dans les enseignes Leroy Merlin, Gamm vert, Jardiland, Espace Emeraude, Raviday, 
FactoryDirect et chez certains revendeurs spécialisés.  

https://we.tl/t-kNagWdcttq


LES ACCESSOIRES 
 

MADE2MATCH 
 
 

 

Des accessoires malins pour faciliter le BBQ ! 
 

Les accessoires MADE2MATCH sont faits pour faciliter le rangement mais pas que ! Ils 

permettent de personnaliser le barbecue selon les envies et les besoins. 
 

 

La glacière MADE2MATCH s’accroche facilement sur le côté du barbecue. Elle 

permet à la fois de rafraîchir les boissons mais est aussi facilement détachable pour 

l’emporter avec soi lors d’un pique-nique. 
 
 

Prix de vente conseillé : 43,95€  
 
 
 

 

La tablette multifonctions MADE2MATCH offre un espace de travail  

supplémentaire. Dotée d'une planche à découper, d'un porte essuie-tout et d'un support 

pour sac poubelle, elle permet de tout avoir à portée de main pour réussir son 

barbecue. 

 

Prix de vente conseillé : 59,95€  
 
 

 

La boîte de rangement MADE2MATCH est l’accessoire utile à avoir pour stocker 

plateau à charbon, planchas, pierre à pizza et tout autre objet utilisé pour le barbecue.  
 

 

Prix de vente conseillé : 59,95€  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

À propos de Char-Broil 
 

Char-Broil®, l’un des leaders américains du secteur du barbecue à gaz, propose également 

toute une gamme d’équipement de cuisine outdoor. La marque est présente au Canada, en 
Amérique latine, en Australie ainsi qu’en Europe. Basé à Columbus, en Géorgie aux Etats-Unis, 

Char-Broil® a récemment ouvert son siège européen à Hambourg, en Allemagne. En parallèle, 

Char-Broil®, développe une gamme de cuisines extérieures, avec les marques Oklahoma 

Joe’s®, New Braunfels Smoker Company® et Thermos®. Char-Broil® est aujourd’hui le leader 

de la technologie de cuisson Tru-infrared™. http://charbroil.fr/ 
 
 
 

 

Pour toute question supplémentaire, nous serions ravis de vous mettre en 

relation avec Sylvie Cottet-Puinel, General Manager France pour Char-Broil. 


