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CUISINE
FRANCAISE
ET DE
TRADITION

A I’angle de I’Avenue Kléber et de la rue de Belloy s’opére le renouveau
d’une brasserie emblématique du quartier.

Apres plusieurs mois de travaux, le Café Fleurus a retrouvé toute sa
splendeur et accueille ses clients de 7h a 2h dans une atmosphéere
chaleureuse et un décor inspiré des cafés parisiens d’autrefois.

Du petit-déjeuner a la pause de midi, en passant par le goQter et 1’apéro,
tous les prétextes sont bons pour s’y retrouver...



L’ARt DE VIVRE A LA PARISIENNE
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On serait tenté de se demander si cette
vision de Paris que les films et les séries
dépeignent existe vraiment. La Tour
Eiffel, les garcons de cafe, les Parisiens
en terrasse avec le croissant dans une
main et le journal dans 1’autre, la crépe
Suzette flambée au Grand Marnier... Au
39 avenue Kleber, tout ceci est pourtant
bien réel. Il n’y a qu’a voir la Dame de
Fer située a seulement quelques métres
pour en avoir la certitude.

GLACTES
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Congu comme un lieu de vie a part
entiere, le Café Fleurus se mue au fil de
la journée pour accueillir ses clients
quelle que soit I’envie, le nombre de
convives, I’heure affichée au cadran.
Dés 7h, les leve-tot sont fidéles au café
creme et tartines bien beurrées. Un
peu plus tard, ce sont les collégues et
habitués qui se retrouvent a I’heure du
déjeuner pour recharger les batteries
avec tartare de beeuf et frites maison.
Une fois la journée terminée, rendez-
vous entre amis, amoureux, amants,
en famille... On se réunit pour festoyer
autour d’assiettes a partager et de
cocktails enivrants.






CUISINE tRADItIONNELLE FRANCAISE

Pour changer du sempiternel menu inscrit sur I’ardoise, le Café Fleu-
rus a choisi un format papier fagon gazette que 1’on parcoure de bout
en bout tel un quotidien. Os a moelle, croque-madame gouda truffé,
dorade grillée et Iégumes de saison... enfin un journal qui annonce
des bonnes nouvelles !

Au fil des intitulés se dessine une tendance assumée pour la cui-
sine traditionnelle francaise, mise a ’honneur de ’entrée jusqu’au
dessert. Le semainier (au déjeuner) offre ’opportunité de décou-
vrir certaines de ces recettes tres appreciees de nos aieux. Le lundi
pour bien commencer la semaine, c’est onglet de veau, sauce échalote

et pommes grenailles. Le mercredi, rien de tel qu’un poulet a la mou-

tarde ; quant au jeudi on se laisse tenter par le petit salé aux lentilles.







Pour le reste, la carte propose (en continu de 12h a 2h
du matin) des grands classiques de la cuisine francaise,
réconfortants et généreux.

* Entrées : (Euf meurette ; hareng, pomme a I’huile ; paté en
croute ; escargots etc.

* Plats : Saucisse au couteau purée ; ris de veau sauce morille ;
filet de bar ; ravioles du royans etc.

» Desserts : Profiteroles, creme fouettée, sauce chocolat et
boule de glace a la vanille ; crépe Suzette ; pain perdu au
caramel beurre salé etc.

* Pour I’apéro : Tarama truffé ; planche de charcuteries et
fromages afinés ; calamars frits etc.

Coté breuvages, il y a ’embarras du
choix : des cocktails (pas moins de 18
recettes proposées parmi lesquelles
3 déclinaisons du celebre Spritz),
des vins du terroir, des digestifs et
liqueurs, sans oublier des boissons
sans alcool allant des jus frais pressés
minute, aux thés et infusions Mariage
Freres.




UN cADRE chALEUREUX
Et AUthENtIqUE

Autrefois, I’adresse était scindée avec d’un c6té un café
et a de I’autre un magasin de luminaires. Pour offrir a sa
clientele un cadre plus spacieux, le Café Fleurus s’est

donc agrandi en réunissant ces deux espaces.

C’est le cabinet D.O.D Architecte qui s’est chargé de
raviver D’esprit des lieux. La décoration intérieure
reprend les codes des cafés d’antan (tables en bois,
banquettes en cuir, comptoir en zinc, chaises en rotin)
en y insufflant une touche de modernité (néons
suspendus au plafond, carrelage de métro blanc
immaculé au sol).

Avec ses deux grandes terrasses orientées plein
Sud, le Café Fleurus est le point de chute idéal pour
profiter du soleil et s’octroyer une bonne pause.
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INFORMATIONS PRATIQUES

Café Fleurus
39 Avenue Kleber
75116 Paris

Ouvert tous les jours de 7h a 2h
Service en continu de midi a minuit

Tél: 014562 4992
@cafe.fleurus
Prix : Entrée 8 € - 19 €
Plats: 16 € -39 €

Desserts: 6,80 € - 20 €

Possibilité de privatisation



