
La pizza s’y déguste à la romaine, avec une pâte 
fine, légère et croustillante. La garniture est 
d’exception et met en valeur le terroir de produits 
100% italiens.

Zapi propose des classiques Margarita, Diavola, 
Quattro formaggi et autres pizzas signatures comme 
l’All’Italiana, un jeu de textures et de saveurs  : 
Prosciutto crudo 24 mois, pesto maison, burratina 
et noisettes du Piémont. 

Les produits y sont rois ; la pâte est faite sur place  
à base de farine « Petra », les charcuteries de 
Franco Gulli sont disposées sur une sauce tomate  
« San Marzano » maison.

Pour accompagner ces pizzas, une sélection de 
spécialités transalpines, Vitello tonnato, Insalate  
di Cesare, Zapi di tonno et pâtes maison…

En dessert, vous retrouverez les grands classiques : 
Tiramisu, Panacotta ou notre Baba à l’Amaretto.

Les cocktails occupent désormais une plus grande 
place. Ils se veulent gourmands et en accords 
avec la cuisine : Tiramisu Martini, Margarita au jus 
de betterave, Bloody mary à l’eau de mozzarella…

Zapi est la collaboration de Nicolas Saltiel propriétaire 
de la collection ADRESSES HOTELS et de César Alma 
fondateur de Colonia. 

Côté décoration, César est resté dans la veine  
du premier Zapi : un espace, deux ambiances ! 

Au rez-de-chaussée parquet mosaïque et céramiques 
vertes s’opposent à des cannages et boiseries.  
Au premier étage, l’association est faite avec une 
moquette et un velours réalisés sur mesure  pour  
un esprit assurément 70’s. La finition laiton des 
appliques Max Sauze et des chaises italiennes job’s 
souhaitent rendre hommage à cette période.

Ouvert tous les jours
De 12h à 15h et de 19h à 23h

 

Zapi ouvre une nouvelle pizzeria à deux pas de la rue Saint-Honoré :
un plus grand espace et une ambiance toujours 70’s. 



i n s a l a t a  d i  f a g i o l i n i     1 3

Haricots verts, parmesan DOP, échalotes,  
noisettes, huile citronnée. 

z a p i  d i  t o n n o     1 5

Pizzette de thon rouge,  
pickles d’oignons rouges confits, sauce Ponzu 

truffée, crème fraiche citronnée.

b u r r a t a  e  c a p o n a t a     1 5

Burrata, courgette, aubergine, tomates cerises, 
pickles d’oignons, raisin sec, pignon de pin.

v i t e l l o  t o n n a t o     1 8

Carpaccio de veau, câpres, sauce tonnato.

c a r p a c c i o  d i  b r e s a o l a     1 9

Bresaola, parmesan, roquette, orange,  
champignon, huile citronnée.

i n s a l a t a  d i  c e c a r e     1 8

Poulet gril lé, tomates confites, parmesan,  
oignons confits, sauce César.

PA    TA
m a c c h e r o n c e l l o  a l l ’ 

a r r a b b i a t a     1 9

Maccheroncello maison, sauce tomates pelées  
à la main, oignon blanc, persil. 

f e t t u c c i n e  c a c c i o  e  p e p e     2 1

Fettucine maison, pecorino romano, poivre.

f e t t u c c i n e  a l  t a r t u f o     3 4

Fettucine maison, crème à la truffe,  
huile de truffes, truffe fraîche.

P  ZZE
m a r g h e r i t a     1 5

Sauce tomate San Marzano DOP, fior di latte, basilic.

r e g i n a     1 8

Sauce tomate San Marzano DOP, fior di latte,
prosciutto cotto, champignons, basil ic.

d i a v o l a     1 8

Sauce tomate San Marzano DOP, spianata piccante,
stracciatella fumée, oignons confits, basilic.

t o n n a t a     1 9

Sauce tomate San Marzano DOP, thon,
tomates confites, câpres, olives, origan.

a n d r e a     1 9

Base blanche, speck, champignons, parmesan DOP.

o r t o l a n a     1 9

Sauce tomate San Marzano DOP, asperges,  
poireaux frits, tomates cerises confites,  

ricotta di buffala, mâche.

a l l ’ i t a l i a n a     2 2

Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, 
prosciutto Crudo, burrata, noisettes DOP, pesto de basilic.

q u a t t r o  f r o m a g g i     2 3

Base blanche, gorgonzola, mozzarella fior di latte, 
parmesan DOP, scarmoza fumée, trévise.

t a r t u f o     3 2 

Crème de truffe, fior di latte, champignons,
huile à la truffe et truffe fraîche.

   OLCI
g e l a t i     9

ou AFFOGATO (+2,00€).

p a n n a  c o t t a     1 1

t i r a m i s ù     1 2

b a b à  a l l ’ a m a r e t t o     1 3

z a p i  d i  n o c i o l l a t a     1 4

PRIX  NETS EN EUROS  /   TOUTES TAXES ET  SERVICES COMPRIS

RATES IN EUROS  /   ALL  TAXES AND SERVICE INCLUDED
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z a p i  s p r i t z     1 3

Liqueur de sureau infusée au romarin,
Bitter orange, vin blanc, verjus, soda. 

n e g r o n i  s o u r     1 4

Gin, Vermouth italien, Campari.

l i m o n c e l l o  c o l l i n s     1 4

Gin, Limoncello, bergamote, soda.

t i r a m i s u  m a r t i n i     1 6

Rhum cubain, café, mascarpone,  
sirop boudoirs, cacao.

b e t t y  m a r g a ’     1 5

Tequila, triple sec, cordial betterave.

a n a l c o l i c i

LAVENDER            1 1

Thé vert infusé à l’abricot et la lavande, verjus.

CETRIOLINO              1 2

Seedlip spice 94, concombre, citron vert,
sirop simple, magic velvet.

APERITIV VIN

S   FT
p e r r i e r   -  3 3 c l
c o c a / c o c a  z e r o   -  3 3 c l
j u s  d e  p o m m e  d i  f r u t t a  b i o  -  2 0 c l
j u s  d e  t o m a t e  d i  f r u t t a  b i o  -  2 0 c l
l i m o n a t a  n i a s c a  p o r t o f i n o  -  2 5 c l
soda niasca portofino mandarinata - 25cl
s o d a  p o l a r a  a r a n c i a  r o s s a  -  2 7 , 5 c l 
t h é p e s ca b i o c o rt e s e o r i g i n a l e  - 27,5cl
j - g a s c o  c h i n o t t o   -  2 0 c l
j - g a s c o  d r y  b i t t e r  t o n i c  -  2 0 c l
j - g a s c o  g i n g e r  b e e r   -  2 0 c l
a c q u a  p a n n a   -  7 5 c l
s a n  p e l l e g r i n o   -  7 5 c l
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        BIRR
b i r r a  d e l  m o m e n t o   -  3 3 c l 8

b a n c h i

ortone se malvasia , terr a di chie ti  
igt, cantina caldora, abruzzo, 2022
grillo, sicilia igt, vigneti zabu, 2021

c h a r d o n n ay , a lto a d i g e d o c ,  
g i r l a n ca n t i n a , 2020

d o m a i n e d e s sa r r i n s b i o , r o l l e ,

p r ov e n c e , 2020

w i l l i a m f è v r e , c h a r d o n n ay ,  
c h a b l i s , b o u r g o g n e , 2021

d o m a i n e h e n r i  e t g i l l e s b u s c o n , 
chardonnay, puligny-montrachet,

b o u r g o g n e , 2017

r o s i

sa n g i ov e s e , t e r r a d i  c h i e t i  i gt ,  
ca l d o r a , a b r u z zo , 2021

primitivo, puglia doc, luccarelli, 2021

d o m a i n e d e s h a r d i è r e s b i o ,  
ca b e r n e t f r a n c , a n j o u , 2020

va l p o l i c e l l a , z o n i n , v e n e t o , 202 1

c h i a n t i  c l as s i c o r i s e rva ,  
v i l l a a n t i n o r i , to s ca n a , 2020

a m a r o n e d e l l a va l p o l i c e l l a ,  
a l l e g r i n i , v e n e to , 2018

l a  s i r è n e  d e  g i s c o u r s , m a r g au x , 
b o r d e aux , 2017

bolgheri sassicaia, tenuta san guido, 
to s ca n a , 2016

r o s a t i

l a  b a r g e m o n e  b i o , c o t e au x  d ’a i x -  
e n-p r ov e n c e , 2022

c h a m p a g n e  e  p r o s e c c o

p r o s e c c o d o c , zo n i n c u v é e 1821,  

v e n e to

b r u n o pa i l l a r d e x t r a-b r u t ,  
c h a m pag n e

f r a n c i ac o rta e x t r a-b r u t p r e s t i g e ,

ca ’ d e l b o s c o , lo m b a r d i a

bruno paill ard ex tr a-brut,  
champagne 
b o l l i n g e r r o s é , c h a m pag n e 
d o m p é r i g n o n b r u t , 2014
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Ouvert tous les jours
De 12h à 15h et de 19h à 23h

7 Rue du 29 Juillet, 75001 Paris
01 83 87 23 52


