
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DEUX « PARENTHÈSES ENSOLEILLÉES 

» EN TERRASSE POUR UN ALLER 

SIMPLE EN CALIFORNIE 



DIRECTION LA WEST COAST U.S… 

SANS QUITTER PARIS 

Direction la West Coast U.S… sans quitter Paris. 

Avec l’arrivée des beaux jours, Cali Sisters et Cali 

Uptown nous offrent un shot de good vibes avec 

leurs terrasses ensoleillées sous les palmiers. 

 

Chez Cali Sisters, dans une rue calme du quartier de 

la Place des Victoires, nous voilà plongés dans 

l’ambiance bohème de Venice. 

 
 
 

 

Chez Cali Uptown, en plein cœur de 

la bouillonnante rue de Paradis, on 

découvre un oasis de fraîcheur, façon 

désert de Palm Springs. À nous les 

recettes feel good signature des 

sœurs Capucine et Juliette, et leurs 

nouveautés saines et gourmandes : 

du beau, du bien, du bon, le tout au 

soleil please ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

À L’OMBRE DES PALMIERS 
 
 
 
 
 
 
 

Capucine et Juliette recréent la magie des plus 

beaux spots de L.A. avec leur terrasse irradiant 

d’énergie à midi et vibrante le soir au soleil 

couchant sous les palmiers géants. Décor 

bohème, lumière dorée, parasols en macramé, 

ambiance végétale, mobilier jaune et rotin, c’est 

ici qu’elles nous plongent dans le « cool way of 

life » de Venice Beach. S’y poser c’est être déjà 

en vacances. Une décontraction solaire qui fait 

tellement de bien. 



 
 

 

FEEL GOOD 
 
 

& ECLECTIC FOOD 
 
 
 
 
 
 
 

 

On s’installe et on se délecte de leurs plats 

iconiques et feel good qui traversent les 
 

saisons : Meatballs fondantes de boeuf et 

ricotta, Avocado Toast simple et efficace 
 

relevé avec ses graines de moutarde et 

coloré avec ses radis multicolores, ou Gnudi 

dorés et moelleux à la ricotta et épinards. 

 
 

La cuisine californienne est une parfaite 

illustration de cet état d’esprit so Californian 

qui rassemble tout le monde, des fans de 

yoga convaincus aux gourmands addicts aux 

meatballs. 



GOLDEN HOUR 
 
 
 
 
 

 

Le soir, en plein sunset, on sirote de délicieux cocktails tel 

que le Cali Mule à la rhubarbe, accompagné de Cheddar 

Scones, dip de crème fraîche et oignons caramélisés, de 

Tacos à composer soi-même en attrapant une tortilla de 

maïs toute chaude et en la garnissant de fried fish, crudités, 

mayonnaise au chipotle, et pickles d’oignon rouge. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Quant au famous Green To, l'incontournable de la 

carte cocktails de Cali, il est maintenant disponible en 

bouteille de 1L, développée en collaboration avec 

Ely's, pour prolonger la soirée chez soi ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SUMMER PLEASE! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Sans parler des nouveautés estivales à dévorer : 

 

Board de Crudités & Vegan Ranch, Summer 

Pasta aux petits pois, ricotta, zeste de citron, 

pignons de pin et menthe, et le nouveau dessert 

de l’été aussi beau que bon - Choco Cream & 

Berries : tout est dit, sauf le “honeycomb” - 

morceaux de miel croustillant - qui la recouvre… 

 
 
 
 
 
 
 
 

CALIFORNIA, HERE WE COME ! 



 
 
 
 
 
 
 
 

ESCAPADE DE RÊVE 

 

À PALM SPRINGS 
 
 
 

 

Au cœur du virevoltant 10
ème

 arrondissement, la 

terrasse de Cali Uptown se déploie comme un 

véritable oasis de fraîcheur estivale. Façade de 

briques blanches, baies vitrées XXL, porte bleue 

turquoise, palmiers et cactus en embuscade : voilà le 

set up de la terrasse full sun de Cali Uptown. 

 

Tel un voyage dans l’espace et dans le temps pour 

une immersion dans une atmosphère vintage, 

végétale et fifties, ce lieu de caractère surgit comme 

une joyeuse surprise colorée, comme Palm Springs 

au beau milieu de la Coachella Valley, et nous invite à 

nous installer confortablement all day long. 

 

Yes ! La terrasse est ouverte 7 jours sur 7, de 9h à 

minuit, du sunrise au sunset : un vrai resto californien 

qui change d’ambiance au fil des heures tout en 

gardant sa joyeuse énergie non stop. 



 

 

UN LIEU FEEL GOOD ALL-DAY 

 
 
 

 

Le matin, on savoure jus pressé à froid, café de chez 

 

Coutume et wellness drinks avec un large choix du Classic 
 

Latte au Matcha Latte, typiquement californien. 

 

Pour un vrai Power Breakfast, rien de tel pour commencer la 

journée que le special combo "Coffee & Bagel", so U.S., à 

manger sur place au soleil ou “TO GO”, Californian-style. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La special touch d’Uptown ? L’incontournable brunch 

se prolonge toute la semaine : Brioche Toast, 

Shakshuka de saison, Avocado Toast ultra green. 
 

It’s Sunday everyday at Cali ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

À 18h, le bar s’anime, on y shake les cocktails 

les plus hot de l’été : le Burning Man 

s’enflamme, tandis que le Frozen Sunset 

accompagne parfaitement la golden light de fin 

de journée, shaké et servi par une Dream 

Team cosmopolite et reine du caring à 

l’américaine, big smile en bandoulière. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Juliette. 



 
 
 
 
 

 

En Californie, on a découvert des 

lieux tellement chaleureux qu’on 

avait envie d’y rester   toute   la 

“journée,  c’est  cette  atmosphère  cool 

et  chaleureuse qu’on  a  voulu recréer 

dans nos restaurants. ” 

 
 
 

 

Juliette 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SHARING IS CARING 
 
 
 
 
 
 
 

 

Entre le combo star de Cali « Cocktail & Tacos 

» ou le nouvel Appetizer Board qui propose un 

parfait mix de saveurs californiennes (aged 

cheddar, hummus, radis colorés, focaccia, 

crudités, popcorn de spicy pois chiches) - la 

Golden Hour est l’heure idéale pour aller chez 

Cali Uptown entre amis et se poser sur les 

grandes tables conviviales en terrasse pour tout 

partager sous les palmiers, dans une ambiance 

chill et dynamique comme Capucine et Juliette 

l’ont tant aimée en Californie. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

On ne voit pas le temps passer et il est déjà 

l’heure de dîner. Rien de tel que la feel good food 

californienne, une cuisine saine et sexy, à partager 

dans l’intimité d’un booth en cuir cognac pour une 

soirée décontractée : un Avocado Hummus & 

Crispy Tortillas, des Fried Halloumi Sticks & 

chimichurri, un Fresh Ceviche à la “touch” 
 

mexicaine et, of course, l’incontournable Trio de 
 

Tacos au porc effiloché. Les meat-lovers 

pourront se laisser tenter par un impressionnant 

Tomahawk d’1kg. OMG ! 



 
 
 

 

2 RESTAURANTS 
 
 

1 BRUNCH RELIGION 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Enfin, comment résister aux classiques du véritable 

brunch U.S., entre Pancakes bien fluffy et Gaufres 

multigraines débordantes de fruits rouges frais, 

servies avec leur homemade nutella ultra gourmand 

du Chef Aaron, ou encore le Perfect Egg 

Sandwich au bacon caramélisé, sauce cheddar 

démente et avocado en mode guacamole. 

 
 

Even better : on se laisse tenter par un Boozy 

Brunch avec le Bottomless Mimosa, la formule 

brunch Cali avec Mimosa à volonté. Lendemains de 

soirée entre potes ou délicieux week-end en famille, 
 

Cali is what you need ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

17 rue Notre Dame des Victoires - 75002 Paris 

 

 

Du lundi au vendredi : 12h – 14h et 19h – 23h 

 

Samedi : 11h – 15h30 et 19h – 23h  / Dimanche : 11h – 15h30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

36 rue de Paradis - 75010 Paris 

 
 
 

Lundi et mardi : 9h – 18h  / Mercredi – vendredi : 9h – 00h 

 
 

 

Samedi : 11h – 00h / Dimanche : 11h – 18h 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

  
 
 
 

 

WOKI TOKI 

 

 

Amandine Thouin 
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