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@Geéraldine Martens

Une cuisine mélant
tradition et modernité

Shiro est la cuisine inventive par excellence ou les saveurs
fusionnent entre la France et le Japon.

Cette nouvelle adresse met en avant une cuisine francaise
bistronomique aux influences nippones ou se cotoient
harmonie des saveurs et créativite.,

lci, les godts se superposent, se relevent, se completent et se
subliment. Le Chef, Hiroyuki Ushiro, met un point d’honneur a
travailler des produits de saison tout en conservant leur
caractere originel.

La carte - qui change regulierement - propose des plats et des
Menus aussi gourmands gue gourmets.
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L’art de bien boire

La carte des boissons et des cocktails est courte mais bien
pensee. Elle propose de faire decouvrir une large palette de
cocktails hybrides francais / japonais dans le prolongement du
voyage comme Le Shiro (Hibiki - whisky japonais - purée de
Kiwi, concombre, citron vert, jus d'aloé vera, menthe fraiche le
tout saupoudré de matcha), le Sakura Horoyoi (Roku Gin -
gin japonais - tonic hibiscus et fruits rouges frais pour le coté
estival) ou le Pink Matcha (mocktail composé de purée de
litchi et de fraises, jus de cranberry, menthe fraiche et poudre
de matcha).

Shiro soigne aussi notre amour du vin avec un sélection
nature et en biodynamique autour de 3 blancs, 6 rouges et 2
roseés, tous pProposes au verre ou a la boutellle.
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http://www.restaurantshiro.fr/

