KIMPTON

—_—

T HONORE

PARIS

LA RESIDENCE ESTIVALE CREEE PAR
PRILIPPINE JAILLET ET CHARLES NEYERS,
CANDIDATS TOP CHIEF 2025

Deés le 6 avril 2025, le rooftop du Kimpton St Honoré Paris devient le cadre
d’'une expérience gastronomique inédite. Philippine Jaillet et Charles Neyers,
duo de chefs actuellement en lice dans la nouvelle saison de Top Chef, lancent
« Fifi & Charles ». Chaque dimanche, Parisiens et visiteurs découvriront une
cuisine vibrante et contemporaine, dans I'un des plus beaux lieux de Paris.



Niché au 10¢ étage, le rooftop du Kimpton St Honoré se fransforme en un lieu
exclusif ou la cuisine créative et raffinée rencontre des produits sourcés aupres
des meilleurs producteurs. Entre déjeuners ensoleillés et diners sous les étoiles,
cette expérience évolutive vous invite G savourer une cuisine élégante et
conviviale, congue lors d'un menu unique composé d'assiettes a partager.
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Philippine et Charles privilégient une cuisine respectueuse des produits bruts, oU
chaque plat raconte une histoire. Depuis la terrasse panoramique a 360° vous
dégusterez la Cuisse Dauphine, sublimée d'un jus de volaille et accompagnée d'une
mayonnaise fumée — un plat signature qui a permis a Philippine d'intégrer le
concours. Une Brochette de pleurotes fumées, jouant sur les textures avec un jus et
une poudre de champignons. Un Sashimi de poissons maturés et saumurés, épice
Furikake. Ou encore un Vacherin glacé aux herbes, subtilement réveillé par un
crémeux au vinaigre. Une sélection parmi d'autres, qui promet une expérience a la
fois gourmande et surprenante. Souhaitant la rendre accessible & tous, les chefs
adaptent leur menu aux régimes alimentaires spécifiques de chacun.




Top Chef: une aventure révélatrice

Cette résidence marque une nouvelle étape dans le parcours de
Philippine et Charles, aprés leur succes au Boréal (Paris 18¢). Leur
participation a Top Chef a affiné leur approche culinaire, les
rendant plus exigeants et intuitifs. A travers « Fifi & Charles », ils
souhaitent exprimer une cuisine qui leur ressemble vraiment :
épurée mais puissante, ou chaque ingrédient joue un réle essentiel.

“Leur talent méritait un lieu a la hauteur. Avec des valeurs de
générosité et d'exigence, mais aussi une touche de folie, Philippine et
Charles offriront aux Parisiens 'opportunité de découvrir leurs plats
iconiques et de rencontrer ceux qu'ils soutiendront chaque semaine
lors de la diffusion de Top Chet.”

— Laetitia Elmaleh, Directrice Générale de I'hétel Kimpton St
Honoré Paris

“Top Chef nous a poussés a nous questionner sur ce que nous
voulons vraiment transmettre dans nos assiettes. Avec Fifi &
Charles, nous avons envie de proposer une expérience généreuse, en
parfaite adéquation avec le lieu : décontractée mais ultra maitrisée.”

— Philippine Jaillet & Charles Neyers

Fifi & Charles — Rooftop Séquoia du Kimpton St Honoré Paris
Tous les dimanches du 6 avril 2025 au...en fonction de l'avancée de Philippine et Charles dans la compétition.

Déjeuner et diner sur réservation uniquement
e Menu dégustation unique — 95 € par personne
Composé de plafs a partager, incluant : un cocktail signature au choix, eau minérale

Kimpton St Honoré Paris — 27-29 Boulevard des Capucines, 75002 Paris
En cas d’intempéries, « Fifi & Charles » vous accueillent au Montecito, restaurant du Kimpton St Honoré Paris.




