
du 12 au 20 novembre 2022
Say Cheese… and Wine !

PARIS CHEESE & WINE WEEK

La Paris Cheese and Wine Week, l’évènement incontournable dédié aux Vins et aux Fromages revient de plus 
belle pour une 5e édition du 12 au 20 novembre 2022. 

Convivialité, expériences, savoir-faire, terroirs et gourmandise seront à nouveau placés au coeur de cette semaine 
haute en couleurs invitant Grands Chefs, Fromagers, Cavistes, Restaurants, Bistrots, Epiceries, Bars à Vins, Boulangers, 
Hôtels à célébrer et sublimer ces deux piliers de notre gastronomie. 

Le concept et le pari de cet événement résolument épicurien créé en 2016 par Jean-François 
Hesse (fondateur de l’Agence Essentiel PR) ? Inviter les gourmets franciliens à de savoureuses 
découvertes, ludiques, insolites, inattendues, au fil d’une foisonnante semaine mettant à l’honneur 
Artisans du Goût, Restaurateurs, Vignerons et la richesse des mariages fromages et vins. 

Dans la continuité du succès rencontré en 2021, c’est ainsi un florilège de rendez-vous et de multiples animations 
qui fleuriront aux quatre coins de la capitale au sein d’une sélection de lieux variés, tous animés d’une même 
passion pour notre terroir et ces deux pans emblématiques de notre gastronomie.

Au menu : accords, dégustations, coups de coeur, plats signatures, rencontres vignerons et producteurs, apéros, plateaux, 
offres spéciales, ateliers thématiques mais aussi le Savoie Cheese and Wine Tour, véritable « événement dans 
l’événement » faisant son grand retour en collaboration avec les Vins de Savoie, soutenant pour la seconde année 
consécutive la manifestation en qualité de partenaires majeurs. 

Un événement synonyme d’excellence qui s’appuie cette année sur un prestigieux trio de parrains composé de 
3 Meilleurs Ouvriers de France, chacun référence incontestable en son domaine : Philippe Faure-Brac, Meilleur 
Sommelier du Monde et propriétaire du Bistrot du Sommelier dans le 8ème arrondissement, Laurent Dubois MOF 
et fromager de renom à la tête de 4 fromageries parisiennes et d’un restaurant autour du Fromage, ainsi qu’Eric 
Bouchenoire MOF, chef éxécutif étoilé de l’Atelier Joël Robuchon Etoile.  



Pour ce nouveau millésime, la Paris Cheese and Wine 
Week a également le plaisir de compter sur le soutien 
et l’engagement de l’enseigne Beillevaire. Le célèbre
« producteur, fromager, crémier, affineur », bien connu 
des gourmets et pionnier d’un modèle intégré, de la 
production à la vente, organisera une série d’animations 
ludiques, conviviales et gourmandes dans l’ensemble de 
ses boutiques parisiennes. 

Une pétillante semaine qui suscite déjà un large 
engouement et risque bien de faire à nouveau parler d’elle. 
L’événement bénéficie en effet du soutien de nombreux 
médias et influenceurs gastronomiques et vins de premier 
plan tels le Parisien, 750G, Tanin, Do It In Paris sans omettre le célèbre critique gastronomique Gilles Pudlowski 
et des influenceurs et créateurs de contenus incontournables comme Vanessa Besnard, Morgan Abbou, Mimi 
Cuisine, Florian On Air, le Paris d’Alexis, Ministry of French Food, Envie d’Apero, Yanouze et Sipmygrape.

Une 5ème édition qui met les bouchées doubles 

Vin et fromage, quel meilleur duo pour nous rassembler ? C’est au total plus d’une centaine de lieux qui 
sont déjà mobilisés, du bistrot à l’étoilé. Une palette d’établissements et de personnalités ayant en commun 
l’exigence de la qualité, le goût du partage, la passion du terroir et l’ar t de recevoir. 

Bistrots de caractère (le Paris 16, l’Auberge Bresanne) côtoient brasseries chics (les 
emblématiques Maisons du Groupe Joulie, les Jalles) des restaurants de style (Chocho, la 
Cagouille, Pasco, Galanga By Monsieur George, Kontxa) mais aussi des concepts dédiés 
(les Petits Crus, la Cave à Millésimes) des cavistes passionnés (Cavavin Paris 14, la 
Cave de Joël Robuchon) et bien sûr des fromagers de renom comme Quatrehomme, 
la Fromagerie Mozart, la Fromagerie Saint-Honoré ou les fromageries Laurent Dubois.

Une thématique et un terrain de jeu qui ne laissent pas indifférentes les toques les plus 
fameuses. En témoigne le soutien et la participation d’une solide constellation (déjà plus 
d’une dizaine d’étoiles au total) composée de grands chefs qu’on ne présente plus :
Guy Savoy, Christian le Squer au V à l’Hôtel George V, Jean-Louis Nomicos dans son 
restaurant éponyme, Frédéric Vardon au Restaurant le 39V et Eric Bouchenoire chef 
éxécutif de l’Atelier Joël Robuchon étoile.



Avec la Savoie et « ses vins qui montent » en tête de file, vignerons, domaines et fervents ambassadeurs de leur 
terroirs seront nombreux à se joindre à la fête. A l’image du domaine Alain Geoffroy, propriété familiale à 
Chablis signant des cuvées élégantes et minérales à (re)découvrir à la lumière de mariages subtils ou encore un 
ensemble de propriétés bourguignonnes (Domaines Changarnier, Domaine Dujardin, Eric de Suremain, Douhairet 
Porcheret, Laurent Boussey, David Dubuet et Domaine Potinet-Ampeau) qui organisera une dégustation dédiée au 
dynamisme et à la richesse de l’appellation Monthélie.

Un programme pluriel, dense et bien garni, ayant vocation à toujours s’étoffer pour permettre aux gourmets et 
aux amateurs de jolis crus et de fromages de caractère de composer leur parcours au gré de leur envies. Pas de 
doute, entre convivialité, partage, créativité et gourmandise, la Paris Cheese and Wine Week promet bel et bien 
de marquer et réchauffer ce mois de novembre !

Les Vins de Savoie & le Savoie Cheese & Wine Tour  

Témoins d’une nouvelle génération de vignerons talentueux et indissociables d’un ar t de vivre et d’une identité 
où vins, fromages, gastronomie et convivialité occupent une place privilégiée, les Vins de Savoie rayonneront à 
nouveau dans le cadre de cette édition 2022.

Ainsi le Savoie Cheese and Wine Tour fera son grand retour avec l’objectif de mettre à l’honneur la diversité de 
ce vignoble singulier et son lien privilégié avec le fromage. Cet « événement dans l’événement » se traduira par des 
collaborations et des animations variées au sein d’une sélection de lieux partenaires mêlant Restaurants, Grands 
chefs, Fromagers, Bars à Vins et Cavistes et ayant à coeur de célébrer le caractère unique et gastronomique de 
cette terre de vins plurielle et en mouvement. 

Un éventail de délicieuses expériences où vins et fromages feront plus que jamais bon ménage et qui s’ar ticulera 
autour d’une sélection pointue de cuvées de Savoie réalisée spécialement pour l’occasion avec l’appui d’un 
jury d’experts et de professionnels. Une ode à la diversité des cépages, des crus et au dynamisme du vignoble 
savoyard constituant une occasion privilégiée d’explorer et de redécouvrir toute la richesse des Vins de Savoie 
à Paris. 

Pour rester informé des dernières actualités de l’événement,  RDV sur le compte Instagram @parischeeseandwineweek 
mais également sur le site internet dédié paricheeseandwineweek.com qui dévoilera la liste complète des 
lieux par tenaires et le programme des festivités. 
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Hôtels

Le Chateaubriand - Paris 8ème 
Le Washington - Paris 8ème 

Hotel Monsieur George - Paris 8ème 
Mercure Porte d’Orléans - Paris 14ème 

Boulangers

L’Essentiel - Paris 5ème 
Frappe - Paris 11ème 

L’Essentiel Paris 12ème 
L’Essentiel - Paris 13ème 
L’Essentiel - Clamart 

Restaurants
& bistrots

Le Grand Véfour - Paris 1ème 
Aux Crus de Bourgogne - Paris 2ème 

Les Jalles - Paris 2ème 
Mori Venice Bar - Paris 2ème 
Les Fous de l’île - Paris 4ème 

Restaurant Guy Savoy - Paris 6ème

Emporio Armani Caffe- Paris 6ème 
Le Colvert - Paris 6ème 
Le Christine - Paris 6ème 

Les Deux Magots - Paris 6ème

L’Auberge Bressane - Paris 7ème 
Pasco - Paris 7ème

L’Arôme Paris 8ème 
Atelier Joël Robuchon Etoile - Paris 8ème 

Brasserie Baroche - Paris 8ème 
Chez André - Paris 8ème 

Le 39V - Frédéric Vardon - Paris 8ème 
Le Bistrot du Sommelier - Paris 8ème 

Le Cinq - Hôtel George V - Paris 8ème 
Le Petit George - Paris 8ème 

Restaurant Galanga  par
Monsieur George - Paris 8ème 

Renoma Café - Paris 8ème 
Restaurant Market - Paris 8ème 

Chocho - Paris 10ème 
Aux Bons Crus - Paris 11ème 
Les Petits Crus - Paris 11ème 

Les Niçois  - Paris 11ème

L’Européen - Paris 12ème 
La Cagouille - Paris 14ème 

La Cave à Millésimes Paris 15ème

L’Auberge Dab - Paris 16ème 
La Causerie - Paris 16ème 
La Kontxa - Paris 16ème

Les Marches - Paris 16ème 
Le Petit Pergolèse - Paris 16ème 

Pleine Terre - Paris 16 
Restaurant Nomicos - Paris 16ème

Alfredo Positano - Paris 16ème

Le Paris Seize - Paris 16ème

Chez Fred 1945- Paris 17ème 
Le Boeuf Couronné - Paris 19ème 

Sébillon - Neuilly
La Cantine du Troquet - Rungis

Fromagers

Beillevaire Saint-Paul - Paris 4ème

Fromagerie Laurent Dubois Bastille - Paris 4ème

Fromagerie Laurent Dubois Maubert - Paris 5ème 
Beillevaire Mouffetard - Paris 5ème 
Marie-Anne Cantin - Paris 7ème 

Maison Quatrehomme - Paris 7ème

Fromagerie Saint-Honoré - Paris 8ème 
Beillevaire Saint-Martin - Paris 10ème 

Beillevaire Picpus - Paris 12ème 
Beilleveraire Bizot - Paris 12ème 

Beillevaire Daudet (Alésia) - Paris 14ème

Beillevaire Delambre - Paris 14ème 
Beillevaire Raymond Losserand - Paris 14ème 

Beillevaire Saint-Charles - Paris 15ème 
Fromagerie Laurent Dubois Lourmel - Paris 15ème 
Beillevaire Rue du Docteur Blanche - Paris 16ème 

Beillevaire Porte de Saint-Cloud - Paris 16ème 
Fromagerie Mozart - Paris 16ème 

Fromagerie Laurent Dubois Auteuil - Paris 16ème

Beillevaire Bayen - Paris 17ème 
Beillevaire Ternes - Paris 17ème 

Beillevaire Belleville - Paris 20ème 
Fromagerie des Gourmets - Reuil Malmaison 

Maison Vimond - Montrouge 
Les Fromages Divins - Fontenay Sous-Bois 

Les Fromages Divins - Saint-Mandé 
Beillevaire Saint-Mandé - Saint-Mandé 

Beillevaire Les Lilas - Les Lilas 
Crèmerie de Montreuil - Versailles 

Cavistes
&

Epiceries

La Cave de Joël Robuchon - Paris 7ème 
Cavavin Paris 14ème 

La Cave à Millésimes - Paris 15ème 
La Cave du 16ème - Paris 16ème 
La Petite Epicerie - Paris 16ème 
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