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LE CAFÉ
COMME VOUS

NE L’AVEZ 
JAMAIS BU !

LE PREMIER FESTIVAL DÉDIÉ AUX PROFESSIONNELS ET 
AMATEURS DE CAFÉ DE SPÉCIALITÉ REVIENT POUR UNE 
NOUVELLE ÉDITION EXCEPTIONNELLE SOUS LES HALLES 
LUMINEUSES DU CENTQUATRE-PARIS, DU 29 AU 31 OCTOBRE 2021.

Organisé par des passionnés de café et des mordus de l’événementiel, le Paris 
Café Festival (Ex Café! Festival et Expo) est né de l’envie de faire connaître 
le bon café, sous toutes ses formes, au plus grand nombre. 

POURQUOI ? Jusqu’en 2019, Paris était l’une des
seules grandes capitales mondiales à ne pas avoir d’événement majeur 
consacré exclusivement au café. Au pays de la gastronomie, c’était 
presque une faute de goût ! Les équipes du Paris Café Festival se sont 
donc mises au travail pour imaginer une grande fête populaire dédiée 
au café et à ceux qui le font, de la plantation jusqu’à la tasse.

Avec plus de 2500 visiteurs et près de 80 exposants dès sa première 
édition, en juin 2019, le succès a été immédiatement au rendez-vous. 
En 2021, CAFÉ ! et Allegra Events unissent leurs forces. CAFÉ ! 
Festival & Expo change de dimension et devient le Paris Café Festival 
pour une seconde édition exceptionnelle. 

L’AMBITION ? Faire connaître au plus grand
nombre la diversité de la culture café et promouvoir l’amélioration 
des standards de qualité dans l’ensemble de la filière. Comme 
une évidence, le Paris Café Festival a souhaité mettre en avant les 
cafés de spécialité, ces cafés fins aux arômes incomparables.

AU MENU ? Un événement festif ouvert à 
tous, professionnels et grand public, qui aspire à leur faire 
découvrir toutes les façons d’apprécier le café autour de 3 jours 
de programmation hétéroclite mêlant conférences, dégustations, 
compétitions et activités insolites autour du grain. L’occasion 
unique de venir à la rencontre des pionniers du café de spécialité, 
des artisans torréfacteurs et baristas de talent.



Issus de terroirs exceptionnels et popularisés aux 
États-Unis et en Australie avant de conquérir les 
pays du nord de l’Europe, les cafés de spécialité 
sont des cafés de haute qualité qui respectent 
des standards de production et de préparation très 
exigeants, de la plantation jusqu’à la tasse.

Le Paris Café Festival est le premier événement 
consacré exclusivement au café de spécialité en 
France. Un café de spécialité doit présenter un grain 
parfait, offrir une large palette aromatique parmi 
tous les arômes possibles du café et obtenir une note 
supérieure ou égale à 80 sur 100 par un dégustateur 
certifié Q-Grader selon le protocole de dégustation 
SCA (Specialty Coffee Association).

LE CAFÉ DE SPÉCIALITÉ, 
QU’EST-CE QUE C’EST ? 



CHAMPIONNATS 
DE FRANCE DE CAFÉ 
DE LA SCA FRANCE 

LE GLOBAL COFFEE FESTIVAL 

ENTREZ DANS L’ARÈNE 

LE CAFÉ, TOUT UN ART.

LES MEILLEURS BARISTAS ET TORRÉFACTEURS DU 
PAYS S’AFFRONTENT EN PUBLIC DANS LES ÉPREUVES 
SPECTACULAIRES DES CHAMPIONNATS DE FRANCE  DE CUP 
TASTERS DE LA SCA FRANCE (ASSOCIATION DU CAFÉ DE 
SPECIALITÉ)

UN LIVE STREAM DE 12H CONSACRÉ À L’EXCELLENCE 
DU CAFÉ ET L’ART DE LE SERVIR DANS LES PLUS 
GRANDES VILLES DE CAFÉ MONDE. 

En 2021, Le Paris Café Festival accueille une des compétitions 
majeures organisées en collaboration avec la SCA France : Cup 
Tasters. Directement qualificatives pour les championnats du 
monde, ces épreuves de haute volée rassemblent la crème des baristas 
et des torréfacteurs français pendant toute la durée du festival. Le 
championnat de France Cup Tasters sacre la meilleure ou le meilleur 
dégustateur de café de France. La compétition récompense celle ou 
celui qui parvient avec le plus de rapidité et d’éxactitude à distinguer 
les cafés de spécialité différents.  Un spectacle unique qui plaira à tous 
les curieux et les passionnés de café.  

Après un succès retentissant d’un bout à l’autre de la 
planète, le Global Coffee Festival revient entre les murs 
du CENTQUATRE-PARIS pour le Paris Café Festival.
C’est un live de 12h, qui aura lieu sur les trois jours de 
festival pour donner à voir l’excellence du café et l’art 
de le servir à travers le monde et les cultures.



LATTE ART LIVE

LES ARTISTES ENTRENT EN SCÈNE 

DÉCOUVRIR LE LATTE ART AVEC DES SPÉCIALISTES DE CETTE 
DISCIPLINE SPECTACULAIRE QUI CONSISTE À DESSINER DES 
MOTIFS ORIGINAUX AVEC DE LA MOUSSE DE LAIT

Apprendre à mettre tulipe, rose, chat ou panda dans votre tasse de café. 
Vous en rêviez ? Des baristas passés maîtres dans l’art de dessiner avec 
de la mousse de lait livrent tous leurs petits secrets pour vous initier 
au Latte Art. Ouvert à tous, le Latte Art Live est un espace d’échange qui 
accueille démonstrations et ateliers pratiques pendant toute la durée du 
festival dans une ambiance décontractée.

Pour permettre à tous de réaliser à la perfection toutes les envies, 
les partenaires du festival Alpro,  Monin, Faema et  Santos mettront 
gracieusement à la disposition de tous leurs produits et leurs accessoires 
pour baristas.



COCKTAIL PLEASE 

ATTRACTION INCONTOURNABLE DU AMSTERDAM COFFEE 
FESTIVAL ET DU LOS ANGELES COFFEE FESTIVAL, COFFEE 
MIXOLOGISTS™POSE SES VALISES POUR LA PREMIÈRE FOIS EN 
FRANCE EN 2021 AU PARIS CAFÉ FESTIVAL. 

Coffee Mixologists™ est une compétition qui rassemble 
des équipes de baristas et de barmen de haut niveau qui 
s’affrontent pendant toute la durée du festival. Le but 
du jeu : imaginer dans la bonne humeur le café-
cocktail ultime, celui qui représentera le mieux la 
ville de Paris. L’idée ? Créer une rencontre inédite entre 
le monde méticuleux et perfectionniste des baristas et 
l’univers créatif et fantaisiste de la scène cocktail.

Pendant 3 jours, 6 équipes composées de la crème des 
barmen et des baristas de Paris et d’ailleurs, invités par 
les organisateurs du festival, s’affrontent en public sur 
la grande scène du CENTQUATRE-PARIS.

Chaque équipe doit imaginer un cocktail original à base de café 
créé spécialement pour le Paris Café Festival. Pour être à armes 
égales, les participants disposeront du même assortiment de 
sirops Monin pour composer leur cocktail.

Pour séduire le public et le panel de juges, les prétendants à la 
victoire finale doivent faire preuve de créativité et proposer un 
cocktail savoureux, original et grandiose. 

Pour prolonger le plaisir, chaque session se poursuit par des 
épreuves libres et des démonstrations assurées par les meilleurs 
représentants de la scène cocktail parisienne. Tchin Tchin ! 

COFFEE MIXOLOGISTS



LE VILLAGE 
DES TORRÉFACTEURS 

JOURNÉE PRO 

VOUS ALLEZ DÉGUSTER 

DÉNICHER LES TENDANCES 

LE VILLAGE DES TORRÉFACTEURS PAR 
LA MARZOCCO ACCUEILLE DES ARTISANS 
TORRÉFACTEURS DE TOUS HORIZONS POUR VOUS 
FAIRE DÉCOUVRIR LEURS MEILLEURS CAFÉS

UNE JOURNÉE EXCLUSIVEMENT RÉSERVÉE AUX 
PROPRIÉTAIRES DE COFFEE SHOP ET À L’ENSEMBLE DES 
PROFESSIONNELS DE L’HÔTELLERIE-RESTAURATION

Place forte du festival, le village des torréfacteurs par La 
Marzocco est de retour cette année à Paris pour mettre 
sur le devant de la scène les meilleurs cafés de spécialité 
extraits sur des LM Linea Mini. Le lieu bien choisi pour 
tout goûter et tout tester sans modération et ramener ses 
crus préférés à la maison. 

L’occasion d’échanger avec les nombreux artisans 
torréfacteurs présents sur place et partager leurs petits 
secrets de torréfaction, leurs terroirs préférés et leur façon 
bien à eux de déguster un café à n’importe quel moment 
de la journée. Retrouver les acteurs les plus influents du monde 

des cafés de spécialité à l’occasion de la Journée Pro 
du vendredi 29 octobre qui ouvre les festivités.

Ouverte aux dirigeants, acheteurs de café, professionnels 
de l’hôtellerie-restauration, investisseurs ou influenceurs, 
la Journée Pro est l’occasion rêver d’anticiper les nouvelles 
attentes des consommateurs et de découvrir des solutions pour 
y répondre.

Rencontrer des exposants intéressants et émergents

Développer des partenariats stratégiques

Tester de nouveaux produits

Découvrir les nouveautés du secteur

Enrichir sa connaissance du café et des manières de le préparer



COFFEE ART PROJECT 

LE WATER BAR BRITA

INSPIREZ-VOUS 

HYDRATEZ-VOUS

LAISSER SON IMAGINATION PRENDRE LE LARGE ET DÉCOUVRIR 
LE TRAVAIL REMARQUABLE D’ARTISTES QUI ONT CHOISI DE 
METTRE LE CAFÉ AU CENTRE DE LEUR ŒUVRE

BRITA, PARTENAIRE OFFICIEL DU PARIS CAFÉ FESTIVAL, 
FOURNIRA DES PROFILS D’EAU ADAPTÉS À CHAQUE 
MÉTHODE D’EXTRACTION. 

Si le café sert souvent de carburant à la créativité, il 
peut aussi devenir source d’inspiration. Pour rendre 
hommage aux liens qui unissent le café et le monde 
de l’art, le Paris Café Festival accueille des expositions 
artistiques qui feront voyager ailleurs et prendre un 
peu de hauteur.

Un café, c’est jusqu’à 98% d’eau. Pour faire un bon café, 
il suffit donc de prendre une eau de bonne qualité. En 
réalité, ce n’est pas si simple… Chaque type d’extraction 
a besoin d’une eau spécifique avec un équilibre minéral 
sur mesure. Pour les méthodes d’extraction douce 
(filtre, piston, Aeropress, etc) l’eau doit permettre de 
développer le côté fruité et floral d’une origine.



ILS NOUS APPUIENT

ILS SERONT AVEC NOUS 



ALLEZ VIENS ! 

BILLETTERIE ET TARIFS 

VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

PRÉVENTE 
JUSQU’AU 28/10

WWW.PARISCAFEFESTIVAL.COM/TICKETS/SESSIONS 

SUR 
PLACE

JOURNÉE PRO

PASS JOUR

VIP WEEKENDER

18 ANS et -

12 ANS et -

OPENING HOURS 

SESSION 1 

SESSION 2

10:00 - 19:00

10:00 - 19:00  
Pro

15:00 - 19:00  
Grand Public

10:00 - 18:00 10:00 - 17:00

30€

12€

35€

8€

Free

35€

15€

40€

9€

Free

Entrée au Festival

100+ torréfacteurs, équipementiers et marques alimentaires

Dégustation de café à volonté

Discussion et ateliers 

Accès à toutes les animations

Tote bag (en édition limitée)

Guide du Festival



DU 29 AU 31 OCTOBRE 2021 
AU CENTQUATRE-PARIS
5, RUE CURIAL, 75019 PARIS

Pour suivre le Paris Café Festival: 
www.pariscafefestival.com
www.facebook.com/pariscafefestival 
www.instagram.com/pariscafefestival


