
CHEZ MONIX 

LE SPLASH SE RHABILLE POUR L’HIVER… 
Ouverture du 26 novembre 2021 au 31 mars 2022



Stéphane Rotenberg et Norbert Tarayre ont fêté l’ouverture de leur nouveau 
concept montagnard… Chez Monix.

La philosophie de la famille des Pas Parisiens c’est « tout schuss et 
hors-piste », elle a donc créé une station de ski à 10 minutes de la Porte Maillot, 
pour une expérience inédite et surprenante !

Fondues, pot au feu, décor de montagne et téléphériques « vintage », jusqu’au 
retour des beaux jours… sans oublier leur écailler, La Mer à Boire, installé dans leur 
cabane de pêcheur sur l’eau. 

 du 
Bistrot Splash se transforme en un 
tour de magie et devient un 
authentique chalet de montagne 
avec une cuisine au feu de bois 
dans le foyer d’une cheminée 
créée spécialement pour 
l’occasion, dès l’entrée du 
restaurant. Les murs du chalet 
sont tapissés de bois et de 
moquette aux couleurs chaudes, à 
carreaux, rouge, doré, vert… 
rappelant cette ambiance des 
bistrots d’altitude qui plait tant !

, 
c’est un réel village montagnard 
composé de 22 télécabines et 
téléphériques « vintage », tout 
droit venus de nos montagnes 
françaises, et pouvant accueillir 3 à 
8 personnes. Motos-neiges, 
chasse-neige, luges et skis 
d’époque sont entourés d’une 
forêt de sapins enneigés…



Pour les 
amoureux des 
fruits de mer !
Cet hiver, au pied de la station « Chez 
Monix », l’écailler « La Mer à Boire » 
installe son nouveau spot sur une 
péniche amarrée face au restaurant. 
Après avoir été accueillis sur le pont, 
on pousse la porte et on s’installe 
confortablement pour un apéritif ou un 
repas aux saveurs iodées.

Huîtres de Bretagne, tourteaux, 
crevettes, homards, crab rolls et 
plateaux de fruits de mer, le tout 
arrosé de cocktails, de vins blancs ou 
de Champagne ! C‘est ici que l’on 
découvre les trésors de nos 
producteurs.

Au menu, 
on retrouve une déclinaison de 
racliflette, fondues savoyardes 
(nature, truffe, fumée…), de bons 
plats mijotés remis au goût du jour 
(pot aux feux, choux farcis, potée 
savoyarde truffée, blanquette de 
veau…) sans oublier les plats 
signatures grillés au barbecue 
(travers de bœuf, côte de bœuf, 
bar grillé). Les desserts seront 
encore plus gourmands en 
hommage aux efforts sportifs sur 
les pistes, à la carte : le Chou 
Monix, le Craquant aux noix de 
pécan et caramel et bien d’autres 
douceurs.

Embarquez dans les téléphériques 
pour y vivre un moment unique ! 

Tout Schuss Chez Monix !



CHEZ MONIX AU SPLASH
Port Van Gogh 
92600 Asnières-sur-Seine 
Ouvert 7j/7 de 12h à 15h, 
puis de 19h à 23h 
Plus d’informations sur pasparisiens.fr 
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