
O’Fam 
 

Bar à Tapas et Saveurs du Sud-Ouest 
 
 
 

Fidèle à la volonté de son fondateur, Félicien Taris, O’Fam est un 

lieu de partage, de bonne humeur, de saveurs et de rencontres. 

 

Ayant grandit dans les Landes, la convivialité, le partage, les fêtes 

et fe-rias ont toujours fait partie du quotidien de Félicien qui a 

voulu offrir cette culture et les saveurs du Sud-Ouest aux 

franciliens et touristes de passage.  
C’est en juin 2017, dans une rue piétonne de Levallois (92) que le pre-

mier O’Fam voit le jour. Un succès immédiat, un second qui ouvre 

à quelques pas en pleine crise du Covid en 2020 et le dernier né, 

une merveille architecturale au coeur de Paris, quartier Morland 

au sud du marais (4ème) qui va connaitre son premier printemps!  
3 adresses idéales pour passer une excellente soirée en terrasse entre 

amis, collègues ou famille, déguster des tapas aux saveurs uniques, un 

large choix de cocktails et s’ambiancer au rythme de playlists festives! 

 

 
Infos pratiques 

 
5-7 cour de l’Ile Louviers - 75004 Paris (01.44.93.48.29)  
Ouvert du lundi au vendredi de 9h à 02h,  
le samedi de 16h à 02h 

 
1-7 place Henri Barbusse - 92300 levallois-Perret 

(01.47.58.76.51) Ouvert du mardi au samedi de 16h à 02h 

 
Réservations possibles à partir du Site web, par téléphone ou par email: 

ofamlevallois@gmail.com / ofammorland@gmail.com ou par message 

sur Instagram ou Facebook 

https://www.ofamlevallois.fr/


Les saveurs et l’ambiance avant tout 
 

Cuisiner l’intégralité des produits et tendre vers le zero déchet 
 

 

En cuisine, les équipes tirent profit de l’intégralité des produits qu’ils utilisent. Le défi du zero déchet, à 

la fois environne-mental et économique, challenge chaque jour l’imagination et la créativité du chef.  
Il adapte le taillage des légumes, limitant les pertes, privilégie les produits de saison et circuits courts, met en valeurs 

dans chaque plat, création, les saveurs du Sud-Ouest et ravie les papilles avec ses tapas uniques et généreux:  
Poulets au corn-flakes, finger de chèvre au miel, croquetas de canard, pintxos foie gras poêlé (dont le 

pain est fait sur place comme pour le burger du midi)...  
 

Au déjeuner, du lundi au vendredi, vous découvrirez une carte généreuse, 

O’Fam propose une cuisine inspirée des saveurs et produits du Sud-Ouest de la 

France (Canard, Piment d’Espelette, Patxaran... soulignent les créations), les légumes 

de saison accompagnent admirablement, viande, poisson et volaille du jour. 
 
 
 

Ambiance et partage, parfaite définition de ces lieux incontournables 
 
 
Tous les établissements O’Fam jouissent de terrasses exceptionnelles tant à Levallois qu’à Paris, les terrasses sont éloignées de la circulation,  
(dans une rue piétonne ou une cour). Félicien Taris met un point d’honneur à ce que ces lieux de vie reflètent l’ambiance de ses 

racines, et offrent un véritable dépaysement à sa clientèle francilienne qui ne se trompe pas avec une fidélité à toutes épreuves! 

 

Ses espaces sont dansants, animés de musique inspirées des férias ou encore années 80, 90. et tubes actuels.. Vous 

aimerez la diversité des saveurs que vous picorez à souhait entre amis, collègues, familles... 

 

Le bar propose aussi une belle carte de bières, vins et cocktails, des grands classiques comme le gin to, le moscow mule aux créations 

sous toutes les déclinaisons possibles toujours inspirées des spécialités landaises et basques (Portagayola, menta, patxaran...). 

 

Ces lieux très prisés des afterworks, pots de départ, anniversaires (beaucoup de trentenaires et quarantenaires), mariages sont de vrais 

dépaysements au coeur et à la porte de la capitale! 
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Des terrasses exceptionnelles 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PARIS LEVALLOIS 



 
 
 
 
 
 
 

 

Ses maîtres mots: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AMBIANCE 

 

CONVIVIALITE 

 

PARTAGE 

 

SAVEURS 

 

PRODUITS FRAIS  

ET DE SAISON 

 

ORIGINALITE 

 

CULTURE DU SUD -OUEST 

 

Félicien Taris vit entre Paris et sa Chalosse natale dans les Landes. 

 

Forte personnalité dans sa jeunesse chalossaise, il fut approché 

pour monter à Paris et participer à une émission de TV novatrice 

le « loft story » sur M6 en 2002. Le succès est au rendez-

vous. Sa curiosi-té pour ce monde médiatique, et son envie de 

créer permet à cet autodidacte de pousser la chansonnette dans un 

esprit très sud-ouest avec « la cum cum mania » qui devient n°1 

du top 50. Il enchaîne les spectacles dans toute la France. 

 

Puis, passionné de sport et désireux de partager ses connaissances, il 

devient auteur de livres sportifs à succès avec sa collection « Toute 

une histoire » chez Ramsay et décide de mettre en images 

ces ou-vrages en devenant producteur et co-réalisateur de 

films documen-taires sportifs comme « All Blacks au cœur du 

mythe » pour Canal+ ou encore « Le Crunch » sur France 2. 

 

Toujours très attaché à sa région, il se lance en 2017 dans un nouveau 

challenge : la création d’un concept innovant de restauration 

« O’FAM » revisitant les produits du Sud-Ouest et notamment ceux 

de la Chalosse en tapas. Le succès est au rendez-vous avec 

en moins de 5 ans (et malgré la période de covid) trois 

établissements (2 à Levallois et 1 à Paris 4ème, quartier Marland). 

 
Toujours soucieux de mettre en valeur sa région natale, il déve-loppe 

parallèlement un gros projet de complexe hôtelier, spa et accrobranche 

sur ses terres landaises qui verra le jour fin 2023. 

 

Entrepreneur infatigable, cela fait 20 ans que Félicien Taris prouve  

à chaque nouveau projet réfléchi, construit et concrétisé, 

sa détermi-nation, sa fidélité et sa créativité. 
 

AMITIE 


