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Co-fondé par Aude Camus, Mayeul Nicolas et Antoi
Asfar, tous trois ingénieurs, NU! a été lancé en 2017.
C’est en Asie, notamment a Hong Kong et en Chine ou
ils ont vécu plusieurs années, qu’ils ont pu constater les
effets négatifs de la surconsommation et les
conséquences environnementales de la croissance des
déchets. A leur retour en France, le trio se met a
réfléchir a un projet visant a agir au quotidien, de facon
positive, sur le gaspillage des déchets et des
emballages.

Aude, Mayeul et Antoine imaginent, avec Ramy Fischler
(designer - RF studio), qui rejoint I'équipe NU!, un
concept de frigos connectés qui permet de réduire les
déchets des emballages alimentaires grace a des
contenants réutilisables.

Derriere cet objet innovant et unique en son genre, les
co-fondateurs de NU! entendent également favoriser
une alimentation saine et locale en entreprise grace a
des traiteurs engagés pour le “mieux manger”.



NU! est aujourd’hui la 1ére technologie de détection et de paiement autonome et éco-friendly dotée d’'un systéme de détection
nouvelle génération. Ainsi NU! remplace les puces RFID,polluantes, par une technologie éco-responsable brevetée, basée sur un
croisement de capteurs.

Fruit de quatre années de R&D, et soutenue par deux prix BPI (Concours Mondial de I'lnnovation et Concours de
L’Innovation Numérique), NU! intégre :

Une |A développée en interne, Un systeme connecté a l'ensemble Un dispositif qui assure
brevetée,quidétectelesproduits pris des prestataires de paiement (CB, ['optimisation de la telé-
par le consommateur sans aucune titre-restaurant, subventions maintenance du frigo

puce RFID entreprise, etc.) ainsi  qu’aux

principaux logiciels de gestion des
clients et partenaires



Concrétement, les plats et boissons
proposés dans les frigos NU! sont
enregistrés par le traiteur au sein d’une
application "back office" puis rangés sur
lesétageres.Pasdepuce,nidecodebarre  sur
les produits. Lorsqu’une personne se sert
dans le frigo, déverrouillé grace

a son badge entreprise ou tout autre badge,
le systéme de détection permet d’identifier
les produits pris.







Via un logiciel développé par les équipes NU!, le traiteur controle a \ -
distance I'ensemble de ses ventes et remplissages. La gestion et la
logistique sont simplifiees a leur maximum pour faire du frigo
connecté un générateur de chiffre d'affaires et un compagnon dans

le développement de nouveaux portefeuilles client.

NU!  répond aux entreprises désireuses
d'une solution connectée alimentée par des
partenaires traiteurs gourmands qui cuisinent

des plats faits maison et zéro-déchet.

La révolution de la pause-déjeuner responsable et respectueuse du
bien-étre des collaborateurs est en marche.
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“

Parce que proner une consommation plus responsable au quotidien passe aussi
par une conception intelligente et respectueuse des hommes et de la planete, le
frigo NU! est fier d’étre Made In France !

Dessiné par Ramy Fischler, la ligne épurée et élégante de NU! illustre
'engagement du designer pour une économie numérique simple et pratique au
cceur des usages quotidiens de chacun.

Construit en bois de chéne sourcé en région Auvergne -Rhéne-Alpes et équipé
par un frigoriste francais, NU! est assemblé en région lle-de-France. Un
équipement éco-friendly qui accompagne les entreprises dans leur démarche

RSE et la sensibilisation de leurs collaborateurs a une consommation
responsable et engagée.



Je dévérouille le frigo

badge entreprise ou tout autre
badge type Navigo, Ticket
restaurant etc...

Je déguste des bons
plats maison

Au bureau, dans une -collectivité, au sein d'un
établissement hételier ou d’une salle de sport NU!

s’installe partout pour satisfaire les gourmands les
plus exigeants.

Je ferme la porte, le paiement

affiche mon panier en est automatique
temps réel

Je rapporte mes

Je recois ma facture par mail, et

vide dans le tiroir prévu a mon achat est débité sur ma carte

cet effet

bleue.






Qu’attendez-vous pour vous mettre a NU! ?

https://manger.nu/
Et sur les réseaux sociaux




