
5 nouveaux 
horizons gustatifs
Réouverture de la terrasse 
de Ground Control
du 19 avril au 28 septembre - Dossier de presse
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La terrasse

Ground Control passe à l’heure d’été avec le lancement 
de sa nouvelle offre de restauration.  
Pas moins de 5 nouveaux corners sont proposés au 
public pour un voyage culinaire mêlant spécialités au 
pastrami, rôtisserie, pause fraîcheur et cuisine du 
monde. 

Caleen Leboeuf
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En bref : 
2500 m2 de terrasse

Différents espaces de convivialités où se restaurer : dôme, cabanes de 
gare, potager...
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Les restos

Caleen Leboeuf
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Chaque année, Ground Control lance un appel à 
projets pour dénicher les talents qui feront 
saliver les visiteurs.
Ici, pas de chaînes ni de marques : que des 
indépendants passionnés. Le but ? Former une 
vraie communauté culinaire, sans concurrence, 
avec des plats de qualité et bien sourcés.

LES RESTOS

Caleen Leboeuf
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Bouboule, c’est la street food qui revisite les 
classiques du monde en boules panées 
croustillantes. Tajine, butter chicken, bœuf 
bourguignon ou falafels se transforment en 
bouchées à partager (ou pas). Envie de sucré ? 
Perles de tapioca, churros ou tiramisu citron-
pistache sont aussi au menu. À déguster par 6, 9 
ou en box XXL. 

BOUBOULE
trempez, croquez, kiffez ! 

EN BREF
Type de cuisine : boulettes panées
Le plat à ne pas rater : le combo boulette 
boeuf bourguignon et sa sauce au vin
Le truc en plus : chaque recette rend 
hommage à un plat culte d’ailleurs, twisté 
avec humour et croustillance.

Caleen Leboeuf
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WILL'S DELI
legalize pastrami
Will's Deli, c’est l’histoire d’une famille qui fume, 
tranche et régale depuis plus de 13 ans. À Paris, 
leurs délicatessens new-yorkais servent des 
Reubens, sandwichs au pastrami maison, et de 
généreux plats végés. William, Isabelle, Simon et 
Sacha : une team soudée qui fournit aussi plus de 
200 pros en France. Le tout avec du bon, du vrai, 
du fait maison — et beaucoup d’amour. 
Attention, leur pastrami rend accro.

EN BREF
Type de cuisine : delicatessen new-
yorkaise
Le plat à ne pas rater : le Reuben au 
pastrami maison, fondant et bien toasté
Le truc en plus : une histoire de famille aux 
petits oignons, qui régale pros et foodies 
depuis plus de 13 ans

Caleen Leboeuf
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LITTLE  DROP
chicken run
Little Drop installe sa rôtisserie Chicken Run sur 
la terrasse de Ground Control pour la saison 
2025. Au menu : poulet du dimanche, Dwich’ 
bien garnis (aussi en version veggie), ailes et 
tenders à partager. Tout est fait maison, avec des 
produits de saison et engagés. Feu, goût, fun et 
convivialité au programme !

EN BREF
Type de cuisine :  rôtisserie street food
Le plat à ne pas rater :  le poulet rôti façon 
“dimanche en famille”
Le truc en plus : une cuisson au feu maîtrisée 
et des recettes de saison pensées pour le 
partage

Caleen Leboeuf
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CHANGO
carrito argentino
Chango, c’est la street food argentine façon 
carritos de la Costanera : barbecue, empanadas 
et nouvelles recettes inspirées de Buenos Aires. 
Une cuisine simple, savoureuse, et une ambiance 
conviviale où musique, partage et feu de bois se 
rencontrent. Authentique, généreux, et toujours 
fait avec passion.

EN BREF
Type de cuisine :  street food argentine
Le plat à ne pas rater : les empanadas 
dorées à souhait, tout droit venues de 
Buenos Aires
Le truc en plus : une ambiance chaleureuse 
inspirée des carritos argentins, entre feu de 
bois, musique et convivialité

Caleen Leboeuf
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BON DIMANCHE
bio & givré !
Bon Dimanche, c’est la crème glacée artisanale 
qui réconcilie bio et plaisir. Sorbets fruités et 
crèmes glacées onctueuses sont fabriqués dans 
les Yvelines avec des ingrédients 100% bio, 
locaux et sans ultra-transformés. Une pause 
givrée, éthique et ultra-gourmande à savourer 
toute la saison sur la terrasse de Ground Control.

EN BREF
Type de cuisine : crème glacée artisanale 
bio
Le plat à ne pas rater :  le Sorbet Fraise est 
l'indispensable des longues soirées d'été !
Le truc en plus : des glaces créées avec des 
ingrédients locaux et rien d'autre pour une 
pause gourmande et éthique

Caleen Leboeuf
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À SAVOIR

Deux accès
- 81, rue du Charolais 75012 Paris
Métro Gare de Lyon / Reuilly-Diderot
- Accès direct Gare de Lyon, suivre le
long du Quai 23

Nous ne prenons pas les réservations
(même pour les grandes occasions)
mais il y a beaucoup de place(s) promis.

Accessible aux poussettes
& fauteuils roulants
Nous n’acceptons malheureusement
pas les chiens, même petits.

Info pratiques

OUVERTURE

Du mercredi 16 avril au 28 septembre 2025

Du mercredi au dimanche
Mer, jeu, ven : 12h-00h
Sam : 11h-00h
Dim : 11h-22h30

Caleen Leboeuf
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Ground Control

Plus qu’un lieu, Ground Control est 
une expérience culturelle riche et 
engagée. Niché à proximité de la 
Gare de Lyon, dans une ancienne 
halle de tri postal de la SNCF, 
cet espace est un véritable carrefour 
où se rencontrent des personnes de 
tous horizons, où les idées se croisent 
et où l’innovation jaillit. 
C’est aussi un lieu d’expérimentation 
et d’expression où la culture, 
l’écologie, la solidarité et les acteurs 
du changement sont à l’honneur. 

• 6 500 m2

• 900 000 visiteurs par an
• 5 000 visiteurs/jour
• 350 événements par an
• 200 000 abonnés sur 

les réseaux sociaux 
• 1 écosystème vertueux : 

+ 350 000 € de productions 
non facturées en 2024 au 
profit d’associations *

* Utopia, Médecins du Monde, Sidaction, 
Paris Sans Sida, Samu Social, Chorba, 
En Avant Toutes, 3027, DAE, Refugee Food, 
Ticket for change , Time For The Planet…

Caleen Leboeuf
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Caleen Leboeuf



 

GROUND CONTROL

81, rue du Charolais
75012 Paris

Horaires :
mer – jeu : 12h – 00h
ven – sam : 12h – 1h
dim : 12h – 22h30

https://www.groundcontrolparis.com

Caleen Leboeuf


