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& FÊTES 2023  



LE MARCHÉ DE NOËL D’AMORINO 
Les fêtes de fin d’année approchent à grands pas… La neige et le froid seront donc 
bientôt de retour, mais aussi avec eux la très attendue bûche de Noël Amorino. 
Cette année Amorino vous réserve d’autres surprises pour votre dîner d’exception, 
l’emblématique marque italienne a vu pour la période de fêtes, les choses en grand 
en mettant à l’honneur des gelatos d’excellence. 

 

BÛCHE “SELVA” 
Cette nouvelle création artisanale Amorino apporte douceur et gourmandise, 

en mêlant crémeux et croustillant, sous le thème d’une forêt enchantée. Un 

dessert Amorino d’exception composé du gelato chocolat Equateur et praliné, à 

évidemment retrouver au centre des meilleures tables de fêtes. 

Prix : 8 pers. / 49 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DADO GELATO 
La grande nouveauté de cette année chez Amorino c’est la réinterprétation de la 

célèbre truffe glacée au chocolat, saupoudrée de cacao. Les Dado Gelato sont les 

nouveaux incontournables glacés à partager lors des fêtes de fin d’année. Un jeu 

de texture gourmand et délicat à offrir ou à partager tout au long de l’hiver. 

Disponible en deux versions : pistache & fleur de lait, noisette & chocolat Amorino. 

Prix : 4,90 € l’unité et 34,90 € la boite de 8 pièces. 
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LA COLLECTION HIVER 
 
 
 
 
 
 

DESSERTS GLACÉS 
Amorino se réinvente une nouvelle fois en proposant des desserts glacés à base 

de gelatos et sorbets. Pour les fêtes, les déclinaisons Rosa et Stella feront le 

bonheur des amateurs de fruits mais les gourmands ne seront pas en reste avec 

les incontournables Delizia et Gabriella. A chacun son dessert préféré ! 

Prix Rosa : 10 pers. / 45 € 

Prix Stella : 6 pers. / 35 € 

Prix Delizia : 8 pers. / 39 € 

Prix Gabriella : 6 pers. / 35 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PANETTONE 
Légèrement parfumé à la fleur d’oranger et recouvert d’un glaçage croquant aux 

amandes, l’iconique panettone Amorino est bien sûr garni de raisins secs et de 

fruits confits. Sa consistance moelleuse, proche de la brioche, fait de ce classique 

un produit très gourmand idéal pour les moments de partage en famille ou entre 

amis durant les fêtes. Disponible cette année dans un nouveau format individuel 

en plus de son format classique. 

Prix : 750g / 22,90€ 

Prix : 100g / 5,50€ 
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CHOCOLATS 
Et quelle meilleure façon de clore les festivités que de se laisser tenter par les douceurs imaginées par Amorino ? 

Une sélection gourmande des produits best-sellers de la marque pour redécouvrir les classiques de la chocolaterie 

italienne. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

GIANDUIOTTI CREMINI 
Douceur au chocolat composée 

de cacao et de noisettes finement 

concassées. La gamme propose trois 

recettes traditionnelles de Turin : 

Classique, Fondente et Pistache. 

Prix à l’unité : 0,70 € 

Encore plus tendre grâce à son 

généreux cœur de noisette, ce 

chocolat est enrobé de deux couches 

de Gianduja. Une spécialité de Turin 

qui reflète tout le savoir-faire du 

chocolat italien. Deux recettes sont 

disponibles : Classique, Fondente. 

Prix à l’unité : 1,10€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

TARTUFI 
Ces truffes à l’italienne fondantes 

sont parsemées de petits éclats 

croquants qui célèbrent à eux seuls la 

gourmandise et les fêtes de fin d’année. 

Quatre recettes sont disponibles : 

Lait, Pistache, Blanc, Noir. 

Prix à l’unité : 1,10€ 

MARRONS GLACÉS 
Enveloppés dans une fine couche de 

sucre glace, les marrons de Toscane 

sont délicieusement confits dans 

un sirop de sucre. Ces douceurs 

incontournables révèlent un cœur à 

la fois tendre et savoureux. 

Prix à l’unité : 2,20€ 
 
 

 

La gamme de chocolats est disponible sous différents assortiments. 
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À PROPOS D’AMORINO 
 
 

 

UNE HISTOIRE DE TRADITION 

Amorino, c’est l’histoire de deux amis d’enfance, réunis autour d’une passion commune : la glace traditionnelle italienne. 

Amorino permet de renouer avec le plaisir de savourer une authentique glace italienne et de retrouver l’atmosphère, la 

chaleur et les saveurs de l’Italie. C’est également une histoire d’exigence. Chaque ingrédient est rigoureusement sélectionné, 

pour proposer une glace italienne d’excellence. Inspirés par la nature, les deux amis ont à cœur de restituer le goût 

authentique du fruit ou de l’ingrédient d’origine. 

 
 
 
 
 
 

ENGAGEMENTS 

Amorino milite depuis plus de 20 ans pour des glaces sans exhausteur de goût, sans colorant ni arômes artificiels. 

 
Depuis 2002, Amorino fait partie des pionniers du Bio en mettant un point d’honneur à intégrer des matières premières Bio 

pour satisfaire tous ceux qui se soucient du respect de l’environnement et des méthodes de production. Plus d’une vingtaine 

de parfums biologiques, tous certifiés ECOCERT, ont été développés depuis la création de l’enseigne. Tous les sorbets ainsi 

que nos cornets sont Vegan et certifiés par The Vegan Society. 

 
Depuis 2017, tous les parfums Amorino sont 100% sans gluten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
CONTACTS PRESSE: AGENCE PROChES 

Alice Corosine - alice.corosine@agenceproches.com - 06 50 70 38 28 

Inès Donguy - ines.donguy@agenceproches.com - 07 62 38 41 23 
 
 
 
 

 

amorinogelato 

 

www.amorino.com | #AmorinoGelato 
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