RUE ROYALE



MIMOSA

Trois syllabes qui claquent,
parfumées, dorées, infiniment gaies,
évoquant irrésistiblement le soleil,

le Sud et la Méditerranée..

Trois syllabes comme la promesse

de joie de vivre, de saveurs et de bonheur.

MIMOSA,
la nouvelle table de Jean-Francgois Piege
au sein de I’Hotel de la Marine,
rend tangible I'impossible :

importer |'esprit Riviera au cceur de Paris !



UN LIEU EXCEPTIONNEL

Certains lieux touchent au mythe.

L’Hotel de la Marine est | ’'un d ’eux. Construit au 18e siecle par
Ange-Jacques Gabriel, afin d 'abriter le Gar de-Meuble de Ia
Cour onne, il alongtemps accueil |ile minister e de la Marine.
Ses colonnes dorées ont vu passer les r évolut ionnair es, Louis
XVI se fair e décapiter, | 'Obél isque de Louxor se dresser sur la
place de la Concor de, | ’esclavage étre abol i, les Francgais
célébr er la Libérat ion de Paris.. Plus que bien d’autr es lieux,
| '"Hotel de la Marine symbol ise le coeur de Paris et | ’ident ité
hexagonale. Aprés plusieurs années de r estaurat ion, ce
complexe de bat iments « extra-or d inair e » ouvr e enfin ses

portes au public.

Situé dans la cour d 'honneur de | '"H6tel de la Marine, MIMOSA
occupe |’emplacement des anciennes écuries. A vec dix meéetr es
de hauteur sous plafond, cet espace except ionnel s’ouvr e, via
d’immenses baies vitrées cintr ées, sur la cour pavée de

I’entrée principale, al’abri des bruits de la ville..

Une oasis de calme, de beauté et d ’histoir e unique,
rassemblant dans une ar chitectur e classique le meil leur du

savoir-faire frangais : du beau, du bon et du vrai.




UNE AMBIANCE SOLAIRE

Chez Moma Group, tout commence par une envie : cel le de
proposer des expériences originales, d iffér entes, uniques. Et
pour cela, les lieux sont essentiels. Benjamin Patou, président
du Moma Group, r épond ainsi « a une double exigence : haute
cuisine et haute ambiance, au sein d ’espaces except ionnels.
Une soir ée dans un de nos r estaurants doit surpasser une sort ie
au cinéma ou le visionnage d’une bonne série. Le décor, le
bal let de | ’équipe en sal le et les assiet tes exigeantes sont les

ingr éd ients d ‘un nouvel art de vivr e a la frangaise

contemporain et époustouflant ».

Pour MIMOSA, cet te exigence se traduit d 'abor d dans le décor

confié a | ’ar chitecte et décoratrice intérieur e Dor ot hée
Delaye. Le défi ? Insuf fler a cet espace de 450 m2 une ident ité

particuliére faite de touches de passé et d’élan vers |’avenir.

Marbr e, laiton, bois, velours.. Pr écieux et chics, les matériaux
se r épondent et s’al | ient, tand is que la gamme de couleurs,
décl inant terracot ta, bleus, verts, gris, acajou et teintes
nacr ées, invitent a un voyage sensoriel entr e terre et mer. Loin
de tout rivage, MIMOSA nous emméne cependant en voyage
vers le Sud, met tant le cap sur la C6te d 'Azur et sa douceur de
vivr e légendair e, incarnée mieux que tout par le menu signé

Jean-Francgois Piége.



UN CHEF RARE

S’il est un chef qui a fait de la défense de la cuisine francaise son

ADN, c’est bien Jean-Frangois Piege.

« La cuisine est mond iale, mais la gastr onomie est francgaise.
Recet tes, arts de la table, féte, pat isserie, vins, service.. Cet
ensemble de savoir-fair e et de savoir étre est inscrit dans nos
trad it ions cul tur el les », rappel le Jean-Frangois Piege. Pour célébr er
la richesse de nos trad it ions, cet amour eux de |’excel lence lance des
pr ojets qui, toujours, font mouche : Clover Green, repair e des fans
de végétal ; Clover Gril I, ode a la viande d ’‘except ion ; le Grand
Restaurant, merveil leuse table gastr onomique contemporaine ; La
Poule au Pot, table phar e de la cuisine bour geoise ; A | ’épi d ‘or,
bistr ot trad i tr endy : Clover Gordes, sublime adr esse provengale..
Ce chef a aussi bousculer les codes avec la publ icat ion r écente d ’un
nouveau classique. Avec pr és de mil le recet tes, « Le grand livr e de
la cuisine francaise, r ecet tes bour geoises et populair es » (éd.
Hachet te) s’af firme comme | 'ouvrage r éfér ence des gastr onomes

actuels.



« J'aime | 'idée de |’indépendance et je n’ai jamais voulu mul tipl ier

les tables », af firme-t-il. Pour quoi MIMOSA ? « Par ce que la

découverte du savoir-faire de Moma Group m’a donné envie
d 'imaginer avec eux un projet unique. Je n’avais jamais encor e
travail Ié sur un concept de r estaurant aussi fest if qu’excel lent.
L’opportunité de | '"Hotel de la Marine est unique. Et la place de la
Concor de occupe une place part icul iér e dans mon cceur. C’est la que
j’ai commencé a travail ler a Paris en 1989 avec Christ ian Constant au
Cril lon, puis que je suis moi-méme devenu chef du Cril lon et que j'ai
rencontr é mon épouse, Elod ie. MIMOSA est arrivé comme un signe

du destin ! ».

Restait a donner a MIMOSA son ident ité. Pour Jean-Francgois Piege,
ce fut une évidence. « Tr és vite s’est imposée | ‘idée d 'une table du
soleil, célébrant la cuisine méd iterranéenne, un r egistr e que j'aime
mais que je n’'avais pas encor e eu |’occasion de prat iquer »,
expl ique-t-il. Car ce chef, init ialement formé au Louis XV a Monaco
et au Chabichou a Saint-Tr opez, voit le soleil du Sud comme une part

essentielle de son identité.

« Chez MIMOSA, il y aura la cuisine que j'aime manger, cel le qui, a
chaque bouchée, fait pét il ler le soleil et la joie de vivr e, tel un été

permanent ! ».



UNE TABLE PLEINE DE JOIE

MIMOSA va conjuguer trois maitre-mots

nature, plaisir et soleil.

Pour Jean-Francgois Piege, « MIMOSA est une ode a la France,
a ses produits except ionnels, a son patrimoine et a son
ident ité ». Et pour cela, rien d‘art ificiel, de compl iqué ou

d’écrasant !

Un bar a ccufs Mimosa

Symbole de cet te cuisine de cceur et de soleil, | 'ceuf mimosa,
spécial ité d 'une simpl icité absolue, qui ravit les gourmands
depuis la Rome ant ique.. Chez MIMOSA, |’ccuf mimosa sera

mis a | '"honneur a travers 6 décl inaisons de r ecet tes, tel un «

tapa » nigois a picorer et partager.




Une mise en scéene spectaculair e

« Pr ésentoir des ceufs mimosa », magnifique banc de poissons
frais et armoir es a maturat ion pour des pieces de viande de
haute volée.. Autant d ’éléments qui vont fair e le décor autant
qu’ils contribuent al’expr ession d’une cuisine juste, sincer e et

gourmande. Sans chichi mais élégante. Une cuisine bien dans

son époque.

Une carte génér euse

De Saint-Tr opez a la Riviera ital ienne, en passant par Nice et
Menton, la Cobte d 'Azur est r éputée pour ses spécial ités et la
qual ité de ses pr oduits, d ‘'une fraicheur absolue. Ce sont eux,
entr e terr e et mer, qui vont d icter la carte de MIMOSA : le
Homar d bleu de Br etagne, aiol i, frites, Le Poulpe de roche
gril 1é, pois chiche, coriandr e ou la Pizza - pail lar d de veau,
riquet te, tomate, ol ives - cuisinés au four a bois, sur le gril I.
Co6té r etour des jar dins, les Légumes d’ile-de-France confits
au feu de bois a |l ‘huile d ‘ol ive, quinoa, herbes fraiches ser ont
une 6de ala cuisine du sud.

Entr e Capri, les années 60, le r evival nicois, le Sud baigné de
soleil et | ’esprit Riviera, MIMOSA promet d’étre la table la

plus désirable de Paris.

Un aller simple pour le bonheur et la lumiéere, le plaisir et la

magie, la générosité et la féte !



RUE ROYALE

INFORM ATIONS PRATIQUES

Mimosa - HoOotel de la Marine

www.mimosa-rueroyale.com

Nombre de couverts restaurant : 98 places assises
Nombre de couverts terrasse : 130 extérieures pour le déjeuner
150 extérieures pour le diner

Du lundi au dimanche,


http://www.mimosa-rueroyale.com/

