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C'est dans le quartier an
Nouveau Casino, que s'in
ar a street-food impuls

lectronique est le

électrise par des néons fluos, la Guingue
a ne pas manquer pour un aftegmork oustine sogee&"émre amis.
les tables hautes habillées a carreauxfﬂes clients
rofiter de snackings gourme omp: s d'un cocktail, au rythme
programmation musicale électro,’ :;..n 04; e et house groovy. !g R

Une bulle d’oxygéne énergétique, conviviale et festive a I'image de la
traditionnelle guinguette, dans une ambiance underground, offrant une
musique électro accessible a tous : la Guinguette Electronique réchauffe

les premiers jours d'hiver !
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ROLLS
GOURMETS &
GOURMANDS

Le Chef Nathan Paisley propose une
carte de street-food gourmande dont
les recette s'inspirent de sa double
origine culturelle: la France et le
Vietnam. S'adaptant aux saisons, il
travaille des produits frais et integre
dans ses créations savoureuses les

,talents de MOF tels que
. I'incontournable Marie Quatrehomme et

. |'exceptionnel MOF boulanger Joél
ﬁves.
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, \ P RIS: YOCATAN et TOKYO composent
“arcarte des Rolls qui rassemblent les
: - meilleures saveurs classiques ou
) dxotiques twistées.par le talent du

‘ “Chef : chaque recette’se décline au
@iX avec une base de crevette ou de
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SAY
CHEEESE

Ultra gourmands, fondants, addictifs et
onctueux, les Grilled Cheeses de la
Guinguette Electronique sont des
péchés de gourmandise assumés,
&nis par une sélection de fromages
de la MOF Marie Quatrehomme :

Serez-vous plutét REGULAR au
cheddar, comté et gouda ou plutét
BLACK CHEEZY avec une irrésistible

créeme de truffe ?

Les Rolls se déclinent bien-sir en
desserts fourrés d'un caramel ala
fleur de sel de Batz ou d'un praliné
aux noisettes du Piémont.
Toutes ces saveurs régressives
sont un délicieux piege fait maison
par le Chef Nathan Paisley !
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INFORMATIONS PRATIQUES

109 Rue Oberkampf, 75011 Paris

- _—
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Ouvert du Mardi au jeudi : 18h - 2h ‘

Ouvert les vendredis et samedis : 18h - 00h
Fermé le dimanche et lundi -
-

Nouveau Casino
Ouvert les vendredis et samedis
00h-6/7h

Instagram @Ige_paris ‘ \
https://www.laguinguetteelectronique.fr/ .
01.42.37.87.40 g w



