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Le Coq Toqué!® lance 
 

la gamme GUINGUETTE® 
 

 

des boissons bio pétillantes 

et ultra rafraîchissantes ! 



 
 

 

Guinguette®, ce sont trois recettes uniques à base de pommes issues de vergers 

français 100 % bio et vegan, assemblées à des ingrédients de qualité, soigneuse-

ment sélectionnés. Une gamme de trois boissons rafraîchissantes sans alcool à 

siro-ter sans modération ! La traduction parfaite d’un moment festif et convivial 

évoquant l’art de vivre à la française. Après une longue journée de travail ou lors 

d’une pause farniente, Guinguette® est la boisson idéale pour se désaltérer. Aux 

fines bulles et peu sucrée, elle séduira les petits comme les grands ! 

 

Guinguette® 
de délicieuses boissons artisanales aux saveurs inattendues ! 

 
 
 

Du gingembre sinon rien ! 
Pour les aficionados de gingembre, la Guinguette® pomme & 
gingembre est faite pour vous ! La racine de gingembre macérée à froid, associée 

aux pommes issues du verger local normand, donne à cette boisson son caractère si 
particulier. Son goût subtil et intense, relevé d’une note épicée, retranscrit parfaitement cette 
recette authentique. Servi bien frais, on la sirotera lors d’un moment de détente au soleil. 
 
 

 

La fleur de sureau associée à la pomme, le combo gagnant 
 

Guinguette® pomme & fleur de sureau est LA 
recette de la collection aux notes délicates et florales. Agréablement parfumée, la fleur de 
sureau infusée apporte à la recette une sensation de fraîcheur en bouche. Un équilibre 
parfait avec le sucre naturel de la pomme. Qui a dit que les fleurs ne se dégustaient pas ? 
 

 

Envie d’une pause fruitée et peu sucrée ? 
Guinguette® pomme & framboise est la combinaison parfaite 

de pommes françaises bio, d’eau pétillante, d’une purée de framboises fraîche ultra-gourmande, 
d’un trait de sirop d’agave et d’un zeste de citron. Une création aux notes fruitées grâce aux 
framboises qui apportent une légère touche acidulée. Exit les boissons trop sucrées, Guinguette® 
pomme & framboise est la recette idéale pour se désaltérer sans se priver ! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le saviez-vous ? 
« 44 % des jeunes entre 18 et 25 ans consomment des boissons 

sans alcool ou à teneur réduite en alcool. » (source Sowine, 2022) 

le coq toqué!® 
 

la grande aventure de deux normands passionnés 
 

 

À l’origine du Coq Toqué!®, deux amis normands, Timo-

thée Lecoq et Jean-Marie Ravel d’Estienne. Amateurs de 

gastronomie et des grandes tablées, attentifs aux pro-

duits du terroir et désireux de créer des moments de 

convivialité, ils décident de changer de vie et se lancent 

dans une nouvelle aventure ! En 2016, ils créent une col-

lection de boissons biologiques aux recettes originales et 

artisanales : Le Coq Toqué!® 

 

Au-delà de la pomme, produit phare de la marque, les re-

cettes sont composées d’ingrédients soigneusement 

sé-lectionnés par les fondateurs. Chacune est pensée 

par les deux amis et rien n’est laissé au hasard, ce serait 

mal les connaître. Ils mettent un vrai point d’honneur à la 

qua-lité et l’origine des ingrédients choisis : abricot du 

Rous-sillon, poire Williams de Provence, orange sanguine 

de Sicile, ananas Pain de Sucre du Togo… 



Le verger Terres d’Orval, 
berceau du Coq Toqué!® 

 

 

Planté dans les années 1980 au cœur du bocage normand, le verger Terres d’Orval est repris par 

les fondateurs et converti en bio pour en faire leur nouveau terrain de « jus ». Attentifs et soucieux 

de préserver l’environnement, ils veulent avant tout cultiver des terres respectueuses de leur 

écosystème : les parcelles ne sont pas traitées, la taille des arbres est manuelle, le ramassage des 

fruits se fait au sol et à maturité et chacun n’hésite pas à mettre la main à la pâte ! Des nichoirs  
à mésanges sont placés de part et d’autre du verger. En 2022, un rucher a été installé 

sous les pommiers. Une alternative naturelle pour préserver la biodiversité et favoriser le 

repeuplement des abeilles et des oiseaux. 

 

Aujourd’hui composé de quarante variétés de pommes bio, le verger est le berceau de la 

marque et le reflet du terroir régional français. 
 
 
 
 

 

Prix de vente conseillé :  

Guinguette 27,5 cl : 3 € TTC  

Guinguette 75 cl : 6 € TTC 
 

Points de vente :  

En ligne : www.lecoqtoque.com  

Magasins bio : Biocoop, La Vie Claire et Botanic  

330 points de vente (bars, restaurants, épiceries...) 
 
 
 
 
 
 
 

 

Et pour vous faire vivre l’effet Guinguette  

à 100 %, téléchargez notre super playlist  

à écouter en sirotant une boisson fraîche ! 
 
 
 
 

Pour en savoir plus sur le Coq Toqué!® : www.lecoqtoque.com  

Suivez-nous sur les réseaux sociaux : Instagram et Facebook @lecoqtoque 
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