


FOREST
MARSEILLE

Forestestunrestaurantalacuisinesensibleetbienveillantequiemme
nedansunvoyagemulti-sensorielatraverslanature,lacréativitéetle

partage.

Deuxansapréesl’'ouverturedurestaurantForestauMuséed ArtModerne
deParis,MomaGroups’ancreaujourd’huiaMarseille.Surlesquaisdel
alJoliette,facealamer,lesVoltesdelaMajoraccueillentapartirdulem
ars,ForestMarseille,lenouveaurestaurantduchefJulienSebbag.




FOREST
A LA JOLIETTE

Entreterreetmer,tournéversilaMéditerranée,lerestaurantFore
stMarseilles’invitedanslequartierdeLaJoliette.UnMarseill
eauthentiqueetmoderne,aquelquesminutesapiedduquartie
rduPanier,etprocheduVieux-Port.Lieud’'histoire,dominépar
sonmonument,laCathédraledelaMajorlieud’architectureou
ZahaHadid,JeanNouveletHalaWardéontdessinélavilledede
main,LaJoliettes’inscritdanscesterritoiresduvivant.Uncen
treéconomique,créatifetculturel,quifaitrespirerlebon,lebea
uMarseille.

JULIEN SEBBAG
A MARSEILLE

Aprésl’ouverturedeForestParis,un«bunkerpost-apocalyptigq
ueoul’ontenteraitdesauvegarderlesouvenirdelanature»,lec
hefautodidacteJulienSebbagaposésesvalisesaMarseille,t
rouvésonrefuge,etreconnectéaveclaville.«Marseilleinspire
al’authenticitéetalafragilité.Lesrencontres,lafraicheur/less
aveurs,lanatureomniprésentefontnaitredesvibrationsetdesi
déesnouvelles.Toutcelarésonneenmoi.»

Avec Forest Marseille, il invite a une expérience de
cuisine inédite, « sans copier-coller a Paris,
confesse-t-il, toujours faite avecle cceur, instinctive.
Une cuisine sans cliché, qui aime ses produits locaux,

son artisanat, etreflete les différentes facettes de la

culture marseillaise.»




FOREST ET SOLAIRE
UN DECOR SIGNE UCHRONIA

«LedécordeForestMarseilleprendlecontre-piedensoleilléde
ForestParis.Unmondeéprisdelachaleuretdel’authenticitéd
uSud»,expliquedulienSebban,lefondateurducollectifplurid
isciplinaireUchronia,déjaal’originedesconceptsderestauran
tsForestParisetCréaturessurletoitdesGaleriesLafayetteHa
ussmann.

ForestMarseillecommenceparuneterrasse,poséedansundéc
ord’arcades.Danssesintérieurs,unrestaurantalacouleurter
rebattue,ocre,orangée.Undécortrempéalachauxquifaitrespi
rerlesmurs,oulavégétations’invite,s’immisce.

Postéal’entréedurestaurant,lebaracrudodonneleton,toutha
billédebriguesenterrecuiteetd’unplateaudemarbre.Sousles
cuisinesdel’étage,lasalleprincipalealignebanquettesoran
géesauxcoffragesenboisd’olivier,touteslestablessecouvre
ntdeplateauxenlaveémailléeetlesassisesdessinéespourlel
ieudesbeauxtissusdelaManufactureroyaleBonvalet.

Lessuspensionslumineusesetlesappliquessolairessignées
UchroniaetfabriqguéesparlacéramisteOliviaCognet,ajoutent
lesmeilleuresvibrations.

Danslesmultiplesalc6vesbleuMéditerranée,lecollectifUch
roniacrééd’autresambiances,heureusesetconfidentielles.Au
centre,lestablesrondess’habillentdepiedsenprovenancede
spoteriesRavel,uneréférencedelacéramiqueducdtéd’ Aubag
ne.Objetsdecuriosité,coquillages,corailetcollectionsdepa
pillonshabillentlecadre.Etatable,lesassiettesimaginéespa
rlacéramisteEmmanuelleRoule,réussissentlafusionparfaite
del’artetdelamatiére.

Aufonddurestaurant,ForestMarseillecachesonautel.Sousun
ddomes’ouvreicitouslesjourslebardeForest.Unbarattirantlal
umiére,ousepréparentélixirsetcocktails.










CUISINE PLURIELLE

AvecForestMarseille,JulienSebbags’ouvrealanatureduSud.
Danssacuisine,seretrouventlesplusbeauxpoissonsdeMédit
erranée,ettouslestrésorsdefruitsdemer.Unespritsauvagete
intédesesvoyages,ceuxpassésauMoyen-Orient,commedan
sleSuddel’Espagne,l’ensemblesemariantaMarseilleavecu
nvrainaturel.

L’expériencecommencegénéralementavecunerecettedelab
neh,accordéeauxsacrésanchoisdeMarseille,auxolivesnoire
salagrecqueetauxoignonsconfits.L’halloumigrilléaufromag
edelaitdebrebisgrillé,separfumedemiel,deromarin,decitron
vertetdedukkah,unmélanged’épicesdenoixgrilléesetpilées

Unecuisinequiparledegoltetréconforte,al’imagedescalam
arssnackésalaplancha,déglacésauPastisassaisonnésd’un
chimichurrial’origanetaupersiletd’'uncrumblecaféetbeurre
dechorizo.Delapaellaalabisquedelangoustineetsatarteala
pommegrannysmith,reine.Oudutartaredethonrougecuisinéal
afraicheurduSud,aukiwijauneetalamenthe.

FETICHISMES

AumenudeForestMarseille,segoltentaussilesplatsfétiches
duchef.Sabougieaubeurredesauge,estposéesurunhoummou
sdebetteraveetd’amandestorréfiées.Lespleurotessontsnac
kéesalaplancha,flambéesaumezcaletserviesdansunecreme
dechampignonsnoirs.Etl’ccufajitsuké , marinédansdelasauc
esojaetdumirin,unsakédouxquiarronditlessaveurs.

AForestMarseille,|’expérienceseterminetoujoursparuneto
uchepoétique.Latarteaucitronetal’orangesanguinemarieles
saveursacidulées.Etlecookieauxdeuxchocolats,noisettese
tcajou,jouelatoucheaddictivesucrée-salée.







DE L’AMOUR
DU PAIN

Julien Sebag aime Iles pains hallah - ces pains
traditionnelsjuifsquel’onconsommelorsdushabbatet
augolttendredebrioche-etachoisilesmeilleurs,ceux

fabriqués en collaboration avec la boulangerie
artisanale du gquartier d’Endoume, T65, et ses
fondateurs, Virgile Arlaud et Ambre Baker, adeptes des

farines biologiques et du levain naturel. Ensemble, ils

composent un pain hallah servi tiede et accompagné
d’un bol de shug, une purée de piment vertetde thina,
unecremedesésamecitronnée.




A PROPOS
DE MOMA GROUP

Fondéenl992parl’entrepreneurBenjaminPatou,MomaGroups'imposecommeunacte
urincontournabledel’hospitalitédanslessecteursdelarestaurationetdel’entertain
ment.llréunitaujourd’huiunetrentainedelieuxaParis,Saint-Tropez,MarseilleetLyon
,etbientdtaAthénesetLondres.Atraversdesconceptsuniques,inspirantsetcréatifs,
encollaborationaveclesgrandschefs,lesmeilleursarchitectesetdirecteursartistiqu
es,MomaGroupproposeasesclientsdesexpériencesconvivialesetfestivesousemari

eexcellenceetsimplicité.

MOMAGROUP

PARIS



