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LES MAQUEREAUX RIVE DROITE  /  LES MAQUEREAUX RIVE GAUCHE
BARBOT  /  LA GUINGUETTE DES MAQUEREAUX...

«Les Maquereaux pionniers 

des crustacés décomplexés»

CIE LES MAQUEREAUX 
VAGUE ESTIVALE DEPUIS 2016

Il est admis que, pour un restaurateur, réussir à « faire simple 
et bon » est le plus difficile. Pourquoi ? Sans doute, en partie, 
parce que la simplicité est un état d’esprit, un truc 
indéfinissable, impalpable, que nous rapportons en 
bandoulière de nos vacances. Une forme d’insouciance 
conviviale et de rapport facile à la vie et aux gens qui 
nous entourent. En définitive, quelque chose d’assez 
peu compatible avec les cadences de nos vies citadines. 

Vu sous cet angle, « faire simple et bon » apparaît donc 
comme une mission gastronomique d’intérêt public à 
laquelle Adrien Bisiaux & Olivier Blanchard-Dignac s’attellent 
avec enthousiasme et humour depuis l’invention des 
Maquereaux, leur premier lieu à vivre, une péniche, ouverte 
en 2016. Sur le quai de l’Hôtel de ville, le projet se récite en 
quelques mots : pouvoir s’installer entre amis au bord de la 
Seine pour partager verres de vin et produits frais (huîtres, 
bulots, moules…), comme dans un petit port de la côte 
Atlantique. Et, magie du lieu, ces coquillages et crustacés 
en arrivage direct de la mer, nous replongent illico dans 
les vagues de bonheur estival. On s’échappe. 
On coupe avec le quotidien.

Succès immédiat, Les Maquereaux pionniers des crustacés 
décomplexés deviennent en quelques mois une référence 
pour les Parisiens en mal de mer.

« On se retrouve aux Maquereaux ! » s’installe dans les mœurs. 
Il faut juste arriver tôt pour avoir une place au soleil.
Mais ça, tout le monde le sait déjà.

FACE À L’ÎLE 
SAINT-LOUIS, 
SUR L’EAU, LE 
TEMPS NE 
COMPTE PLUS : 
ENTRE POTES, 
ON BARBOTE,  
JUSQU’À PAS 
D’HEURE.
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En 2019, le groupe s’amarre à Nogent, paradis des musettes 
et des canotiers. Au milieu du port de plaisance s’ouvre donc 
La Guinguette des Maquereaux, une cabane de pêcheur sur la 
marne. Dans une ambiance conviviale plus impressionniste, y 
règne le même esprit qu’à Paris : pas de prise de tête et dose 
d’iode garantie. Pied dans l’eau, location de bateau, paddle & 
canoé, la Guinguette des Maquereaux, c’est la station 
balnéaire du groupe. Toute l’année et au fil des années elle 
est devenue un repère des nogentais mais aussi un break 
fraicheur pour les Parisiens et franciliens souhaitant guincher 
le long de la célèbre promenade de beauté. Un Must.

1, 2 et pourquoi pas 3 ? Cie Les Maquereaux se développe doucement, 
indépendamment mais sûrement et a envie de trouver son bastion 
terrien. Un repère de quartier plus hivernal pour les copains. 9e 
arrondissement sera avec la charmante berges avenue Trudaine.
Et depuis 2021, Barbot du 9e s’impose comme un lieu d’hivernage idéal.

L’adresse renouvelle le genre du bistro de quartier gouailleur, et le goût 
du bel ordinaire. Des moules frites Morrisseau, du p’tit blanc et vous en 
aurez pour votre argent ! Si vous voulez poussez l’expérience vers des 
confins plus bistrologiques, ce n’est pas la poiscaille qui manque 
– merlu, maigre ou autre en fonction des saisons et des arrivages 
– fraîche et dorée minute par le jeune chef Maxence LLanes, servie 
entière et accompagnée de sauces maison.

Tout est fait sur place, même le saumon, fumé dans l’arrière-cuisine. 
De quoi égayer les papilles avec la même simplicité que la carte de 
ses deux aînées. Un vrai bistro de quartier iodé. 

Tournées vers l’ambition fluviale des Jeux olympiques de Paris, 
deux nouvelles adresses vont bientôt venir rejoindre l’escouade. 
Les Maquereaux Rive Gauche amarrée au pied de la Cité de la Mode 
et du Design, ouvrira en mars 2023.

Piscine-Apero-Brasero, dans une ambiance pool-house, les produits bruts 
se dorent la pilule à la plancha. Pour les aficionados, pas d’angoisse : les 
deux Maquereaux seront connectés par des navettes. Apéro d’un côté, 
dîner de l’autre. Ou inversement. Côté programmation, le 7e art sera à 
l’honneur avec la diffusion gratuite de films sur le quai autour de sujets 
que le groupe souhaite prendre à bras le corps : 
La Low Tech, la protection des océans et des sources d’eau.

Et loin devant, en 2024 en ligne de mire prolongeant la réappropriation 
citoyenne de la Seine, le groupe vient de confirmer une future marina 
maquereau(aigu)isée qui rendra encore plus concrète l’apanage de Cie 
Les Maquereaux sur le fleuve. Ici le sport sera à l’honneur, avec bien sûr 
la recette qui fonctionne : La seine, terrasses, crustacés & godets bien frais.
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«LA GUINGUETTE 
DES MAQUEREAUX,
C’EST LA STATION 
BALNÉAIRE 
DU GROUPE».

TOURNÉES VERS L’AMBITION FLUVIALE 
DES JEUX OLYMPIQUES DE PARIS, 
DEUX NOUVELLES ADRESSES VONT 
BIENTÔT VENIR REJOINDRE L’ESCOUADE.

LA GUINGUETTE DES MAQUEREAUX - 2019 BARBOT - 2021

LES MAQUEREAUX RIVE GAUCHE - 2023
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«LA DÉCONNE 
NOCTAMBULE 
S’EST TROUVÉE 
DE NOUVELLES 
AMARRES»

«...RDV
FESTIFS»

La piétonnisation des quais a rendu la chose banale, mais, il y a 
encore quelques années, pour les Parisiennes et les Parisiens, 
la Seine et ses abords étaient toujours associés aux 
bateaux-mouches et aux péniches événementielles où l’on 
allait contraints par l’anniversaire de mamie ou des after-works 
déprimants. Quelques spots sortaient bien du lot mais, souvent 
loin du centre, ils trouvaient rarement leurs places dans le 
circuit des habitudes. Grâce au travail, entre autres, de jeunes 
entrepreneurs comme Adrien Bisiaux et Olivier Blanchard-Dignac, 
c’est toute une nouvelle génération qui a enfin pu déplier ses 
serviettes (de table) au bord de l’eau. Les quais sont devenus 
festifs en continu et la déconne noctambule s’est trouvée de 
nouvelles amarres.Car, faut-il le rappeler, les lieux de la Compagnie 
des Maquereaux sont avant tout des rendez-vous festifs. Par leurs 
propositions décalées, elle a d’abord rassemblé une jeunesse ravie 
de trouver des adresses à son goût, capables de manier la dérision 
avec la même insouciance qu’eux. Sans prise de tête. 
Les huîtres sont réservées aux brasseries ampoulées ? 
Les Maquereaux inventent le « Set à huîtres » (4 huîtres + 1 verre 
de blanc) ou la « Fish Tonic », soirée pour huîtres dansantes.

Les moules ont touché le fond de la ringardise ? Alors, ce seront 
les soirées « Cool Moules », « Full Moule Party » ou « Moule Beat ». 
Le message est clair et passe parfaitement :
 

« Venez, vous allez vous amuser. En plus, 
la musique sera cool et, ce qui n’est 
généralement pas gagné dans ce genre 
d’endroits, vous mangerez bien ! »

Moralité, les DJ, présents depuis les origines seraient presque 
à ranger au même rayon que les producteurs de bouffe et, les 
soirées à peine finies, leurs playlists s’arrachent sur Soundcloud 
comme des saladiers de bulots au bord de l’eau. Preuve que 
la Compagnie des Maquereaux a parfaitement trouvé sa place 
et que la recette est bonne : aujourd’hui, les invitations sont 
simplement lancées sur des groupes whats’app d’habitués 
et font taches d’huile en quelques heures.
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La Grande Fête 
de la Moule
• MOULES FRITES

• DJ SET

L’iode à l’Amour
• FRIENDS
• DJ SET

La Fish Tonic
• GIN-TO

• HUÎTRES PARTY
• FRENCH TOUCH MUSIQUE

Full Moule Party
• GIN-TO

• HUÎTRES PARTY
• FRENCH TOUCH MUSIQUE

La Moule à Facettes
• MOULES
• DJ SET

• DANCING

Set à Huîtres
• 4 HUÎTRES

• 1 COUP DE BLANC

Fête de la Musique
• 4 DJ

• SANS RÉSERVATIONS
• OPEN AIR

Fever sur Seine
• COCKTAILS
• SON DISCO
• DANCING

La Grande Fête 
de la Moule
• MOULES FRITES

• DJ SET

La Mer commence ici
• NETTOYAGE DES QUAIS ET 

DE LA SEINE EN BATEAU 
ÉLECTRIQUE EN 

PARTENARIAT AVEC 
SURFRIDER FOUNDATION

• DJ SET, 
• ATELIERS « LA FRESQUE 

DU CLIMAT »
• ANIMATION « CINÉ 

CYCLO » (PÉDALER POUR PROJETER 
LE FILM TYPE WAVES OF CHANGES)

Brasero-Apéro
• BARBECUE DE POISSONS 

& POOL PARTY !

La Grande Fête 
de la Moule
• MOULES FRITES

• DJ SET

La Cool Moule
• MOULES FRITES

• DJ SET

La Grande Fête 
de la Moule
• MOULES FRITES

• DJ SET

C’est la Fête 
à la Guinguette !

La Cool Moule
• 1 SAMEDI PAR MOIS

• MOULES FRITES
• DJ SET

• CONCERT LIVE TOUS LES 
   WEEK-ENDS EN ÉTÉ ET 

   ANIMATION POUR 
   LES ENFANTS 

RIVE DROITE RIVE GAUCHE

QUELQUES FÊTES
régulières mémorables & à venir

LES MAQUEREAUX RIVE GAUCHE 

OUVERTURE JUIN 2022 — PARIS 13

47-49 AV. TRUDAINE, 75009

BULLES ET
BULOTS 

12/10/2021  
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HUÎTRES BRETONNES, 
MOULES-FRITES, 
MOSCOW MOULE... 
LA BONNE RECETTE 
DES MAQUEREAUX

Évidemment, impossible de « faire simple et bon » sans une collaboration 
étroite avec un réseau de producteurs attitrés, capables d’assurer une qualité 
régulière sur autant de lieux. Cela peut sembler une évidence mais cela n’a 
justement rien d’évident. Et la relation entre la compagnie des Maquereaux 
et leurs fournisseurs s’est construite au fil du temps, pour devenir une 
véritable famille, suivant la philosophie épicurienne qu’aiment à rappeler 
Adrien Bisiaux et Olivier Blanchard-Dignac : « nous proposons à nos clients 
ce que nous mangeons et buvons nous-mêmes ! »

Au rayon des iodélices hexagonales, les huîtres de pleine mer de William 
à Plougrescant sur la côte de Granit rose qui fournit toutes les adresses 
depuis le premier jour, le thon germon fumé de l’île d’Yeu, les moules 
de bouchots Morisseau, le tarama blanc d’oeufs de cabillaud et les bulots 
de Normandie, le pain de Manzagol, le beurre demi-sel d’Isigny… Ajoutez 
à cela les rillettes, les accras de poissons, les frites et les panures maison 
(comme toutes les sauces, dont la fameuse mayonnaise) et le saumon 
d’Écosse label rouge fumé dans l’arrière-cuisine et l’on comprend vite 
que la compagnie ne joue pas sur le terrain de l’esbroufe mais plutôt 
sur celui de la qualité, du plaisir accessible, simple etpartageur.

Même démarche côté glou-glou où la carte courte s’articule autour de 
quelques références bien choisies, nature ou presque, présente depuis 
les origines du groupe. Tous les vins, blancs ou rosés, comme ceux de 
Claire et Dominique Belmotte du domaine de l’Olivette, de Stéphane 
et Séverine Branchereau du Domaine des Forges en Anjou (L’Audace), 
ou d’Antoine de la Farge comme Enfant rebelle, racontent cette étroite 
relation créée au fil du temps par les deux fondateurs de la compagnie.

« NOUS PROPOSONS 
À NOS CLIENTS 
CE QUE NOUS 
MANGEONS 
ET  BUVONS 
NOUS-MÊMES ! »
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DIFFICILE DE LES DISSOCIER TANT ADRIEN 
BISIAUX ET OLIVIER BLANCHARD-DIGNAC, 
LES DEUX MAQUEREAUX À L’ORIGINE DE 
CETTE AVENTURE, NE FONT QU’UN.

Pourtant, tout juste trentenaires, en 2016, ils ont posé les jalons 
d’une nouvelle génération de restaurateurs « bordeseinistes » qui, 
grâce à la sanctuarisation des quais, est en train de redessiner un 
nouveau visage plaisancier (et plaisant) à l’art de la fête parisien. 
Une trajectoire étonnante pour ces garçons discrets que rien (et 
tout à la fois) ne prédestinait à vivre une telle aventure commune.

Lorsqu’ils se rencontrent en 2013, les deux inséparables ne 
viennent pas du sérail mais ils ont déjà tenté leur chance 
culinaro-entrepreneuriale chacun de leur côté. De quoi 
éprouver leur farouche désir d’indépendance qu’ils 
maintiennent d’ailleurs toujours chevillé au corps.

L’un, Adrien, ancien avocat, dans un business de jus de 
fruits frais pressés à froid, Juicery. L’autre, Olivier, dans un 
projet d’hôtel flottant et de restaurant à la Cité du cinéma. 

Ce qui les réunit, c’est le goût des amis, 
de la fête, des produits de la mer et l’envie
 de créer des choses qui n’existent pas.

ADRIEN & OLIVIER 
SEINIESTE AVANT 
L’HEURE...B
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ILS ONT POSÉ LES 
JALONS D’UNE 
NOUVELLE 
GÉNÉRATION 
DE RESTAURATEURS 
« BORDESEINISTES »
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Après quelques séjours à l’île d’Yeu, ils répondent donc à l’appel 
d’offre d’un exploitant pour la mairie de Paris. Nous sommes en 
2015 et à cette époque, même si elle est annoncée, la 
piétonnisation des voies sur berge semble encore à beaucoup une 
chimère. Lorsque Les Maquereaux ouvrent, la péniche – un 
ancien « Musée de la mer » amarré au canal de l’Ourcq – est en 
piteux état et les voitures circulent toujours à quelques mètres. 

Mais les deux amis s’en moquent. Ils en profitent pour rôder 
leur concept – une offre festive et culinaro-cool de qualité au 
bord de l’eau, à contre-pied de ce qui existe alors sur la Seine – 
et lorsque les quais sont sanctuarisés au 30 juin 2016, au sortir 
de la crue historique, ils sont (presque) prêts.

Le succès est immédiat et un tel raz-de-marée aurait pu les 
pousser vers la réplication du modèle. Ils n’en font rien.

Au contraire, ils décident de garder la 
main sur l’actionnariat et de développer 
les projets à leur rythme à partir de ce 
premier laboratoire.
C’est d’ailleurs cette philosophie qu’ils essayent de transmettre 
à leurs employés (120 en été, 40 en saison creuse) avec lesquels 
ils favorisent la promotion interne et la fidélisation. Un esprit de 
famille qui fait l’atmosphère singulière de leurs adresses, 
conviviales, savoureuses et pérennes, au diapason de l’esprit 
olympique qui commencent à colorer les jours et les nuits 
parisiennes.

JO 2024, LE 
RENDEZ-VOUS 
EST PRIS
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«STARTED FROM L’ÎLE D’YEU»
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LES MAQUEREAUX RIVE DROITE
14, QUAI DE L'HÔTEL DE VILLE
75004 PARIS

LES MAQUEREAUX RIVE GAUCHE
66, QUAI D’AUSTERLITZ
75013 PARIS

BARBOT
47/49 AVENUE TRUDAINE
75009 PARIS

LA GUINGUETTE DES MAQUEREAUX
SQUARE TINO ROSSI - PORT DE PLAISANCE
94130 NOGENT-SUR-MARNE

PROJET PARIS 16E 

SUR LA SEINE
DÉBUT 2024

BUREAU DE PRESSE PASCALE VENOT
SÉGOLÈNE DERA

SEGOLENE@PASCALEVENOT.FR
+33 661175081

 DIRECTRICE COMMUNICATION
CIE LES MAQUEREAUX

ANISSA KACI
ANISSA@LESMAQUEREAUX.COM

+33 668235077
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