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Le p i tch  :  deux sœurs  b londes comme 

des sur feuses  de Mal ibu ,  ra ides  d ingues 

de l ’espr i t  cool  de L .A ,  déc ident  d ’ouvr i r 

le  premier  vra i  restaurant  ca l i forn ien à 

Par is .  Pas  une cant ine b iocool  de p lus , 

pas  un autre  cof fee-shop /  take away 

f rom n ine to  f ive . 

Les  soeurs  Vigand ont  voulu  fa i re  de 

Ca l i  S isters  un l ieu  fee l  good à  toute 

heure de la  journée.  Ca lme et  cha leureux 

le  mat in ,  i r rad iant  d ’énerg ie  à  mid i  et 

v ibrant  d ’une ambiance de d ingue le  so i r. 

Avec 100 couverts  entre  pa lmier  géant 

et  verr ière  XXL dans un décor  bohème 

comme à Venice,  Ca l i  S isters  of f re  à  tous 

les  Par is iens  un a l ler  s imple  pour  L .A , 

let ’s  go !

MIEUX QUE LE RÊVE AMÉRICAIN ?
CALIFORNIA DREAMING ! LE NOUVEAU 
RESTAURANT CALI SISTERS INVITE 

LES GOOD VIBES CALIFORNIENNES DE 
L.A À ENSOLEILLER PARIS.

UN CONCENTRÉ DE GOOD 
VIBES FROM L.A

LES CALI SISTERS



« On ne se serait jamais lancées dans ce projet avec 

quelqu’un d’autre, avoue Capucine. Nous sommes très 

famille, très soudées, on a les mêmes goûts, les mêmes 

envies, on part en vacances ensemble avec nos bandes. 

On adore partager nos adresses, on cherche toujours le 

meilleur lieu, la meilleure ambiance et surtout les 

meilleurs produits. Dès le départ, nous avons eu la même 

vision du projet, chacune apporte son savoir-faire, tout 

est simple et fluide entre nous ».

Le premier  voyage de Capucine et  Ju l iette  à  L .A 
a  été  un coup de foudre.  A leur  retour,  une seule 
envie  :  partager  le  bonheur  du Cal i forn ian way 
of  l i fe  et  donner  une nouvel le  d imens ion à  leur 
compl ic i té  en créant  Cal i  S isters .  L’une a  fa i t  ses 
armes en market ing et  f inance,  chez L’Oréa l  pu is 
Amazon où e l le  a  appr is  à  coordonner  des  pro jets . 
L’autre  est  devenue une pro du goût  chez Terro i rs 
d ’Avenir,  le  job dont  e l le  rêva i t  après  ses  études . 
Depuis  e l le  adore d iscuter  avec les  producteurs  et 
sourcer  leurs  mei l leurs  produits . 

FAMILY BUSINESS 
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Pourquoi  la  Ca l i forn ie  ?  «  Nos parents  se  sont 
insta l lés  en Cal i forn ie  juste  après  leur  mar iage 
et  nos grands-parents  ont  vécu là-bas  auss i , 
expl ique Ju l iette .  A la  maison ,  le  goûter-d inato i re 
du d imanche so i r  éta i t  un r i tue l  immuable,  avec 
pancakes au bacon et  s i rop d ’érable  et  porr idge 
aux f ru i ts  de sa ison à  l ’amér ica ine.  Nous avons 
ba igné dans ce l i festy le  depuis  tou jours ,  b ien avant 
que ce ne so i t  tendance.  »  P lus  tard ,  les  road-tr ips 
des  deux sœurs  tout  au long de la  Pac i f ic  Coast 
Highway les  confortent  dans leur  pass ion .

A Los Angeles  comme à Big Sur,  à  Carmel  comme à 
San Francisco,  i l  y  a  un je-ne-sa is-quoi  de magique 
dans l ’ar t  de v ivre  sur  la  côte Ouest ,  qu i  se  ressent 
p lus  qu ’ i l  ne  s ’expl ique.  Un sens du «  care  » ,  qu i 
va  du wel lness  au serv ice,  tou jours  avec le  sour i re , 
une décontract ion so la i re  qui  fa i t  te l lement  de 
b ien .  Sans oubl ier  un éc lect isme enthous iasmant , 
grâce au mix  de d i f férentes  cu l tures  qui  composent 
le  sty le  ca l i forn ien ,  ouvert ,  to lérant ,  en perpétuel 
renouveau.  C ’est  avec ce joyeux mantra  du «  care, 
cool  &  ec lect ic  »  en tête  que Capucine et  Ju l iette 
imaginent  Cal i  S isters ,  sans  r ien la isser  au hasard . 
Obst inées ,  e l les  parv iennent  même à convaincre la 
fondatr ice  du myth ique «  The Butcher ’s  Daughter  » 
de les  accompagner  sur  le  des ign du restaurant .  Une 

première hors  des  États-Unis  !

FROM CALIFORNIA
WITH LOVE
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TOUT CE QUE CAPUCINE ET JULIETTE 
ADORENT EN CALIFORNIE

Pour Juliette

« Rouler pendant des heures sur la Pacific 
Coast Highway, pour la variété de ses 

paysages sauvages et sublimes, et s’arrêter 
en chemin à Carmel pour un lobster roll by 

the sea. Et finir le roadtrip à LA : je ne me 
lasse pas d’Abbott Kinney Boulevard au cœur 
de Venice Beach – la quintessence des good 

vibes et de la good food.»

La lumière dorée qui embellit tout

Les palmiers qui se découpent sur le ciel 
bleu, bien sûr !

La possibilité de manger à toute heure

La cuisine inspirante, à base de produits 
locaux

Les good vibes d’une vision résolument 
positive de la vie

L’état d’esprit chill et dynamique à la fois

Pour Capucine

« J’aime chaque quartier de Los Angeles, tous 
ont leur particularité, leur personnalité, 
leurs propres vibes. J’avoue quand même avoir 
deux spots coup de cœur .... Il y a la plage 
d’El Matador qui est comme un « mini » 
Big Sur. Je suis fan de sa lumière dorée, 
de ses falaises accidentées, ses maisons 
impressionnantes perchées à flanc de falaise 
et LA qu’on voit toujours au loin. Je pense 
également à Temescal Canyon avec sa nature 
sauvage qui vient s’étendre jusqu’aux portes 
de la ville plongeant d’un côté sur LA et de 
l’autre sur le Pacifique.   
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Mét issée et  mult icu l ture l le  par  vocat ion ,  L .A fa i t  br i l ler  le  so le i l 
pour  tout  le  monde… Eclect ique par  convict ion ,  Ca l i  S isters 
exa l te  cette  ouverture  d ’espr i t  typiquement  ca l i forn ienne,  et 
te l lement  dans son époque,  avec une carte  access ib le  à  tous . 
Mais  pas  quest ion de reproduire  les  c l ichés  de la  cu is ine 

ca l i forn ienne sans se  poser  de quest ions . 

La  cu is ine de Cal i  S isters  rev is i te  a ins i  à  sa  manière  les  p lats 
emblémat iques de la  Côte Ouest .  «  L’ idée c ’est  d ’apporter 
à  chaque fo is  de la  va leur  a joutée,  un pet i t  twist  qu i  crée la 
surpr ise  grâce à  une cu is ine homemade » ,  a joute Capucine.  De 
l ’houmous  aux herbes f ra îches  avec les  légumes croquants , 
de la  fourme d ’Ambert  sur  le  Mac ’n  cheese,  sumac et  tah in i 
avec le  chou-f leur  fumé… A chaque fo is ,  un ingrédient  ou 
une épice apportent  une touche inattendue à  des  ass iettes 
à  forte  personnal i té ,  v isue l lement  i r rés ist ib les .
Ré inventer  la  cu is ine reste  le  mei l leur  moyen de créer  du 
l ien  entre  les  communautés ,  c ’est  vra i  à  L .A comme partout 
a i l leurs .  La  cu is ine ca l i forn ienne est  une parfa i te  i l lustrat ion 
de cette  dynamique inc lus ive,  qu i  rassemble tout  le  monde, 
des  fans  de yoga végétar iens  convaincus aux gourmands 
addicts  aux BBQ r ibs .

CALIFORNIA REMIX

L’ESPRIT CALIFORNIEN À PARIS 

« C’est plutôt l’esprit créatif 
de la cuisine californienne 
qui nous inspire, explique 
Juliette. La manière dont 
les multiples influences 

— américaine, israélienne, 
mexicaine, levantine et 

française —qui se rencontrent 
là-bas se réinventent, se 
superposent et finissent 
par créer cette cuisine 

californienne si diversifiée où 
tout le monde peut trouver de 

quoi se régaler. » 
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Cal i  S isters  reprend la  recette  des 
restaurants  iconiques de Venice,  avec 
leur  cu is ine «  f rom farm to table  » .  A 
Par is ,  les  c i rcu i ts  courts  et  locaux sont 
pr iv i lég iés ,  avec des produits  f ra is , 
sa ins ,  venus de pas  t rop lo in  et  cu l t ivés 
avec amour  par  des  producteurs 
engagés pour  la  qual i té .  Sans surpr ise , 
on retrouve Terro i rs  d ’Avenirs ,  où 
Ju l iette  a  t rava i l lé  pendant  3  ans , 
sur  la  l i ste  des  fourn isseurs  des  Cal i 
S isters . 

Quand Juliette fait les 
courses pour The Cali 
Sisters…

Le saumon est  i ssu d ’une aquaculture 
durable  et  est  é levé dans les  eaux 
pures  des  f jords  de Bömlo en Norvège, 
avec le  label  «  Fr iend of  the sea » .
Les  short  r ibs  (p lat  dé jà  cu l te)  ont 
été  sé lect ionnés chez Metzger,  des 
v iandes d ’except ion issues  de fermes 
au savoir - fa i re  art isana l .
Les  cafés  v iennent  de chez Lomi .

DU FRAIS, DU LOCAL
ET DE SAISON
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A la  carte ,  r ien que de la  fee l  good food,  une cu is ine 
p la is i r  généreuse,  à  dévorer  d ’abord des yeux .  Une 
cu is ine qui  fa i t  du b ien au corps et  aux papi l les  en 
même temps !  Ca l i  S isters  re lève le  déf i  de b ien 
manger  en se  régalant  tout  en v ivant  une vra ie 
expér ience,  inspi rante,  dé l ic ieuse et  abordable . 
Un a l ler  s imple  pour  Venice le  temps d ’un repas , 
avec la  compl ic i té  du chef  g lobe-trotter,  Rhys . 

FEEL GOOD FOOD, UNE 
CUISINE SAINE & SEXY
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LA FUSION DU BEAU, DU BIEN ET DU BON

D’abord sous-chef  chez Robuchon,  i l  est  passé chez 
Gordon Ramsay avant  de superv iser  l ’ouverture  des 
hôte ls  Hoxton,  comme sous chef  exécut i f.  Connaisseur 
de la  cu is ine ca l i forn ienne,  i l  prépare lu i -même ses 
légumes fermentés ,  comme on les  adore à  L .A .  Une 
technique qui  permet  de subl imer  les  p lats  mais 
auss i  de savourer  certa ins  légumes hors  sa ison . 
Chez Cal i  S isters ,  i l  s ’amuse à  réenchanter  les  stars 
de la  cu is ine ca l i forn ienne à  sa  manière  :  boulettes 
de bœuf et  r icotta ,  saumon d ’Ecosse g lacé au mie l 
ép inards sautés  et  p ignons de p in ,  brocol in is  snackés 
au pesto de noix  de ca jou ,  s ides  de légumes,  tous 
auss i  invent i fs  les  uns  que les  autres ,  ra inbow carrots 

au yaourt  épicé et  za ’atar  de noisettes… 



LES PLATS PRÉFÉRÉS DES 
CALI SISTERS ! 

Pour Capucine

Mon menu californien idéal est à la fois 
très gourmand, et très équilibré ! C’est 
exactement ce qu’on cherche dans la food 
californienne : se faire plaisir, en se 
faisant du bien. Le porchetta sandwich de 
Gjusta accompagné d’un side de potiron grillé 
à la grenade et au pesto à la menthe est 
pour moi LE plat booster d’énergie, c’est un 
vrai réconfort. Côté sucré, je ne me lasse 
pas du pain perdu au lait d’amande, beurre 
de framboise et sirop d’érable de Butcher’s 
Daughter !

Pour Juliette

« J’ai un énorme crush pour les crusty 
waffles multigraines de Gjusta, avec leur 

side de beurre et de sirop d’érable… A 
déguster dans leur patio en plein soleil, 

accompagnées du Kale smoothie (banane, 
dattes, myrtilles, lait de noisette). 

L’exemple parfait de comment se faire plaisir 
tout en se faisant du bien et surtout le 

meilleur moyen de commencer la journée. Le 
meilleur moyen de la terminer étant chez 

Bestia avec un cocktail et leurs pastas aux 
recettes ultra originales : réconfortant et 

surprenant !» 



Après la  cu is ine,  le  voyage cont inue avec la  carte  des  v ins  de 
Cal i  S isters ,  qu i  a l igne une bel le  sér ie  de pépites  dénichées 
en France,  forcément ,  en Cal i forn ie  b ien sûr,  mais  auss i  aux 
4 coins  de la  p lanète,  de l ’Argent ine au Chi l i ,  de la  Nouvel le-
Zélande à  l ’Afr ique du Sud.  La v i t icu l ture  b iodynamique et 
b io logique a  dro i t  à  une p lace de choix ,  avec des v ins  nés  de 
la  pass ion de v ignerons engagés pour  défendre l ’authent ic i té 

de leurs  terro i rs . 

Avec l ’a ide de Gabr ie l le  Vizzavona, 
experte  en v ins  et  sp i r i tueux ,  Ju l iette 
et  Capucine ont  découvert  quelques 
t résors ,  comme le  Sancerre  préféré  de 
Paul  Mc Cartney,  les  v ins  de Francis 
Ford Coppola  et  de Robert  Mondavi , 
p ionnier  de la  v i t icu l ture  ca l i forn ienne. 
Chaque boute i l le  de Cal i  S isters  raconte 
une h isto i re  de good v ibes .  La  p lus 
symbol ique ?  Cel le  du v igneron «  sorc ier  » 
qu i  n ’envoie  pas  ses  équipes dans les 
v ignes quand i l s  ne sont  pas  de bonne 
humeur…

Le mat in ,  on savoure smoothies  et  jus  f ra is  minute, 
wel lness  dr inks  et  cafés  Lomi ,  avec un large choix  du 
c lass ique café  latte  au f lat  white  typiquement  ca l i forn ien . 
Le so i r,  des  cockta i l s  explos i fs  f ra îchement  shakés font 
monter  la  température :  Green To,  Ca l i forn icac ion ,  Sunset 

Boulevard ,  Golden State  ?
Sans oubl ier  deux cockta i l s  s ignatures  pour  fa i re  pét i l ler 

le  fantast ique brunch tous les  week-ends . 
A toute heure de la  journée,  les  amateurs  peuvent  se 
la isser  inspi rer  par  la  carte  des  v ins .  Une inv i tat ion au 
voyage,  avec des boute i l les  à  tous les  pr ix ,  sé lect ionnées 
dans le  monde ent ier,  de la  Napa Val ley  au Val  de Loi re , 

de l ’Afr ique du Sud au Chi l i . 

ROAD-TRIP ŒNOLOGIQUE DE LA FRANCE 

À LA CALIFORNIE

CARTE DES VINS 
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Derrière le bar, la team de barista 

et mixologues rivalisent de 

créativité du matin au soir.



Ouvert  7  jours  sur  7  de 9h00 à minui t , 
du pet i t  dé jeuner  au d îner,  le  Ca l i 
S isters  de Capucine et  Ju l iette  est  un 
vra i  restaurant  ca l i forn ien qui  change 
d ’ambiance au f i l  des  heures ,  tout  en 
gardant  sa  joyeuse énergie  non-stop. 

Un l ieu  fee l  good qui  accuei l le  les 
lève-tôt  et  les  couche-tard ,  où l ’on 
peut  s i roter  un latte  au comptoir  en 
chêne rose d ’Amér ique ou déjeuner 
à  la  grande table  communale  en bois 
sous les  lampes en céramique ch inées 
en Cal i forn ie .  Mais  auss i  se  retrouver 
entre  amis  dans l ’ int imité  d ’un booth 
avec banquettes  en lattes  de bois 
v intage récupérées dans d ’anc iens 
t ra ins  pour  une so i rée décontractée, 
avec cockta i l s  et  mus ique jusqu’au 

bout  de la  nu i t . 

UN LIEU FEEL GOOD ALL DAY

FROM SUNRISE TO SUNSET…
AND AFTER !

ATMOSPHÈRE VINTAGE ET 
FRIENDLY
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« A Venice, on a découvert des restaurants 
tellement chaleureux qu’on peut y passer 
des heures. On se sent bien, tout le monde 
est sympa, c’est ouvert toute la journée, 
ça donne envie de se poser, raconte 
Juliette. C’est cette atmosphère cool et 
chaleureuse qu’on a voulu donner à Cali 
Sisters, pour en faire un lieu vivant, 
décontracté pas figé, qui change de rythme 
au fil de la journée. » 

A Par is ,  rue Notre-Dame des Victo i res ,  Ca l i 
S isters  semble avoir  tou jours  été  là ,  avec 
sa  v i t r ine  b leue aux carreaux façon factory 
amér ica ine et  sa  façade p ierres  de ta i l le 
débordant  de cactus  et  de pa lmiers  en pots 
sur  le  t rotto i r.  Pet i t  rappel  dès  l ’entrée, 
un pa lmier  doré est  incrusté  dans le  so l  en 
béton,  c l in  d ’œi l  au symbole  de la  Ca l i forn ie 
et  emblème des Cal i  S isters… Sur  320 mètres 
carrés ,  l ’ immense espace aux murs  bruts  de 
br iques et  de p ierres  c la i res  raconte une 
cha leureuse h isto i re  d ’authent ic i té  brute  et 

nature l le . 



Pour Juliette

« J’adore les lampes céramiques 
faites à la main, les factory 

windows et les meubles chinés ! 
Mais je tenais particulièrement 
au fait d’avoir une belle table 
rustique de groupe conviviale. 
Et évidemment, les palmiers au 
centre de la verrière était un 

indispensable… »

Pour Capucine

« Je tenais particulièrement à toutes 
nos banquettes, mélange de cuir naturel 
et de tissus bohèmes et éclectiques, qui 
sont à elles seules la quintessence de 
l’éclectisme californien. J’ai aussi une 
tendresse particulière pour le meuble en 
rotin qu’on a déniché à la campagne en se 
baladant un week-end. »

Lieu de caractère,  le  restaurant  se  compose de d i f férents 
un ivers ,  rempl is  d ’objets  anc iens ,  de meubles  d ’art isans  et 
d ’un mél i -mélo de jo l ies  t rouvai l les  :  macramé et  miro i rs 
pat inés  aux murs  de la  première sa l le ,  bar  mêlant  bois , 
la i ton et  p ierre  b lanche,  banquettes  habi l lées  de cu i r  b leu 
v ie i l l i  dans les  boxes façon Amer ican d iner,  ra i l  suspendu 
au-dessus  de la  grande table  d ’hôtes  rust ique,  dessertes 
ch inées ic i  et  là… Et  sous la  verr ière  monumenta le  qui 
se  dévoi le  tout  au fond,  t rônent  deux authent iques et 
g igantesques pa lmiers ,  grandeur  nature.  Juste  à  côté, 
la  table  onyx en marbre incrusté  d ’or  s ignée accuei l le 
6  personnes en toute int imité .  Des couss ins ,  couleur 
cu i r  camel ,  en k i l im de Marrakech v iennent  habi l ler  les 
banquettes  «  t ra ins  »  et  une incroyable  banquette  en 
tapis  v intage de Marrakech accuei l le  les  c l ients  à  l ’entrée 
du restaurant . 

LES COUPS DE CŒUR DÉCO
DES CALI SISTERS ! 
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Cosmopol i te  et  re ine du car ing à  l ’amér ica ine, 
la  dream team du serv ice fa i t  v ibrer  Ca l i 
S isters  d ’une b ienvei l lante  ef f icac i té ,  sour i re 
en bandoul ière .  Redoutablement  contagieux… 
D’or ig ine amér ica ine,  austra l ienne,  angla ise , 
canadienne ou d ’a i l leurs ,  l ’équipe exa l te 
le  mei l leur  de la  cu l ture  anglo-saxonne :  ce 
savoir -être  qui  donne la  dé l ic ieuse impress ion 
d ’être  à  chaque fo is  accuei l l i  en  ami  chez Cal i 
S isters . 

CALI SISTERS AND FRIENDS
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UNE TEAM QUI A NATURELLEMENT
LE SENS DU SERVICE

CULTURE CARE INSIDE

Très  attachées à  l ’ idée de partager  p lus  que des 
journées de t rava i l  avec leur  équipe,  Capucine 
et  Ju l iette  appl iquent  cette  même phi losophie 
de l ’accuei l  et  de l ’enthous iasme ca l i forn ien 
à  l ’espr i t  d ’entrepr ise .  P la is i r  de t rava i l ler 
ensemble,  de fa i re  v ivre  un pro jet  co l lect i f  qu i 
a  du sens ,  vra ie  vo lonté d ’assurer  un équi l ibre 
de v ie  rée l ,  de défendre des  va leurs  humaines 
essent ie l les… Chez Cal i  S isters ,  le  b ien-être 
au t rava i l  passe par  des  cours  de langue,  des 
séances de méditat ion et  de yoga,  des  cours 
de pr ises  de paro les  en publ ic  et  les  mi l le  et 
un pet i ts  p lus  qui  peuvent  contr ibuer  à  rendre 
le  voyage ensemble encore p lus  beau. 

CONTACT MÉDIAS

MELCHIOR - AGENCE DE COMMUNICATION

Valent ine Dubois
va lent ine@agencemelch ior.com

+33(0)1  45 51  22 40 |  +33(0)6 43 60 79 77

CALI SISTERS

17  Rue Notre  Dame des Victo i res ,  75002 Par is


