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Buvette gastRothégue
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Le plus américain
des lieux de vie parisiens

Créée en 2011 par la cheffe Jody Williams au sein du
West Village de New-York, Buvette Gastrothéque est
née avec I’idée d’allier 1’élégance des cafés d’antan a
I’ambiance décontractée des restaurants de quartier,
ceux ou on laisse aisément les heures défiler, un verre
a la main et deux assiettes a partager. Mais surtout, un
lieu ou bien boire et bien manger serait Iégion, quel
que soit ses envies ou le moment de la journée.




Buvette Paris a quant
a elle ouvert ses portes
en 2013

dans le quartier de South Pigalle (Paris 9), sous la
houlette de Linda Mayer, New-Y orkaise 9ancophile
tombée quelques mois plus tot amoureuse de cette
adresse si singuliere. Convaincue qu’il manquait un
lieu de vie comme celui-ci dans la capitale, elle décida
de dupliquer I’idée et d’insuffler, aux c6tés de Jody
Williams, 1’ame et les recettes phares de Buvette au
coeur de Paris.




Alors, pourquoi on aime
tant Buvette ?

Parce qu’on peut s’y attabler du petit-déjeuner au diner,
sept jours sur sept ! Ouvert en continude 9ha23h la
semaine et de 10 h a 00 h le week-end, on y vient autant
pour déguster un délicieux café et croissant maison
gue pour un brunch gargantuesque un mercredi ; un
déjeuner sur le pouce ou un goiter qui s’éternise ; un
afierwork entre collegues ou un diner en amoureux.
La est tout I’art de Buvette : se transformer au fil des
heures pour faire de chaque heure de la journée le
moment idéal pour la redécouvrir, dans la 9aicheur
du matin ou a la lueur des bougies. VVous avez terminé
votre réunion plus tard que prévu? Vous ne savez pas
ou déjeunera 11 h oua 16 h ? Pas de probléme ! Assis
au comptoir du bar d’époque ou sur I’'une des tables
du restaurant, en salle ou en terrasse, laissez-vous juste
porter par cette ambiance hors d’age qui semble toute
droite tirée d’un film et profitez. Tout simplement.




Mais le vrai bonheur
chez Buvette...

... ¢’est ce qu’on y mange et ce qu’on Yy boit bien sdr !
Avec une carte qui répond a absolument toutes nos
envies sans faire I’impasse sur la qualité indéniable
des produits. Tenté de vous lécher les doigts avec un
plat bien foodporn? Les croque- monsieur cheesy
ou un waffle-sandwich sauront combler vos ardeurs
culinaires. Partant pour un déjeuner bistrotier ? Les
incontournables parmentier de canard, brandade de
morue et salade de - vrai ! - poulet réti vous attendent
avec impatience. Mais votre compagnon de tablée
préfere, lui, une pause healthy ? Il optera pour la
salade de betteraves, amandes torréfiées et creme au
raifort ou pour les carottes rapées, sésame et coriandre
Oaiche. Méme les adeptes du brunch apprécieront
déguster de décadents oeufs brouillés cuits vapeur a
toute heure de la journée.




Méme souplesse cOté boissons puisque la carte
oscille entre jolies références de vins 9ancais, biéres
artisanales locales, ra9aichissantes citronnades maison
et délicieux cocktails ! De fait, que vous soyez plutdt
Spritz ou vin d’Arbois, Blanc de blancs ou Negroni,
citronnade a la pastéque ou India Pale ale artisanale,
vous trouverez forcément votre boisson idéale au
menu. Fini le casse-téte pour trouver la bonne adresse
qui convient a tout le monde !
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En résumé, chez Buvette on ne se sent ni tout a fait a
Paris, ni tout a fait 8 New-York et pourtant, la magie
des deux villes opére dans un savant mélange de 9ench
art de vivre et de cool new-yorkais. Passer sa porte,
c¢’est entrer dans un cocon gourmand et chaleureux ou
résonne en bruit de fond la rutilante machine a café
pendant que les langues se délient, comme dans les
vrais QG. Vous venez ?

BUVETTE PARIS

28 rue Henry Monnier, 75009 Paris

Du lundi au jeudi de 9h & 23 h, vendredi de 9h a 00h,
samedi de 10h a 00h et dimanche de 10h a 23 h.
www.ilovebuvette.com « @buvetteparis
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http://www.ilovebuvette.com/

