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Ce n’est pas au coeur de la garrigue mais a Paris, au bord du
Canal Saint-Martin, qu’Etienne Ferreira et guentin Lescure ont
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. ouvert Valma, leur brasserie provencale. Loin des cuisines du
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~ bassin méditerranéen qui fleurissent en métropole, le duo a

décidé au contraire de rendre hommage aux saveurs du sud de
la France, leur région de cceur et de golt. La Brasserie Valma,
c’est d’abord une histoire d’amitié née a I'adolescence, entre
| /;/ deux amis de quinze ans a peine nourrissant déja sur les bancs
" del'école hoteliere le réve d’ouvrir ensemble leur restaurant.









La lecture du menu ne laisse pas plus de doute. Place aux
panisses fondantes a tremper généreusement dans I'aioli
maison, a la daube de beeuf provencale caramélisée et sa
purée de pomme de terre, aux farcis nigois... Des recettes
incontournables cuisinées avec amour dans le respect des
traditions mais avec, toujours, la petite touche qui fait la
différence. Comme la brioche de la pissaladiére ultra
moelleuse réalisée par guentin, ou les foccacias maison qui
viennent remplacer judicieusement le pain. Au-dela du
travail derriere chaque assiette, entre les tapas a se lécher
les doigts, les plats réconfortants et les desserts ultra - ultra
- gourmands, on savoure avant tout la générosité des deux
chefs qui, pour sir, se font plaisir autant qu’ils font plaisir.




Une carte accessible tout au long de la semaine, qui
partage |'affiche du lundi au vendredi midi avec un
menu déjeuner a 27€ I'entrée-plat-dessert : I'occasion
de déguster un arancini de daube, une péche du jour,
ratatouille et condiment cresson ou un cappucino
glacé, glace vanille par exemple ! Et les samedis et
dimanches avec un brunch hautement gourmand.
Hash browns, yaourt grec et oignons caramélisés ;
Focaccia, artichauts, stracciatella et poivrons confits
; Pancakes, effiloché de beeuf, ceuf au plat et sauce
chipotle ; Pain perdu, creme montée et caramel fleur
de sel... Faut-il vraiment vous en dire plus ? D’autant
plus intéressant que le week-end, la Brasserie Valma
accueille en continu de 12h00 a 02h00, parfait pour
les leve-tard comme pour les noctambules affamés.
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En résumé, la brasserie Valma c’est a la fois un restaurant
a I'accent chantant et aux assiettes généreuses, un 9G
pour le brunch et un repaire idéal pour I'apéro. Une
parenthése provencale au coeur de Paris en somme, qui
donne le sourire aux lévres, régale les estomacs et
réchauffe les cceurs. Vous aussi vous entendez le chant

des cigales ?
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Brasserie Valma
45 guai de Valmy — 75010 Paris
Ouvert tous les jours :
Du lundi au vendredi de 12h00 a 15h30 et de 18h00 a 02h00
Samedi et dimanche de 12h00 a 02h00

Menu déjeuner :
Entrée/plat ou plat/dessert : 22€

Entrée/plat/dessert : 27€

@valma.brasserie / www.brasserie-valma.fr
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