
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BOCCA S’INSTALLE DANS LA BAIE DE LA BAULE 
 

 

Après Nice, Bocca s’installe à Pornichet, dans la baie 

de La Baule, l’une des plus belles plages d’Europe, et 

reprend l’institution La Signature pour un déjeuner ou 

un dîner les pieds dans le sable. Au menu : plats à 

partager, saveurs méditerranéennes et produits de la 

pêche locale. Le tout dans une ambiance de copains, de 

vacances, de farniente. Coucher de soleil, apéro en 

terrasse, pièces de viande cuites au charbon de bois et 

rosé version grandes tablées. Bocca est le point de 

ralliement des amoureux du bien manger et du bon 

vivre pour le week-end, les vacances. 

C’est Jean-François Monfort, le local de l’étape, 

qui mène la barque. Amoureux de la région, parti 

faire ses armes à Paris aux côtés du chef multi-

étoilé Yannick Alléno, et depuis maintenant huit 

ans associé avec Jean Valfort et Charles Drouhaut 

au sein du Panorama Group, il revient sur ses terres 

natales pour apporter un vent de fraîcheur et de 

nouveauté. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

UN CONCEPT EN VERSION ORIGINALE 
 

Le bois, la pierre, l’osier tressé et le grès coloré donnent 

le ton du concept Bocca. Des matières premières 

naturelles pour incarner et décorer un lieu dédié au bon 

vivre et à la simplicité d’une belle maison de vacances. 

Ici, toute l’année, on vient déjeuner, dîner, boire un 

verre, en journée, en soirée et jusqu’à 2h30 samedi soir. 

Familles, copains, tribus… tous sont les bienvenus. 
 
 

QG gourmand et spot festif 
 
 

Déjà présent à Nice (Bocca Nissa, et 

bientôt Bocca Mar), Bocca arrive sur 

la côte Atlantique et se nomme Bocca 

Sunset. L’esprit hacienda, maison de 

vacances et bohême chic prend ses 

quartiers à Pornichet, face à la baie de 

La Baule et sa plage longue de 9 

kilomètres. Nouvelle adresse lifestyle, 

nouveau QG gourmand, Bocca Sunset 

s’étale sur plus de 300 couverts, en 

intérieur et en extérieur. Également 

spot festif, Bocca Sunset fait la part 

belle à la musique à partir du mois 

d’avril et les premiers beaux jours, 

avec DJ set le samedi soir. 



 
 
 
 
 
 
 

UNE CUISINE DE PARTAGE 
 

La carte de Bocca Sunset incite et invite à partager un 

peu, tout ou beaucoup. À l’instar du carpaccio de bar, 

de la Burrata des Pouilles, des langoustines du Croisic 

ou autre salade de haricots verts à la Grecque. 

 

 

Langoustes du Croisic et huîtres 

creuses de l’Île aux Moines 
 

La pêche locale est à l’honneur, avec les 

langoustines du Croisic et les huîtres 

creuses de l’Île aux Moines, écrin marin 

situé dans le Morbihan voisin. À cette 

sélection de « la mer », s’ajoute celle de « la 

terre », où la côte de bœuf est pensée pour 

deux, les côtelettes d’agneau sont marinées 

et le travers de cochon cuit à basse 

température est arrosé d’une sauce Xipister. 

Le tout cuit au feu de bois. Une bistronomie 

de haute volée pour un restaurant de plage 

qui veut et va faire référence. 
 

Répondent aussi à l’appel, la crème des 

producteurs nationaux : Les fraises de Patrick 

Séché, les huîtres de l’entreprise Martin sur 

l’Île aux Moines, les glaces artisanales de 

Terre adélice, le pain d’Anthony 

Quenouillère, meilleur boulanger d’Europe. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tarte citron « en mille morceaux 

» et « Tiramisù au siphon » 
 

Côté sucré, on ose, on innove, on surprend, 

avec une tarte citron « en mille morceaux », 

un tiramisù au siphon, sans oublier le « Paris-

Brest » à partager. Enfin, pour compléter cette 

carte déjà riche et diversifiée, citons un « 

menu pour les bambins » ainsi qu’une offre de 

cocktails – grands classiques ou créations 

signées Bocca. 

La carte des vins n’est pas en reste avec des 

grands noms du vignoble français. Henri 

Milan, Benjamin Dagueneau, Thibaud 

Boudignon ou encore Armand Heitz. 



 

 

UN ESPRIT DE FAMILLE 
 

Bocca Sunset, c’est aussi une âme, un style, une atmosphère. 

Dans l’un des restaurants les plus spacieux de toute la plage 

de La Baule, autrefois baptisée La Signature du Sunset, cette 

adresse fait partie des incontournables des vacances dans la 

baie, côté Pornichet. Institution pendant 33 ans dans la 

presqu’île de Guérande, c’est tout naturellement que le Sunset 

s’est transformé en Bocca Sunset. Avec une envie de l’ouvrir 
 

à toutes les générations, à tous les profils, aux gourmets, aux 

gourmands, aux inconditionnels de la destination depuis des 

décennies comme à ceux qui la découvrent aujourd’hui. 

 

Que vient-on chercher chez Bocca Sunset ? 

Le réconfort d’une maison de vacances les 

pieds dans le sable. Eté comme hiver, on vient 

se prélasser. En famille ou entre amis, Bocca 

Sunset est le spot idéal pour profiter du plus 

beau coucher de soleil de la côte. Comme à la 

maison, été comme hiver ! 

 

« Avec la reprise de la Signature, une icône de la rade et un de 

mes repères de jeunesse, je suis très fier d’apporter mon savoir-

faire à Pornichet. C’est un rêve qui se réalise ! Nous conservons 

les équipes, le cadre, la qualité du service, et nous ajoutons un 

brin de nouveauté et de déco. J’ai hâte de faire découvrir notre 

concept aux locaux et aux visiteurs, sous le soleil couchant qui 

m’émerveille toujours autant. » Jean-François Monfort 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CONTACT MEDIAS 
 

Emmelyne Letellier 

emmelyne@agencemelchior.com 

06 95 54 67 17 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

INFORMATIONS PRATIQUES 
 
Face au 138 boulevard des Océanides, 44380 Pornichet 
 
contact@panorama.group 
 
02 40 61 29 29 


