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PLONGEZ DANS UNE EXPERIENCE
SENSORIELLE INEDITE

Argotier est une marque francaise de cocktails préets a boire haut de gamme et
écoresponsables. Elle propose des recettes confectionnées avec des produits
locaux, bio et premium, a déguster tout simplement avec des glacons.

Lenom de la marque refléte son approche ludique et irrévérencieuse:; Fargotier,
« specialiste de l'argot ». Chaque cocktail porte un nom inspiré par un terme
argotique, cequiluiconfereunsupplémentd’ame.

Les créations d’Argotier ont un caractere bien affirme : dans un marché dominé
par les cocktails classiques, Argotier se demarque par une gamme de cocktails tout
aussidélicieux qu’originaux.

La marque ambitionne également de se développer au niveau national et
international en BtoB, pour devenir la référence en termes d'originalité, de qualité
et dengagement écoresponsable surle marché du cocktail prét a boire.



DES COCKTAILS RESPONSABLES

Coté packaging, en 2023, Argotier a passé sa gamme compléte sur des contenants
en verre recyclé a hauteur de 75 % et travaille désormais avec des étiquettes lavables
et enlevables, en matériau recyclé, dechet issu de I'imdustrie du traitement de canne
a sucre, la Bagasse. Les cartons dans lesquels sont conditionnés les bouteilles sont,
quantaeux,toujoursenmatiererecycléeetrecyclables

L'assemblage d'un cocktail requiert de nombreux ingrédients : spiritueux,
liqueurs, jus, sirops. Grace a un gros travail avec ses fournisseurs, Argotier a
aujourdhui réussi a sourcer 99% de ses produits en vrac, dont la plupart en
consigne.

Les liqueurs et spiritueux sont soigneusement sélectionnés pour leur qualite ‘
gustative et pour leur mode de fabrication responsable : le gin Citadelle francais, la A LA FRAICHE ...
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TROIS « TOLIERS » AUX ORIGINES
D’ARGOTIER

Derriere Argotier, il y a trois amis passionnés par la mixologie avec un objectif
commun: democratiser le cocktail haut de gammeet ecoresponsable.

Luca Pandolfo est le « combinard » de la bande. Mixologue et fort de son
experience dans la création de cartes de cocktails, il a souhaité embouteiller ses
recetes pour les faire découvrir au plus grand nombre, ¢’est ainsi que la marque est
nee.

Il embarqguera quelques années plus tard, Thomas Guglielmetti, le « marcandier »,
dote d’une solide expertise commerciale, et Denis Lefranc, le « Gribouillard », au
profil plusartistique.

UN CONTROLE TOTAL DE LA QUALITE

Argotier maitrise Pensemble de la chaine de fabrication, de la création des recettes
a la commercialisation, en passant par Passemblage, ’embouteillage et
Pétiquetage. De plus, la marque utilise certains ingredients faits maison, comme
les cordials (sirops a faible taux de sucre), fabriquées dans son atelier a partir
d’ingrédients haut de gamme. De cette facon, la marque peut laisser libre cours a
sa creativite et controler tres facilement la qualité de ses produits, garantissant un
equilibredesgodts.

UNE OFFRE CLE EN MAIN POUR LES
PROFESSIONNELS

Grace aux savoir-faire complémentaires de ses fondateurs, Argotier apporte aux
professionnels de la restauration une solution clé en main. Le cocktail prét a boire
offre de nombreux avantages qui repond aux problematiques des professionnels :
simplicité d’exploitation, maitrise des colts et ratios, optimisation logistique et
comptable. La marque propose une gamme de 13 references (10 creations et 3
recettes « classiques »), consellle et accompagne la mise en place d’une offre
personnalisée. Elle fournit des supports graphiques et les met en place, forme les
equipes, etassure unsuivisur mesurea chacunde sesclients.
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LE VELOURS
Profond et acidulé, le velours met
a ’honneur une vodka francaise
bio, agrémentée de creme de
miire et de cassis, de jus de citron
bio et d’'un cordial de verveine fait
maison.

LES COCKTAILS PHARES DE LA SAISON

A LA FRAICHE

Ala fraiche est un cocktail doux et
floral qui allie du gin francais, une
liqueur de sureau sauvage, du jus
de citron bio, du concombre
pressé et de la menthe fraiche.

LE BEGUIN
Le Béguin est un mélange de
rhum blanc et de rhum brun,
rehaussé par de la liqueur
d’abricot du Roussillon, du triple
sec, du biter, du jus de citron vert
et un délicieux cordial de cannelle
maison.

LE COUCOU
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Cocktail au gin, léger et floral,
mariage subtil de la violette et du
kumquat avec une belle longueur
en bouche. Accompagné d’un
citron jaune bio et d’un cordial de
myrtille maison, qui lui donne sa
coloration originale.



' DES FORMATS DIVERISIFIES
Les ' cockte.lils- sont diSponibles en Acinq formats :

- Trois formats de jolies bouteilles, 1 litre (10 cocktalls), 50cl
| (5 cocktalls) et 20 centlhtres (2 cocktalls)

- Deux formats « 'gr'OS volume » pour l'es‘professionnels, le Bag
in box de 5 litres (50 cocktalls), le fut de 20 11tres avec tlreuse
(200 cocktails). | |

20L

Prix moyen d’une bouteille d’un litre : 23€ HT

1L

50 cl

20 cl




POUR EN SAVOIR PLUS

@argotier_cocktail ﬂ Argotier ‘\ ;! E ) https://argotier.fr/

Produits Francais, fabriqués par SAS ARGOTIER - 18 Passage RENE 92700 COLOMBES


https://www.instagram.com/argotier_cocktail/
https://www.instagram.com/argotier_cocktail/
https://www.facebook.com/Argotier.cocktail/
https://argotier.fr/

