








C’est tout cela qu’elle a souhaité proposer au restaurant
Arboré. Séduite par le charme de I'hotel et ses équipes,
'idée d’un challenge qui sort des sentiers battus I'a
convaincue. En effet, loin des 9e¢me 1(Qeme oy 1]eme
arrondissements de Paris, le quartier de la Madeleine n’est
pas réputé pour ses tables bistronomiques. Qu’a cela ne
tienne, Pauline Séné offre une cuisine accessible,
contemporaine et gourmande dans un quartier
inattendu. ..
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LIQUIDES
SUR-MESURE

Avec son bar majestueux qui trone a 'entrée, Arboré a choisi de
proposer une véritable carte de cocktails en accord avec la
cuisine de Pauline Séné. L’hotel Royal Madeleine a fait appel a
I’équipe du bar a cocktails parisien Jefrey’s, renomme pour ses
créations pointues. Ils ont accompagne les mixologues
d’Arboré, Faycal Mokhchane et Manon Andresz, qui se sont
inspirés des produits de saison, des infusions affirmées et des
epices des quatre coins du monde utilisés par la cheffe. Dans
une déemarche « zéro dechet », Faycal et Manon travaillent les
végétaux de la téte a la queue. Une carte de douze cocktails et
deux créations sans alcool délivre des compositions liquides et
culinaires telles que le Bloody Beetroot (tequila, betterave,
framboise, tomate, raifort, pickles d’oignon), le Blooming
Sunset (spiced rum, Rinquiquin, carotte, fleur d’oranger), le
Popopopom (Blanche de Normandie, pomme, céleri, miel,
CO2), le Tou Coco (ron, pisco, falernum et ananas, le tout
clarifié au lait de coco), ou le Zhima (vodka, sésame, sauce
S0ja).







La carte des vins a été é€laborée par le sommelier Biagio
Cicchelli. A travers 35 références, il propose une sélection de
vins propres, identitaires du terroir francais. En accord avec la
cuisine pointue et décomplexée de Pauline Seéng, il a choisi
des vignerons intimes qui travaillent des vins Bio, Demeter et
sans soufre. Par exemple, un Vouvray « Le Peu Morier » du
Domaine Vincent Caréme (AB), un Muscadet SM sur lie
« Contre-courant » du Domaine Ménard-Gaborit (AB sans
sulfites), un Fleurie « Gamay Originel » du Domaine des
Grands Fers (sans sulfites), un Terrasse du Larzac « Les
Maros » du Domaine Le Clos du Serres (AB), ou encore un
Vin Orange « Chenin Orange » du Domaine Le Rocher des
Violettes (AB). La sélection s’étend également aux vins plus
classiques de belles appellations comme un Sancerre du
Domaine Serge Laloue, un Meursault 1¢r Cru « Charmes »
du Chateau de Meursault, un Gevrey Chambertin du
Domaine d’Ardhui, un Cote-rotie « Collet » du Domaine
Martin Clerc, ou un Haut Médoc « Moulin de La Lagune »
du Chateau La Lagune.
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Lorsque I'on entre chez Arboré, on découvre tout d’abord
la salle du bar et sa majestueuse hauteur sous plafond. Le
treillis vert insuffle I'idée d’un jardin comme un endroit
préserve. Les luminaires qui surplombent la salle évoquent
des cages a oiseaux, tandis que le ciel de bar accueille de
belles compositions végétales entremeélées d’objets chinés.
Le bar en zelliges est un ilot de fraicheur faisant face a une
structure en bois qui interprete la cabane de jardin.
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A PROPOS
DU ROYAL MADELEINE
HOTEL & SPA

Situé entre la rue de I’Arcade et la rue Pasquier, traverse par le
charmant passage Puteaux, 'Hotel Royal Madeleine**** a tout
le charme d’une grande demeure familiale et la sérénité
accueillante d’une maison bourgeoise au cocur de Paris.
¢ritable histoire de famille depuis 1976, I'hotel a vu grandir sa
ropriétaire Coralie Legrand qui a repris les rénes du lieu et a
irigé sa rénovation avec l'architecte d’intérieur et décoratrice
arie-Paule Clout. Tout en conservant I’histoire du batiment qui
témoigne de l'effervescence du Paris du XIXeme siecle, elle
imagine un hotel moderne, chic et chaleureux, ouvert sur la
ville, abritant 59 chambres a la décoration ¢légante et
intemporelle, et un spa qui évoque la douceur des jardins
bucoliques.



A PROPOS DE
FOODIES CONSULTING

Afin de piloter tout le projet Arbore au sein de son hotel, Coralie Legrand s’est accompagnée de Foodies Consulting, cabinet de conseil
qui accompagne les dirigeants de I'hotellerie-restauration, en France et a l'international, dans leurs enjeux de création de concepts,
gestion, restructuration et développement. Le cabinet apporte un soutien a 360° aux professionnels du secteur en leur fournissant un
accompagnement crucial au niveau opérationnel, managérial, administratif, juridique et financier.
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mailto:amandine.thouin@wokitokiparis.com
mailto:camille.barthomeuf@wokitokiparis.com
https://www.instagram.com/arboreparis/
https://www.arborerestaurant.com/#utm_source=google&utm_medium=organic&utm_campaign=google%20my%20business

