


ANDIA MARSEILLE

Marseille, climatcocotier. Aupiedde lacathédrale de La Major
,lerestaurant Andia, dernierné du MOMA Group, ouvre sa jungl
etropicale. Unrestaurantdu jour etdu soiraudécor signé du
couturier etdécorateur Alexis Mabille, déclaré meilleur endroit
pour célébreretdégusterlacuisine sud-américaine.




Andia,
souslesvodltes,
unejungle

Jungle

tropicale

Suivantlamémeapprochecréativeetartist
igue,lecréateurdemodehabilleettransfor
medepuisquelquesannéeslesdécorsdere
staurantsqu’ilaffectionne.Ceuxautempér
amentfort,etauxbelleshistoires.L’histori
gueBeoeufsurleToit,oulerestaurantCipria
ni,ABelmondHotel,aSaint-Tropez.

AMarseille,lecréateurenvoltelequartier
deLaMajorencréantledécord’unejunglee
xtraordinaire,oulianes,palmiersimmense
s,animauxetplantestropicalesenvahisse
ntlapierreetl’urbain.«Unejungleenétatd
eféteabsoluedécritAlexisMabille,audéco
runigue,entierementdessinéetfabriqués
ur-mesure,oujaillitaumilieudepalmierset
feuillesdebananiers,unefaunedeperroqu
ets,crocodiles,libellules,serpentsetpapi
I[lons.Uneimmersionenpleinenatureoul’a
tmospheresefaitplusintimeaufildelajour
née,tamiséeetsauvageensoirée.»
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Marseilleexotique

Sousperfusionvégétale,lerestaurantAndi
aposesesmultiplesespaces.150couvertse
nintérieuretungrandaird’AmériquelLatine
dansledécor.Unespritchaleureuxauxinspi
rationsMexique,MéditerranéeetCaraibes . ; !
avec,surlamosaiqueetlesterrescuites,de I i
sbanquettescouvertesdemotifsaztequesc ; f
olorésetéclatants,destablessculptéesda
nslebois,deschaisesenrobéesd’osier.Cac =T,
hésdanslesfougeéres,surgissantdespalmi S e . ’
ers,lesanimauxdelajungle,fabriquésentdl = ; d >
erecyclée,révélentlesavoir-faired’artisa G
nsafricainsdetalent.

Imaginécommeunbard’hétel,leBarAndiao
uvreunespaceplusintime.Surlamoquettea
uxserpents,ungrandcomptoirdemarbreou
s’imaginentlesmeilleurscocktailss’incrus
tedefabuleuxpalmiers-colonnes.Unetouc
heArtdécofaconCalifornie,auxaccentsde
PalmSpringsetd’années80,untraitfestif,j
oyeux,théatraletaukitschassumeé.
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U%&Jardin
enterrasse

Extensiondesajungletropicale,Andiaouvresonj
ardinméditerranéen.AupieddelaMajor,avecvue
surleportetlavalsedespaquebots,cettenouvelle
terrassemarseillaises’offreuncadreélégantetyv
égétalisé.Undécorauxcouleursterrecuiteetvert
olive,auxtablesnappéesdeblanc,etilluminédedi
zainesdelanternesensoirée.
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Andine

Dansla jungle,Andiainvite les

Isine
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Tacos,
guacamole
gcrudos

aji punca,

Alacarte,laséried’ aperitivosfaitgodter
auxBeefTacosavectortillasdemaissnac
kés,pimentésd’'ajipanca,lepimentsacr
éduPérou.lncontournable,leGuacamole
delaCasasepartageenversiontacos,etl’
avocadotoastsedéguste,alapéruvienne
,surunpainaulevain,aufromageMancheg
o,relevédesaucechimichurri.
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Danslasélection«CrudoyMarinado»,laP
izzettaAndia,sagalettecroquante,al’ém
incédesaumonetalatruffed’étésecomma
ndeatouteslestables.Pourl’immersionc
ompléte,opterpourleCevicheClasicoets
ontraditionnellechedetigre,saversiona
uthonetalatruffe,etunTiraditoexquis,au
xsashimisdesériole,pimentés,etparfum
ésdesauceauxagrumes.
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las de mais snackée, beeuf “ondans,

bi, coriandra, p'cklas
To-tillas de mais snackée, boeuf fondant, aji canco,

wasabi, cariandre, oick as da chou rouge

«Beef Tacos»
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tsapartager

lgnature,Andiaajoutelepoisson
BEeENe |8 cOte de boeuf a
, fait mariner son saumon et ses
esdepouletaupimentespagnolet
oulpe comme alaplage... Dans le
rger se déguste au beeuf, au

e, al'oignon confitaupimentet

yagnedepatatasbravas.

‘Andia,sedéclinetouslesjours
"Aeropuertos. Une base deriz
mealLimaetauchoix:crevettes
nfitmelangé, gambas pimentées
a, poisson blanc etlégumes de

riz aulaitauDulce de Leche
ous lesrepas. Tarte au citron,
le de chocolat et ananas roéti au

les autres etréjouissantes
vessucrées.




e ssio 1 . . . eAnlic SetiEay
neigré, aveca tate douce. algue nori et chimizsaur-i. Brochettes de poulet m ¢ a1 mojo pican.
Lu second plan:«Ant'chucho Pollosx, Ausecond plan: «Ensalasca de pu pow.
Brochettes de poudlet marinée au mojs picon

Emincé de poulpe grillé, avocat, vinaigrette chicotle




Latouche
sucréeeAndia

Culte,lacrémeglacéecocoserviedanssano
ix,etaccompagnéedenoixdepécancaramél
isées,terminetouslesrepas.Tarteaucitron
,millefeuilledechocolat,rizaulaitdulcedel
echeetananasrdtiaurhumfontlesautresetr
éjouissantesalternativessucrées.

©ceo, cervie oc-s ¢a noix,
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« Dulce de coco .,
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AproposdeMomaGroup

Fondéenl992parl’entrepreneurBenjaminPatou,MomaGroups’'impose
commeunacteurincontournabledel’hospitalitédanslessecteursdelar
estaurationetdel’entertainment.llréunitaujourd’huiunetrentainedeli
euxaParis,Saint-Tropez,MarseilleetLyon,ethienté6taAthénesetLondr
es.Atraversdesconceptsuniques,inspirantsetcréatifs,encollaborati
onaveclesgrandschefs,lesmeilleursarchitectesetdirecteursartistiqu
es,MomaGroupproposeasesclientsdesexpériencesconvivialesetfest
ivesousemarieexcellenceetsimplicité.

MOMAGROUP

PARIS




